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DEUTSCH

A VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
DES GERATS

Bitte lesen Sie diese Anweisungen
sorgfaltig durch - so kénnen Sie maxi-
male Effizienz beim Gebrauch des Ge-
rats gewahrleisten.

Nach Abschluss des Herstellungs-
prozesses des Gerats konnen Riickstan-
de von Fett und anderen Substanzen
auf seinen Teilen verbleiben. Gehen Sie
folgendermafien vor, um Fremdkorper
zu entfernen:

2 Entleeren Sie das Gerat vollstan-
dig von samtlichem Verpackungsmate-
rial, einschliefilich schiitzender Kunst-
stoffteile (falls vorhanden).

> Wahlen Sie einen Modus  oder

, Stellen Sie die Temperatur auf 200
°C ein und schalten Sie das Gerat eine
Stunde lang ein. Weitere Informationen
finden Sie in der Beschreibung der Modi
in diesem Handbuch.

< Um den Ofen zu kihlen, 6ffnen
Sie die Tur und der Lifter schaltet sich
ein, wodurch Kihlung und Gerliche aus
dem Innenraum bereitgestellt werden.

< Reinigen Sie nach dem Abkiihlen
den Backofen und das Zubehor.

2 Wenn Sie das Gerat zum ersten
Mal einschalten, kdnnen Fremdgeriche
und Rauch entstehen. Stellen Sie daher
sicher, dass der Kichenbereich effektiv
beluftet wird.
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OKOLOGISCHE
VERPACKUNG

Verpackungsmaterialien werden aus
vollstandig recycelbaren Materialien
hergestellt, die wiederverwendbar sind.
Informationen zum Recycling erhalten
Sie von lhrer ortlichen Behorde.

ACHTUNG!

Das Symbol auf dem Produkt
oder seiner Verpackung weist da-
rauf hin, dass dieses Produkt nicht
mit dem Hausmull entsorgt werden
kann. Nach Ablauf seiner Lebensdauer
sollte das Gerat an die entsprechende
Sammelstelle fur die Abfallverarbei-
tung von elektrischen und elektroni-
schen Geraten ubergeben werden.

Indem Sie die ordnungsgemafe
Entsorgung dieses Produkts sicherstel-
len, tragen Sie dazu bei, mogliche ne-
gative Folgen fir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Weitere Informationen erhalten Sie von
Ihrer ortlichen Gemeindeverwaltung,
lhrem Hausmullentsorgungsdienst
oder dem Geschaft, in dem Sie dieses
Produkt gekauft haben.

& GRUNDLEGENDE

SICHERHEITSANFORDERUNGEN

Elektrische Sicherheit

> Alle Reparaturarbeiten  soll-
ten nur von Spezialisten eines offi-
ziellen Service-Centers und nur mit
Originalersatzteilen durchgefihrt
werden. Reparaturen durch andere
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Personen konnen zu Fehlfunktionen
oder Schaden am Gerat fihren und ge-
fahrliche Situationen fir Sie verursa-
chen.

2 Trennen Sie den Ofen bei einer
Fehlfunktion von der Stromversorgung.

Kindersicherheit

< Halten Sie Kinder von einem
funktionierenden Ofen fern, da Teile
davon heif? werden konnen.

2 Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen stattfindet, kdnnen
die Aufienflachen heifier als gewohn-
lich werden. In solchen Fallen sollten
Kinder daher nicht in die Nahe des
Ofens gelangen dirfen.

> Bei den meisten Modellen Uber-
schreitet die Turtemperatur 60 ° Cnicht.
Wenn sich die Ofentur starker erwarmt,
konnen Sie bei der technischen Abtei-
lung eine spezielle Tur erwerben, um
sicherzustellen, dass die Temperatur
niedriger gehalten wird. Siehe die Liste
der optionalen Komponenten.

Gewabhrleistung eines sicheren
Betriebs des Ofens

S Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die auftreten konnen, wenn
der Ofen fur andere Zwecke als den
Hausgebrauch verwendet wird.

DEUTSCH

2 Der Ofen ist fir die Installation
und Verwendung als Teil eines Kiichen-
sets vorgesehen.

2 Lagern Sie keine Ole, Fette oder
andere brennbare Materialien im Ofen,
da diese nach dem Einschalten Feuer
fangen konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die of-
fene Ofentir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden und
eine fur Sie gefahrliche Situation verur-
sachen kann.

> Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies
den Garvorgang beeintrachtigen und
die innere Emailbeschichtung der Kam-
mer beschddigen kann.

9 Das im Ofen enthaltene Back-
blech oder Drahtgitter wird in die Rillen
der Seitenschienen in der Ofenkammer
eingefuhrt. Pfannen und Grillroste sind
mit speziellen Vorrichtungen ausgestat-
tet, die ihre teilweise Entfernung ver-
einfachen und dadurch die Verwendung
des Schranks erleichtern.

o Stellen Sie Geschirr oder Lebens-
mittel nicht direkt auf den Boden des
Ofens. Verwenden Sie zu diesem Zweck
unbedingt Pfannen oder Gitter.

2 Lassen Sie kein Wasser in den
Boden der Kammer eines Arbeitsofens
eindringen, da dies die Emailbeschich-
tung beschadigen kann. Um den Ener-
gieverbrauch zu senken, versuchen Sie
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bei der Verwendung des Ofens, die Tur
so wenig wie moglich zu 6ffnen.

9 Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heifsen Ofen aus-
fuhren.

S Um den Ofen zu kihlen, 6ffnen
Sie die Tur und der Lifter schaltet sich
ein, wodurch Kihlung und Gerliche aus
dem Innenraum bereitgestellt werden.

2 Beim Kochen von Lebensmitteln
mit hohem Flussigkeitsgehalt konden-
siert Feuchtigkeit an der Ofentir - dies
ist normal.

"% WARNUNG:

Wahrend des Betriebs werden das
Gerat und seine zugdnglichen Teile er-
warmt.

Beruhren Sie nicht die Heizelemente.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich nur
unter standiger Aufsicht von Erwachse-
nen in der Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen mit
korperlichen oder geistigen Beeintrach-
tigungen oder Horbehinderungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
oder Kenntnisse durfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder nach Anweisung

Uber mogliche Gefahren verwenden.

Lassen Sie nicht Kinder mit dem Ge-
rat spielen. Kinder diirfen das Gerat nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen reini-

gen und warten.
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Das Gerat wird wahrend des Be-
triebs heif3. Es ist verboten, die Heizele-
mente im Ofen zu berihren!

‘% WARNUNG:

Teile des Gerats, die fur Beruhrun-
gen zuganglich sind, kénnen wahrend
des Betriebs sehr heif} werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in die
Nahe des Gerats kommen. Verwenden
Sie zum Reinigen der Glastur des Ofens
keine scharfen oder abrasiven Reini-
gungsmittel oder scharfen Metallscha-
ber, da dies zu Kratzern und Schaden an
der Oberflache fihren kann.

Die Backbleche im Ofen sollten kor-
rekt installiert sein.

“# WARNUNG:

Trennen Sie das Gerat unbedingt
vom Stromnetz, bevor Sie die Lampe
austauschen, um einen Stromschlag zu
vermeiden.
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1. Bedienfeld 9. Luftauslass

2. Ofentirdichtung 10. Gehausekdrper

3. Grillheizelement 11. Grill

4. Chromhalterung 12. Verdunstungsoffnung
5. Rost 13. Beleuchtung

6. Backblech 14. Rickwand

7. Scharnier 15. Lufter

8. Tur

1. Modusschalter

Analoger Timer

3. Heizungsanzeige. Leuchtet, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist.

4. Temperaturschalter

N
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TIMER

Geratesteuerung

Dieses Gerat wird mit dem
Drehdriickknopf bedient. Operationen,
die mit dem Drehdriickknopf ausgefiihrt
werden:

< driicken
Einstellungen
Menis),

9 gedriickt halten (Umschalten in
den manuellen Modus),

9 Drehung im  Uhrzeigersinn
(Einstellen der Uhr, des Tonsignals, des
Kochmodus),

2 Drehung gegen den
Uhrzeigersinn (Einstellen der Uhr, Ton,
Kochmodus).

(Bestatigung der
und Umschalten des

Einschalten

Nach dem Einschalten blinkt die
Uhrzeitanzeige. In diesem Modus ist der
Ofen aufRer Betrieb.

Wenn Sie den Knopf etwa 3
Sekunden lang gedruckt halten, wird
der manuelle Modus aktiviert, wahrend
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die Uhrzeitanzeige erlischt. Das Gerat
befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Aktuelle Zeiteinstellung

Driicken Sie den Knopf, bis das
Uhrensymbol blinkt. Dies bedeutet, dass
das Gerat in den Einstellmodus fir die
aktuelle Uhrzeit (Stunden) eingetreten
ist. Das Einstellen der aktuellen Uhrzeit
(Stunden) ist nur zuldssig, wenn das
Tonsignal nicht eingestellt ist oder der
Kochmodus nicht eingestellt ist.

Die Zeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden. Die
zuletzt eingestellte Zeit ist die aktuelle
Zeit.

s F—
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Einstellen der Tonausgabe

Drucken Sie den Knopf, bis das
Klingelsymbol blinkt. Dies bedeutet,
dass das Gerdt in den Einstellmodus zur
Ausgabe eines Audiosignals geschaltet
hat. Die Tonausgabezeit kann durch
Drehen des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden.

Drucken Sie nach Abschluss der
Einstellungen den Knopf erneut, um
diesen Modus zu aktivieren. Wenn Sie
sich in diesem Menu befinden und 10
Sekunden lang keine Bedienung mit
dem Stift ausgefihrt wird, wechselt das
Gerat in den Standby-Modus und das
Tonsignal wird abgebrochen.

Wenn ein Tonsignal eingestellt ist,
leuchtet das Glockensymbol an der
Vorderseite des Gerats auf.

Um die verbleibende Zeit bis zum
Ertonen des Summers anzuzeigen,
drucken Sie kurz auf den Knopf.
Innerhalb von 2 Sekunden zeigen der
Stunden- und der Minutenzeiger die
fir den Ton eingestellte Zeit an und
anschlieRend wird die aktuelle Zeit
erneut angezeigt.

Um den eingestellten Piepton zu
l6schen, halten Sie den Knopf ca. 2
Sekunden lang gedruickt.

DEUTSCH

Die maximale Zeit fur die Ausgabe
eines Audiosignals betragt 3 Stunden.

Die Mindestzeit fur die Ausgabe
eines Audiosignals betragt 2 Minuten.

Einstellen der Garstartzeit

Knopf mehrmals driicken, bis das
Symbol fur die Garstartzeit blinkt.
Dies bedeutet, dass das Gerdt in den

Einstellmodus fur die Startzeit des
Garens eingetreten ist.

Die Garstartzeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden.

Wenn Sie sich in diesem Meni
befinden und 10 Sekunden lang keine
Bedienung mit dem Stift ausgefiihrt
wird, wechselt das Gerat in den
Standby-Modus und das Tonsignal wird
abgebrochen.

Nach dem Festlegen der Startzeit
muss auch die Endzeit eingestellt
werden,andernfalls wird die Einstellung
der Startzeit abgebrochen.

Maximale Startzeit

Kochen = aktuelle Zeit + 12 Stunden.
Mindestzeit zum Starten

Kochen = aktuelle Zeit + 2 Minuten.

S
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Einstellen der Endzeit fiir das
Kochen

Knopf mehrmals dricken, bis das
Symbol fir die Garstartzeit blinkt. Dies
bedeutet, dass das Gerat in den Einstell-
modus fur die Startzeit des Garens ein-
getreten ist.

Die Garstartzeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den Uhrzei-
gersinn eingestellt werden.

Driicken Sie nach Abschluss der
Einstellung erneut auf den Knopf, um
den automatischen Kochmodus zu akti-
vieren. Wenn Sie sich in diesem Menii
befinden und 10 Sekunden lang keine
Bedienung mit dem Stift ausgefihrt
wird, wechselt das Gerat in den Stand-
by-Modus und das Tonsignal wird abge-
brochen.

In diesem Modus stellt der Benutzer
die Zeit ein, zu der das Kochen abge-
schlossen sein soll.

Maximale Garzeit = aktuelle Zeit +
15 Stunden. Minimale Garzeit = aktuelle
Zeit + 2 Minuten.
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Einstellen Verzogerung der
Garprozess

Dieser Garmodus wird in Fallen
verwendet, in denen Sie den Garvorgang
nach einer Weile starten und dann
zum eingestellten Garende beenden
mochten.

Um eine Verzogerung fir den
Garvorgang einzustellen, mussen Sie
die Start- und Endzeit der Zubereitung
einstellen.

Einstellungsbeispiel:
Aktuelle Zeit: 10.00

Verzdgerung des

Kochbeginns: 11.30
Verschiebung des
Kochendes: 13.30

Der Garvorgang beginnt nach 1
Stunde und 30 Minuten und endet nach
2 Stunden.

S
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Manueller Modus

Wenn keine Garprogramme einge-
stellt sind, befindet sich der Backofen
im manuellen Modus. In diesem Modus
befindet sich der Ofen im Betriebszu-
stand.

Dricken Sie den Griff und halten Sie
ihn gedruckt, bis ein Tonsignal ertdnt.
Gleichzeitig wird in den manuellen Mo-
dus gewechselt.

Wenn der manuelle Garmodus akti-
viert ist, werden alle zuvor eingestell-
ten Garprogramme geldscht.

Der Ofen in diesem Modus kann
nach Bedarf verwendet werden. Wenn
der Backofen nicht benutzt wird, muss
der Betriebsartenschalter auf OFF ste-
hen. In diesem Modus sind alle Anzei-
gen aus.

Deaktivieren Sie den Piepser

Wenn die voreingestellte Garzeit en-
det oder die voreingestellte Signalton-
zeit eintritt, ertont der Summer.

Dricken Sie den Knopf, um den
Piepton auszuschalten. Wenn der Knopf
nicht innerhalb von 1 Minute gedriickt
wird, wird der Ton automatisch stumm-
geschaltet.

DEUTSCH

Abbrechen des Tonsignals oder
der eingestellten Garzeit

Halten Sie den Knopf etwa 3 Sekun-
den lang gedrickt, um den Piepton zu
unterdrucken. Die Stunden- und Minu-
tenzeiger zeigen die aktuelle Uhrzeit an.

Elektrische eigenschaften

Stromversorgungsparameter:
230V AC Strom 50/60 Hz

Maximale Betriebstemperatur:
105 ° C.

Standby-Stromverbrauch:
<0,5W.

Im Falle eines Stromausfalls

Bei Stromausfall wird der Backofen
sofort ausgeschaltet.

Wenn die Stromversorgung wieder
hergestellt ist, blinkt die Stundenan-
zeige. In diesem Fall muss die aktuelle
Uhrzeit erneut eingestellt werden.

Wenn das Tonsignal vor dem Strom-
ausfall eingestellt wurde, wird die
entsprechende Einstellung nach Wie-
derherstellung der Stromversorgung
zuruckgesetzt.

HINWEIS. Bei einem kurzfristigen
Stromausfall (nicht langer als ca. 1 Mi-
nute und 30 Sekunden) behilt der Ofen
seinen aktuellen Zustand bei. Wenn die
Stromversorgung wiederhergestellt ist,
lauft der Ofen an der Stelle weiter, an
der er gestoppt wurde.

0
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VAN

Backofen mit 9 kochmodi

Traditionelle Heizung.

Wird verwendet, um Kuchen, Kekse
und andere Backwaren aus dem Teig
herzustellen.

Traditionelle Heizung mit
Ventilatorr
Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Ventilators wird
die erwarmte Luft gleichmafig im Ofen
verteilt.

Grill und unteres
Heizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Gar-
vorgang schnell abschlieBRen kdnnen,
sowie vom Grill, der fir Knusprigkeit
sorgt. Dieser Modus ist ideal fur Braten.
Daruber hinaus kann der Ofen schnell
auf die gewlinschte Temperatur vorge-
heizt werden.

Maxi-Grill.

In diesem Modus wird das gesam-
te Grillheizelement aktiviert. Hohe
Leistung verkurzt die Garzeit lhres Ge-
schirrs erheblich.
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BESCHREIBUNG DER KOCHMODI

Maxi-Grill mit Ventilator.

Sie konnen groRe Fleischstiicke
innen gleichmafiig braten und gleich-
zeitig auRBen eine knusprige Kruste
erzeugen. Legen Sie den Rost auf das
Backblech und dann ein Stlck Fleisch
auf den Rost. Saft aus Fleisch und Fett
flief3t in ein Backblech.

Turbomodus.

Dank des Lifters wird die vom
Ringheizelement an der Rickwand
kommende Warme gleichmafiig im
Ofen verteilt. Auf diese Weise konnen
Sie  mehrere Gerichte gleichzeitig
auf verschiedenen Ebenen im Ofen
zubereiten. Daruber hinaus konnen
Sie diesen Modus zum Auftauen
von  Lebensmitteln  wie  Fleisch
verwenden. Stellen Sie dazu den
Temperaturschalter auf () (Nullstellung
des Torusprogrammes).

Unteres Heizelement.
Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich
fur die Zubereitung einer Vielzahl von
Gerichten, einschliefilich Geback.

N T —
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Unteres Heizelement mit
Lufter.

In diesem Modus verteilt sich die
Warme des unteren Heizelements
gleichmafiig Uber den gesamten
Bereich des Ofens. Aus diesem Grund
ist dieser Modus ideal zum Backen
von Kuchen mit Marmelade oder mit
verschiedenen Fruchtfillungen.

Heizen Sie den Ofen vor, bevor Sie
den Kuchen hineinlegen.

Grill

Der Modus ist praktisch fir die
Zubereitung von Gerichten mit
einer knusprigen Kruste. Perfekt fur
die Zubereitung von Steaks, Fisch,
Rippchen und Toast.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi wird durch das Licht der
Anzeigelampe erinnert.
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& TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Die Tabellen mit Empfehlungen fir die Zubereitung enthalten Daten zum
verwendeten Temperaturbereich und zur ungefdhren Dauer der Zubereitung
verschiedener Produkte. Der Kochmodus hangt vom Modell ab. Um das Ergebnis zu
verbessern, empfehlen wir, den Ofen vorzuheizen ( oder ). Die Verwendung
der Heizungssteuerungsanzeige erlischt. Nach Ablauf der Vorheizzeit erlischt die
Heizungsanzeige.

Backblech Temperatur, | Dauer Behalter/

Vorspeisen Gewicht position Kochmodus °oC (min) Geschirr

180-200 45-50
Gebackener 0,35 1 Shallow

Reis 170-190 35.40 Backform
3 170-190 45-50
g:aaeiléﬁne 15 Backblech
2 160-180 30-35
Gemiise 1 5 190-210 | 35-40 Shallow
kuchen kuchen | 170-190 | 30-35 | Backform
190-210 55-60
.. Shallow
Gemdisetorte 1,5 2 170-190 45-50 Backform

170-190 50-55

180-200 60-65
Ofenkartoffel 1 3 Backblech
180-200 50-55

3 190-210 20-25
Pizza 0,65 Rost
2 170-190 15-20
. . 180-200 45-50
(E%:ll;he mit 15 2 Backform
g 160-180 45-50
.. 3 170-190 10-15
'(I'i(?r?al&en 0,75 Backblech
2 160-180 10-15

13
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TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Backblech Temperatur, Dauer Behilter/

Fisch Gewicht position Kochmodus oC (min) Geschirr

180-200 30-35
Goldbarsch 1,5 3 Backblech
170-190 25-30

190-210 25-30
1 3 Backblech
180-200 25-30

Salzige
Meerbrasse

190-210 30-35
Fisch im Teig 1 2 Backform
180-200 30-35

170-190 15-20
Seezunge 1 3 Backblech
160-180 10-15

190-210 20-25
Seebarsch 1 3 Backblech
180-200 15-20

190-210 25-30

Seehecht 1,5 3 180-200 20-25 Backblech

180-200 20-25

180-200 20-25
1 3 Backblech
170-190 15-20

Lachs in gedltem
Papier

190-210 20-25
Forelle 1 2 Backblech
180-200 15-20

N
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TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Fleisch Gewicht Back_b !ech Kochmodus Tem[;eratur, Dal.ler Behéltgr/
position C (min) Geschirr
190-210 75-85
Milchschwein 2 3 170-190 65-75 Backblech
180-200 80-85
180-200 60-65
Kaninchen 1,5 3 160-180 45-50 Backblech
170-190 45-50
190-210 50-55
Lammfleisch 1,5 3 170-190 45-50 Backblech
180-200 50-55
170-190 35-40
Schinken,
Schulter 1,5 3 160-180 30-35 Backform
170-190 30-35
170-190 40-45
Gesalzene
Schweinelende 1 3 160-180 30-35 Backblech
170-190 30-35
190-210 50-55
Huhn 1,5 3 Backblech
170-190 45-50
190-210 35-40
Roastbeef 1 3 170-190 30-35 Backblech
180-200 35-40
180-200 35-40
Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 30-35

N Y-S
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TABELLEN MIT KOCHEMPFEHLUNGEN

Cupcakes, Kuchen Gewicht Backblech Kochmodus Temperatur, Dauer Behilter/

und Desserts position °C (min) Geschirr

170-190 35-40 Backform
Biskuitkuchen 0,5 2 Auflaufform
160-180 30-35

170-190 10-15

Jam Roll 0,3 3 Backblech
160-180 10-15
Offener 1 160-170 60-65
0,5 Brotform
Obstkuchen (Flan) 2 160-170 55-60

160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
150-170 15-20

170-190 15-20

Vol au vent
. . . 0,25 3 Backblech
(Blatterteiggeback) 170-180 15-20

160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
150-170 25-30

180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
170-190 30-35

170-190 15-20

gebackene 0,5 3 Backform
ananen 170-190 10-15
180-200 20-25
Puffs 0,25 2 Backblech
170-190 20-25
Kuchen mit Rosinen 170-190 60-65 Cupcake
und kandierten 0,5 2 Auflaufform
Friichten 160-180 50-55
170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech

160-180 45-50

180-200 45-50 | Kasekuchen-
Kasekuchen 1 2 Backgeschirr
170-190 35-40

16

Wem:ée/(y




DEUTSCH

REINIGUNG UND WARTUNG

Achtung!

Vor Reinigungs- oder Wartungsar-
beiten muss das Gerat von der Strom-
versorgung getrennt werden.

Ofenkammer reinigen

< Das Innere des Ofens muss von
Lebensmitteln und Fett gereinigt wer-
den, die sich ansammeln und Rauch
oder Geriiche sowie Flecken verursa-
chen kdnnen.

2 Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abkuhlen des Ofens gereinigt. Zu die-
sem Zweck werden Nylonbursten oder
-schwamme und warmes Seifenwasser
verwendet. Spezielle Ofenreiniger soll-
ten nur auf emaillierten Oberflachen
und nur gemaf’ den Anforderungen der
Anweisungen des Herstellers verwen-
det werden.

Achtung!

Reinigen Sie das Innere des Ofens
nicht mit Wasserdampf oder Hoch-
druckwasserstrahlen. Verwenden Sie
keine Metallschwamme oder andere
Materialien, die den Zahnschmelz zer-
kratzen konnten.

2 Viele Modelle sind mit einem
katalytischen Selbstreinigungssystem
ausgestattet. Dieses System gewahr-
leistet die Entfernung kleiner Fettabla-
gerungen beim Kochen bei hohen Tem-
peraturen.

2 Wenn nach dem Kochen Spuren
von Fett vorhanden sind, kdnnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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auf 200 °C erhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet bleibt.

Verwendung des Klappagrills
(je nach Modell)

So reinigen Sie die Oberseite des
Ofens:

> Warten Sie, bis der Ofen abge-
kihlt ist.

> Drehen Sie die Schraube (A) und
senken Sie das Grillheizelement so tief
wie moglich ab.

> Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und bringen Sie das Grillheize-
lement wieder in seine urspringliche
Position.

Reinigung der

Katalysatorplatten

je nach Modell

Wenn Speisereste nach der norma-
len Reinigung nicht entfernt werden,
mussen Sie:

1. Entfernen Sie die Paneele,
tauchen Sie sie in Wasser und warten
Sie, bis die Essensreste weich sind.

2. Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spulen Sie sie mit
sauberem Wasser ab.

N ¥ —

Wem:éey



TECHNISCHER PASS DEUTSCH
-

Elektrische backofen

3. Trocknen Sie die Platten und
installieren Sie sie im Ofen.

4. Schalten Sie den Ofen eine
Stunde lang bei 200 ° Cein.

Achtung!

Herkommliche Reinigungsmittel
oder Schleifpulver diirfen die Oberfla-
chen von katalytischen Platten nicht

reinigen.
Anweisungen zum Entfernen 4 YTOGbI CHSTb 33/IHIOI0 NaHENb, Bbl-
von Haltern und Paneelen KpYyTUTE BMHT C NA0CKOM ronoskoi (D).

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
in der Ofenkammer.

2. Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3. Entfernen Sie die Schraube
(C) und entfernen Sie die flachen
katalytischen Platten.

5. In umgekehrter Reihenfolge
zusammenbauen.
Achtung!

Aus Sicherheitsgriinden ist es ver-
boten, den Ofen ohne die Lifterabde-
ckung an der Rickseite einzuschalten.

18
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Aufden und Zubehor reinigen

Verwenden Sie eine warme Seifen-
losung oder ein mildes Reinigungsmit-
tel, um die AuBenseite und das Zubehor
des Ofens zu reinigen.

Achtung!

Verwenden Sie keine Metallschwam-
me oder Schleifpulver, da diese die
Emailbeschichtung beschadigen kon-
nen. Bei der Reinigung von Edelstahl-
oberflachen ist besonders darauf zu
achten, dass nur Schwamme oder Stoffe
verwendet werden, die die Oberflache
nicht zerkratzen. Versuchen Sie beim
Reinigen der Aufienseite des Ofens
nicht, die Bedienknopfe zu entfernen, da
Dazu mussen Sie zuerst den Backofen
aus dem Mobelschrank nehmen.

Hintergrundbeleuchtung des
Ofens ersetzen.

Achtung!

Bevor Sie mit dem Austausch der
Lampe fortfahren, muss der Ofen zuerst
von der Stromversorgung getrennt wer-
den.

< Schrauben Sie den Diffusor vom
Lampenhalter ab.

9 Ersetzen Sie die Lampe und set-
zen Sie den Diffusor.

Die Ersatzlampe muss einer Hitze
von bis zu 300 °C standhalten. Die Lam-
pe kann bei der Serviceabteilung ge-
kauft werden.

Elektrische backofen

Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Dazu mussen Sie:

1. Offnen Sie die Tur vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips
vollstandig oder stecken Sie die kleinen
Stifte in die Locher (E).

A

3. Schlief?en Sie die Tir und set-
zen Sie sie in die beiden Clips ein.

hal - et
Halten Sie die Tur mit beiden Han-
den an den Seiten, ziehen Sie sie in Ihre
Richtung und entfernen Sie sie voll-
standig aus den Scharnieren (F).

.%Wtem:éa(y
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Fihren Sie zum Installieren der Tur
die angegebenen Vorgange in umge-
kehrter Reihenfolge aus.

4.  Fur Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Ofentir mit einem Schraubendreher die
Clips so weit wie moglich.

Halten Sie die Clips mit der
Hand an der Seite und entfernen
Sie die Scharniere (F), nachdem der
Mechanismus teilweise gedffnet wurde.

Befolgen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die
Abdeckung wieder anzubringen.

Tiir mit grof3em Glas reinigen.

Anweisungen zum Entfernen /
Installieren des Innenglases

1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Ziehen Sie am Glas, wahrend
Sie den Boden festhalten (A).

3. Das innere Glas ist jetzt frei.
Entfernen Sie es.

DEUTSCH

Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig - nach dem
Entfernen des Glases schlie8t sich die
Ofentdir.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Ofentlr von innen.

5.Setzen Sie das Glas in die Fiihrun-
gen oben an der Ofentur ein. (B).

6. Drehe das Glas zur Tur (C).

7. Dricken Sie mit beiden Handen
auf die beiden inneren Halter (D),
wahrend Sie auf das Glas in Richtung
Tur (E) dricken. In diesem Fall wird das
Glas wieder in der Tur verriegelt.

20
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FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht

Uberpriifen Sie den elektrischen An-
schluss. Uberpriifen Sie den Zustand der
Sicherungen und des Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher, dass sich der Ti-
mer im manuellen oder programmier-
ten Modus befindet.

Uberpriifen Sie die Position der Mo-
dus- und Temperaturschalter.

Die Ofenlampe geht nicht an.

Ersetzen Sie die Lampe.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemaf’ den Anforderungen der Bedie-
nungsanleitung durchgefihrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet
nicht

Stellen Sie die gewiinschte Tempe-
ratur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Ofen auf die angegebene Betriebs-
temperatur aufgeheizt wird.

Leichter Rauch wahrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten nor-
mal. Reinigen Sie den Ofen regelmafig.
Reduzieren Sie die Menge an Ol oder
Fett, die der Pfanne hinzugefiigt wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen,
die die in den Tabellen fur die Kochmo-
di angegebenen Werte Uberschreiten.

Schlechtes Garen im Ofen

TECHNISCHER PASS PASSPORT
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Beachten Sie die Informationen in
den Ofentischen.

Hinweis

Wenn das Problem nach dem
Ausfiihren der oben genannten Schritte
weiterhin behoben ist, wenden Sie sich

an den technischen Support und das
Servicecenter.

TECHNISCHE
INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie die auf-
getretene Fehlfunktion. Die folgenden
Daten missen gemeldet werden:

1.  Seriennummer (S-Nr.)

2. Modell des Gerats (Modell)

Diese Daten sind auf dem Typen-
schild angegeben, das sich am Boden
des Ofens befindet und beim Offnen der
Tur sichtbar ist.

Das von lhnen gekaufte Gerat
entspricht den europdischen Richtli-
nien fir die elektrische Sicherheit von
Materialien (73/23 / CEE) und die elekt-
romagnetische Vertraglichkeit (89/336/
CEE).

Die spanische Vereinigung fiir Stan-
dards und Zertifizierungen (AENOR) be-
stdtigt die Eignung des Gerats zur Aus-
filhrung dieser Funktionen sowie die
Zuverlassigkeit aller auf dem Etikett an-
gegebenenDatenmitelektrischenDaten.

N Y —
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INSTALLATION

Die Informationen in  diesem
Abschnitt richten sich nur an qualifizierte
Spezialisten, die an der Installation

von Geraten beteiligt sind und
uber die erforderlichen Kenntnisse
und Erfahrungen verfugen, um die

Montage und den Anschluss an das
Stromversorgungsnetz  durchzufiihren.
Wenn Sie den Ofen selbst installieren,
ubernimmt  der  Hersteller  keine
Verantwortung fir mogliche Schaden.

Vor der Installation.
Bemerkungen

2 Ziehen Sie zum Auspacken des
Ofens an der Lasche am Boden der
Schachtel. Wenn Sie den Ofen bewegen,
sollten Sie ihn nur an den Seitengriffen
halten. Es ist nicht gestattet, den Ofen
zu tragen, indem Sie ihn am Tirgriff
halten.

9 Im Mobelset sollte freier
Platz gemaf den in der Abbildung
angegebenen Abmessungen

bereitgestellt werden. Die Mindesttiefe
sollte 550 mm betragen (siehe Seite 30).

9 Bei der Installation eines
Multifunktionsofens darf die Ruckseite
des Mobelsets, die in den technischen
Zeichnungen als abgedunkelter Bereich
dargestellt ist, keine hervorstehenden
Teile (Versteifungen, Rohre, Muffen
usw.) aufweisen (siehe Seite 30).

S Der zur Befestigung  der
Kunststoffbeschichtung des
Mobelsets verwendete Klebstoff muss
Temperaturen von mindestens 85 °C
standhalten.

DEUTSCH

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Anforderungen an Normen und
Regeln

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen
Folgendes:

2 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz des Netzteils mit den
auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

2 Ubereinstimmung der
elektrischen Installation mit der aufdem
Typenschild des Gerdts angegebenen
maximalen Leistung.

9 Das Anschlussdiagramm ist in
den folgenden Abbildungen dargestellt.

9 Beim Anschlielen muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Regeln entspricht.

9 Der Anschluss an das Stromnetz
muss mit einem mehrpoligen
Schalter erfolgen, dessen Grofie dem
verbrauchten Strom entspricht. Der
Abstand zwischen den Kontakten muss
mindestens 3 mm betragen, um eine
zuverlassige Trennung im Notfall sowie
vor dem Reinigen oder Ersetzen der
Lampe zu gewahrleisten. In diesem
Fall darf dieser Schalter unter keinen
Umstanden den Erdungsleiter trennen.
Stellen Sie nach dem Anschliefen an
die Stromversorgung sicher, dass alle
elektrischen Komponenten im Ofen
normal funktionieren.

2
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Ofeninstallation

Fiir alle Ofen nach dem Anschluss an das Stromnetz:

1. Setzen Sie den Ofen in das Mobelset ein und achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht eingeklemmt ist oder die Oberseite des Ofens beriihrt.

2. Befestigen Sie den Ofen mit den 4 im Lieferumfang enthaltenen Schrauben
im Mobelset. In die Locher, die bei gedffneter Ofentlr sichtbar sind, sollten Schrauben
eingesetzt werden.

3. Stellen Sie sicher, dass der Ofenschrank nicht mit den Seitenwanden des
Mdbelsets in Kontakt steht und der Abstand mindestens 2 mm betragt.

TECHNISCHE ZEICHNUNG
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Beachten Sie!
Produktstdrungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des

Betriebs
Elektro- und Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt
Gasofen wahrend der ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen
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TABELLE MIT SERIENNUMMER:
Monat: 1 Zahl

5-stellige Seriennummer
Tag 1 Zahl

Jahr 2 Zahlen
* Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Sequenz fort. (Oktober: A, November: B,

Dezember: C)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Sequenz fort (siehe Tabelle unten).

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T
Hersteller:

SIMECO HEAT EQUIPMENTS UND FORMINDUSTRIE INC.
AEGEAN FREE ZONE Akcay Cad.NO:144/1, Gaziemir, Izmir, Turkei

Autorisierte Person / Importeur:

GmbH «MG Rusland»,
141400 Khimki, Butakovo Str.

Hergestellt in der EU

Der Hersteller behiilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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A BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE FIRST
TIME

Carefully read this Instruction
Manual to achieve the best results from
your oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

2 Remove all the packaging
material, including the protective
plastic, if included.

> Select the or function at

200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

2 To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

o After cooling, clean the oven and
the accessories.

During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen
should therefore be well ventilated.

Ecological Packaging

The packaging materials are
completely recyclable and can be used
again. Check with your local authority
on the regulations for disposing of this
material.

CAUTION
The symbol on the product
or on its packaging indicates that

this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

electronic equipment. By ensuring this
product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative
consequences for the environment and
human health, wich could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product. Please contact your
local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product

Important Safety Instructions

Electrical Safety

2 Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

> Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

S Do not allow children to
approach the oven while it is in use, as
high temperatures can be reached.

S During the catalytic self-
cleaning process,which is carried out at
a high temperature, the outer surfaces
may become hotter than normal and
children should be kept away from the
oven.

9 Most models have a door
temperature of below 60°C. If your
oven has a higher temperature, you can
obtain a special door from the Technical
Service Department that will stabilise
the door temperature. Refer to the
features list.

e v
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Oven Safety in Use

9 The manufacturer will not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is
installed within kitchen units.

S Do not store oils, fats or
inflammable materials inside the oven,
as it could be dangerous if the oven is
switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

2 Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could
affect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray
or rack supplied onto the side guides
inside the oven. The trays and racks are
fitted with a system to facilitate partial
extraction and make handling easier.

2 Do not put containers or food on
the floor of the oven. Always use the
trays and grids.

2 Do not spill water on the floor
of the oven while it is working as this
could damage the enamel.

2 While using the oven, open the
door as little as possible to reduce
electricity consumption.

o Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door
to allow ventilation and odours to
escape from inside.

9 In recipes with a high liquid
content, it is normal for condensation to
form on the oven door.

ENGLISH

"% WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating elements
should be avoided.

Children under 8 vyears of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge;
as long as control is ensured or
information is provided regarding the
dangers. Children should not tamper
with the device. Cleaning and user
maintenance should not be carried out
by children without supervision.

The device is hot during use.
Touching the heating elements inside
the oven should be avoided.

“® WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.

Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays:

‘% WARNING
To avoid electric shock, ensure

that the device circuit is open before
changing the lamp.

I 7
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1 Control Panel 9 Air Outlet

2 Oven Seal 10 Fixing to Unit

3 Gri il Element 11 Gri il Screen

4 Chrome Support 12 Smoke Outlet

5 Grid 13 Light

6 Tray 14 Back Wall Panel
7 Hinge 15 Fan

8 Door

1. Operating mode switcher

2.Analog timer

3. Heating indicator. It lights up until the set temperature will
be reached

4. Temperature switcher

e T

Wemtéey



TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

TIMER

Device control

The device can be controlled by the
push knob. The push knob can be used
for;

< Push ( Setting confirmation and
Menu switching ),

9 Push and hold ( Switching to
manual mode ),

9 Turn right ( Clock, alarm, cooking
settings ),

2 Turn left ( Clock, alarm, cooking
settings ).

Power Up

Upon power up, the clock led flashes.

In this mode oven is inoperative.

Pushing the knob for about 3
seconds activates manual mode, the
clock led will turn off. Device will be in
stand-by mode.

ENGLISH

Time Of Day Setting

Push the knob until the clock symbol
flashes to enter clock adjustment. Clock

setting is only allowed when no
alarm or cooking is adjusted.

The clock can be set by turning the
knob right or left. The last set clock will
be the current clock.

Alarm Setting

Push the knob until the ring symbol
flashes to enter alarm setting.

Alarm can be set by turning the knob
right or left.

After adjustment the knob needs
to be pushed to activate alarm. At this
menu if the knob is not being turned

30
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along 10 seconds, device switches to the
standby mode and alarm is cancelled.

On main screen, ring symbol will be
on if alarm is set.

Push and release the knob to see the
remaining time for alarm to end. Second

hand and minute hand will show the
set alarm time for a period of 2 seconds
and then will show the current time
again.

Push the knob for about 2 seconds
to cancel the set alarm.

Maximum alarm time is 3 hours.

Minimum alarm time is 2 minutes.

Timed Start Cooking Setting

Push and release the knob until the
start symbol flashes to enter timed start
cooking setting.

Cooking start time can be set by
turning the knob right or left.

At this menu if the knob is not
being turned along 10 seconds, device
switches to standby mode and alarm is
cancelled.

Cooking end time must also be set
after setting the cooking start time,

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

otherwise cooking start time will be
cancelled.

Maximum timed start cooking time
is current time + 12 hours.

Minimum timed start cooking time
is current time + 2 minutes.

Timed End Cooking Setting

Push and leave the knob until the
stop symbol flashses to enter timed end

cooking setting.

Cooking end time can be set by
turning the knob right or left.

After adjustment the knob needs
to be pushed to activate automatic

cooking. At

this menu if the knob is not being
turned along 10 seconds, device
switches to

standby mode and alarm is cancelled.

At this mode user sets the time when
cooking is going to finish.

Maximum timed end cooking time is
current time + 15 hours.

Minimum timed end cooking time is
current time + 2 minutes.

- v —
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Delayed Cooking Setting

This cooking mode is used to start
cooking after a certain time and stop on
set end time.

To set a delayed cooking both
cooking start time and cooking end
time must be adjusted.

For example:

Current Time :10.00
Timed - Duration
Cooking :11.30
Timed - Duration
End Cooking :13.30

Cooking will start 1 hour and 30
minutes later and will stop 2 hours after
it.

Manual Mod

ENGLISH

If there is no set cooking program,
the oven is in manual mode. In this
mode oven is operative.

Push the knob until buzzer sound is
heard to enter manual mode.

When manuel cooking mode is
active, any previous cooking program
will be canceled.

The oven is operative in this mode.
Function selector must be set OFF if the

oven will not be used.

In this mode all leds are off.

Cancelling the Buzzer
Sound

When the set cooking time or alarm
time is finished the buzzer sound will
be heard.

Push the knob to cancel the buzzer
sound. If the knob is not pushed along 1

minutes the buzzer sound will be
canceled automatically.

Cancelling the Alarm or Cooking

Time

Push the knob about 3 seconds to
cancel the adjusted alarm. Minute hand

and second hand will show the current
time.
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Electrical specifications

Supply Voltage:
230 VAC, 50 / 60 Hz

Maximum Operating Temp. :
105°C

Stand-By Power Consumption:
<05W

In case mains power loss

If mains power loss occurs, the oven
will be disabled immediately.

Upon power up, clock symbol flashes.
The clock needs to be set.

If alarm time is set before the power
loss, after power up alarm setting will
be reset.

NOTE : In case instant mains power
loss ( about 1 minutes and 30 seconds ),
the oven will save its state. After power
is back, oven will continue operating
from its last position.
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& OVENS WITH 9 COOKING MODES.
Regular heating - is used for making cakes, biscuits and other bakery.

Regular heating with fan - is used to make a roast and cakes. The fan

spreads the heating evenly inside the oven..

Grill and base heating - base heating allows quickly finish the cooking, as
well as grill guarantees crispy crust. It is perfect for making a roast or can be used

for oven pre-heating to needed temperature.

Maxi-grill - all the grill heating elements are used. High power capacity
reduces the time of cooking.

Maxi-grill with fan - allows to roast evenly big pieces of meat from within
and at the same time with crispy crust. If you put a grill grid on a baking tray and
then a piece of meat on the grill grid - meat grease and juice will be going to the
baking tray.

Turbo mode - due to fan the heating from circular rear element is spread
evenly inside the oven. It allows to cook several dishes at the same time at different
levels in the oven. Besides this mode can be used for defrosting (meat, for example).

For this function turn the temperature knob to the “0” position (zero position)

Base heating - heating is only by the lower heating element. This mode can
be used for different dishes as well as bakery.

Base heating with fan - heating by the lower heating element is spread
evenly inside the oven. That is why this mode is perfect for cakes with jam or with
other fruit fillings.

NB - warm up the oven before cooking.

Grill - is used for cooking with crispy crust. It is perfect for steaks, fish, rib
roast or toasts.

While using one of the oven cooking modes the indicator light will be on.

N
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/\  COOKING TABLES

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function or  .The preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

: Tray . Temperat.,| Time,
STARTERS Weight Position Cooking oC m Receptacle
180-200 | 45-50
Baked rice 0,35 1 o?/r;illdc?;vh
170-190 | 35-40
3 170-190 | 45-50
Pasty 1,5 Tray
2 160-180 | 30-35
19a210 | 35-40
Vegetable Pastry 1 2 Shda. llrc:w
170-190 | 30-35 1S
190-210 | 55-60
Vegetable Pie 15 2 170190 | 4550 | Shelov

170-190 50-55

180-200 60-65
Baked potatoes 1 3 Tray
180-200 50-55

3 190-210 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 15-20
. 180-200 45-50 Ouiche
Quiche 1,5 2 Mould
160-180 | 45-50 ou
3 170-190 10-15
Stuffed tomatoes 0,75 Tray
2 160-180 10-15

35
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COOKING TABLES

Tray Cooking | Temperat., Time,

Positior Mode oC m Receptacle

FISH Weight

180-200 30-35
Red Bream 1,5 3 Tray
170-190 25-30

190-210 25-30
Salted Dorado 1 3 Tray
180-200 25-30

190-210 30-35
Casserole

dish

Fish Pastry 1 2
180-200 30-35

170-190 15-20
Sole 1 3 Tray
160-180 10-15

190-210 20-25
Sea-bass 1 3 Tray
180-200 15-20

190-210 25-30

Hake 1,5 3 180-200 20-25 Tray

180-200 20-25

180-200 20-25

Salmon in 1 3

greased paper Tray

170-190 15-20

190-210 20-25
Trout 1 2 Tray
180-200 15-20
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COOKING TABLES
MEAT Weight Po.l;riat‘i‘;n Cooking Tem;o)grat., Tiﬁe’ Receptacle

190-210 75-85

Suckling Pig 2 3 170-190 65-75 Tray
180-200 80-85
180-200 60-65

Rabbit 1,5 3 160-180 45-50 Tray
170-190 45-50
190-210 50-55

Lamb 1,5 3 170-190 45-50 Tray
180-200 50-55
170-190 35-40

Joint of Meat 1,5 3 160-180 | 30-35 Cascisi‘ZLOle
170-190 30-35
170-190 40-45

Salted Pork Loin 1 3 160-180 30-35 Tray
170-190 30-35
190-210 50-55

Chicken 1,5 3 Tray
170-190 45-50
190-210 35-40

Roast-beef 1 3 170-190 30-35 Tray
180-200 35-40
180-200 35-40

Fillet Steak Pastry 1 3 Tray
160-180 30-35

- v B
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COOKING TABLES
CAKES AND ; Tray . Temperat., | Time,
DESSERTS Weight | o ion | Cooking o o Receptacle

170-190 35-40
Sponge Cake 0,5 2 Cake Mould
160-180 30-35

170-190 10-15
Swiss Roll 0,3 3 Tray
160-180 10-15

1 160-170 | 60-65 Bread
Flan 0,5 Mould
2 160-170 55-60 ou
160-180 | 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray

150-170 15-20

170-190 15-20
Vol-au-vents 0,25 3 Tray
170-180 15-20

160-180 25-30
Cup Cakes 0,5 2 Tray
150-170 25-30

180-200 35-40
Baked Apples 1 3 Tray
170-190 30-35

170-190 15-20

Baked bananas 0,5 3 Cazs'eLole
170-190 10-15 Is
Pu-pastry . ) 180-200 | 20-25 -
biscuits 170-190 | 20-25

170-190 60-65
Plum-Cake 0,5 2 Cake Mould
160-180 50-55

170-190 50-55
Apple Pie 1 2 Tray
160-180 45-50

180-200 45-50 Cheescake

170-190 | 35-40 Mould

38

(We/@ée{y

Cheesecake 1 2




ENGLISH

CLEANING AND
MAINTENANCE

Caution

Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the
Oven

2 The inside of the oven should
be cleaned to remove food and
grease deposits, which can give off
smoke or odours and cause stains to
appear.

2 With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor
of the oven) use a nylon brushe or
sponge with warm soapy water. If
using special oven cleaning products,
use only on enamelled surfaces
and follow the manufacturer’s
instructions.

Caution

Do not clean the inside of your
oven with a steam or pressurised
water jet. Do not use either metallic
scouring pads or any material that
could scratch the enamel.

2 Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning).
This system eliminates small
grease residues during cooking at
high temperatures.

2 If grease residues remain
after cooking, these can be
eliminated by operating the oven
empty at 200°C for one hour.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

Use of the Fold-down Grill
(Depending on Model)

To clean the upper part of the oven,
S Wait until the oven is cold.

< Turn the screw (A) and lower the

grill element as far as possible.

2 Clean the upper part of the oven

and return the grill element to its

original position.

Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model
If any food deposits remain after

normal cleaning then:

1.

products or

Remove the panels and leave
them to soak as long as necessary
to soften the food deposits.

Wipe the panels with a sponge
and clean water.

Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
abrasive powders on

catalytic panels.

30
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Electric oven

Instructions for Removing the 4.  To disassemble the back panel,
Supports and Panels. remove the Flat screw (D).
1. Remove the accessories from
inside the oven.
2. Ease out the supports (B), re-
leasing them from the bolt (C)

3. Undo the bolt (C), which
releases the flat catalytic panels.

5.  Proceed in reverse order to re-
assemble.
Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior

and Accessories

Clean the outside of the oven and

the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless

40
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steel surfaces, proceed with care and
only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure
that the oven is disconnected from the
power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

9 Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be
temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1. Open the door fully.

2. Completely turn the two clips
or insert small pins into the holes (E)

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

3. Close the door until it inserts
into the two clips.

Pull the oven door forward until it is
totally free from the hinges (F).

To re-assemble the door, proceed in
reverse order.

4, For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven is
open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats, as the
mechanism is opened partially.

Follow the reverse row to install the cover.

v
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Electric oven

Cleaning of the door including a

big glass

The Inner Glass
Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

Disassembly/

Caution

Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.

4.Clean the inner glass and the oven
door from the inside.

5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).

6.Turn the glass towards the door (C).

7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.

ENGLISH

TROUBLE SHOOTING

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the
oven is working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are
not achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.

T
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TECHNICAL INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (S-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and electromagnetic compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

& INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.
If you install the oven vyourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

2 To unpack the oven, pull the
tab located on the lower part of the
box and to move it, hold by the lateral
handles and never by the oven door
handle.

2 Anicheis required in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14)..

2 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

2 The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical Connection. Legal

Requirements

The installer must check that:

< The voltage and cycles of the mains
supply correspond to that indicated on the
rating plate.

9 The electrical installation can stand
the maximum power indicated on the rating
plate.

< The connection diagram is shown in
the following figure.

® The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

9 The connection must be carried out
with an omnipolar switch, of an adequate
size for the current drawn. There must be
a minimum aperture between contacts of
3 mm to enable disconnection in the case
of emergency, cleaning or bulb exchange.
Under no circumstances must the earth wire
pass through this switch.

After connecting the electricity, check that
all the electrical parts of the oven are working.

T S
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Electric oven

Installing the Oven
For all ovens and after carrying out the electrical connection,

1. Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable,and not to put
it on the upper part of the oven.

2. Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that can be seen
when the door is opened.

3. Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and that there is
at least 2 mm separating the neighbouring units.

TECHNICAL DRAWINGS



ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Electric and gas | Minor technical smells coming from a new product during
ovens the initial operation period

Surface darkening of enameled trays




TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Electric oven

SERIAL NUMBER CHART:
Month: 1 Digit

Serial Number 5 digit
Day 1 Digit

Year 2 Digit
* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: C)
** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Day | Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Manufacturers:

SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI AS.
EGE SERBEST BOLGESI Akgay Cad.NO:144/1, Gaziemir,lzmir,Turkey

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

Made in EU

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

& NMEPEL NEPBbIM
UCNo1b30BAHMEM MPUBOPA

BHUMaTeNbHO M3yuuTe AAHHYK WH-
CTPYyKLMIO — 3TO no3BonuT Bam obecne-
UUTb MAKCUManbHYK 3(OPEKTUBHOCTb
Npy UCNOb30BaHMM ByX0BOro WwKada.

MNMocne usrotoBneHus u c6opku npu-
6opa Ha ero geTansx MoryT COXpaHaTbCs
OCTaTKM CMasku U Apyrux BelecTs. YTo-
6bl yAanuTb NOCTOPOHHME BELLECTBA, Bbl-
NoNHWTe CnepyoLime AenCTBUS:

9 [onHoctbio ocBoboauTeE MpU-
60p OT BCero ynakoBOYHOro Matepuana,
BKJ1H0YAs 3aLUMTHbIE NAACTMKOBbIE AeTa-
M (MpU HaNUuum).

O Bbibepute pexum
yctaHosuTe Temnepatypy 2000C u Bknto-
yuTe ero Ha oAuH vac. [ins nonyyeHwus
noapo6HoM MHPOPMALIMM 03HAKOMbBTECH
C NPWBEAEHHBIM B LAHHOM WHCTPYKLMM
OMUCaAHMEM PEXMMOB.

2 Y106bl OXNAAMTL AYXOBOW WKad,
OTKpOMTe ABepLy, NPy 3TOM BKIHOUMUTCS
BEHTWUNATOP, KOTOpbIA obecneynT BO3-
[YLWHOE OXNaXAEeHWE BHYTPEHHErO Mpo-
CTpaHCTBa.

o T[ocne oCTbiBaHWS BbINOAHWTE
UMCTKY [yXO0BOro wkada M [OMONHU-
TeNbHbIX NPUHAANEXHOCTEN.

Bo BpemMs nepBoro MCnosib30BaHMUSA
MOryT BblAENATHCS MOCTOPOHHME 3ana-
XW U ObIM, NO3TOMY cnepyeT obecneuntb
3O (PEKTUBHYIO BEHTUASALMIO KYXOHHOIO
nomeLLeHums.

Unm ,

PYCCKUWN

3KOJIOrMYECKAA YNAKOBKA

lletann ynakoBKWM W3roTOBNEHbI M3
MONMHOCTbI0 NepepabaTbiBaeMbiX MaTe-
p1anoBs, KOTOpble AOMYCKAKOT MOBTOPHOE
ucnonb3oBaHue. [Ing nonyyeHns MHGop-
MaLMKu NO YyTUAN3ALMK STUX MaTepuanos
obpaTuTech B MeCTHble OpraHbl BNacTL.

BHUMAHMUE!

HaHeceHHbI Ha u3penne unn ero
YNaKoOBKY CMMBO/I  O3HAYaeT, 4To
[aHHOE wu3Jenne He MOXeT ObiTb
YTUAU3MPOBAHO BMeCTe C BbITOBbIMU OT-
xopamu. OTpaboTaBwmi CpoK Cnyxobbl
npubop cnepyeT caath B COOTBETCTBYHO-
WM MPUEMHDBIA MYHKT, 3aHUMAIOLLMNCS
nepepaboTKOW 3NEKTPUYECKOro U 3/eK-
TPOHHOTO 060pYyAOBaHMS.

ObecneumBasi NpaBUbHYO YTUAK-
3aUMI0 OAHHOMO M3A4enus, Bbl Nomorae-
Te NpeaoTBPaTMTb BO3MOXHOE BpeaHOoe
BO34ENCTBME HA OKPYXAIOLLY Cpeay M
300poBbe Yenoseka. [1ng nonyyeHus He-
obxoammor uHdopmaumm obpatuTecs B
MYHULMNANbHbIE OpraHbl, CNyX6y yTunm-
3aUmMKn GbITOBLIX OTXOA0B MM MarasuH,
B KOTOpPOM Bbl npuobpenu faHHOe u3-
nenwve.

OCHOBHbIE TPEBOBAHUA
BE3OMNACHOCTHU

dnekTpuyeckan 6e30nacHoOCTb

O  PeMOHT [OMKHbI  BbINOMHATL
TONbKO  CMeLManucTbl  ohULMANBHOIO
CEPBMCHOIO LLeHTPa M TOMIbKO C UCMOAb-
30BaHMEM OpPUTMHANbHbIX 3aMacHbIX Ya-
cTei. BoinonHeHne peMoHTa UHbIMU K-
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PYCCKUN

LLaMKW MOXEeT NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
npubopa u HapyweHuo ero paboThbl, a
KpoMe TOro K CO34aHWI0 OMACHbIX ANS
BAC CUTyaLMM.

S B c1yyae BO3HUMKHOBEHUS HeMc-
NpaBHOCTM OTCOEAMHUTE AYXOBOM WKa(
OT CETU MUTAHUS.

O6ecneueHune 6e3onacHOCTH
neren

2 He paspewalite petaM noaxo-
OWTb K paboTalollemMy AyX0BOMY LKAy,
TaK KaK ero 4acTtu MOryT HarpeBaTtbCs 40
BbICOKOM TeMNepaTypbl.

> Bo Bpems npouecca katanutuye-
CKOM CaMOOYMUCTKM, KOTOPbIM OCyLLecT-
BNSIETCS MNPV  BbICOKOW TemnepaType,
HapyXHble MOBEPXHOCTU MOryT CTaHO-
BMTbCS ropsyee, YeM Npu HOPMaNbHOM
pexume paboTbl, MO3TOMY B TakKUX CNy-
yagx Takxe He cneayeT Noanyckatb fe-
Telr 61M3KO K AyXOBOMY WKady.

2 Y 6onbWMHCTBA MOAgenei Temne-
paTypa ABepLbl HE HAarpeBaeTcs Bbille
60°C. Ecnu pyxoBoi wkad umeet 60-
nee BbICOKYK Temrepartypy, Bbl MOXeTe
npnobpectu B oTLEN1e TEXHUYECKOro 06-
CNY>XMBaHUA CreumanbHyo aBepuy, Ko-
Topas obecneunt ctabununsaumio Temne-
patypbl. CM. nepeyeHb JONONHUTENBHbIX
KOMMOHEHTOB.

O6ecneuyeHune 6e30nacHOCTH
npu 3KCNyaTauum AYXOBOro
wkada

< KoMnaHua-usrotoButenb He He-

CeT OTBETCTBEHHOCTM 3a Jobble Mo-
BPEXAEHMS, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

B C/ly4ae MCNOoNb30BaHMs AyXOBOrO LUKa-
$a B Lensix, OTIUYHBIX OT ObITOBbIX.

O [yxoBoi wkadp npenHasHayeH
AN YCTAHOBKM M UCMONb30BaHUS B CO-
CTaBe KyXOHHOro rapHuTypa.

2 He xpaHuTe BHYTpM [AyXOBOroO
wkada macna, Xupbl U Apyrue nerko-

BOCM/IAMEHAIOWMECS  MaTepuanbl, Tak
KaK Nocne ero BKAOYEHMs OHM MOTYT 3a-
ropeTbCs.

2 He onupaiTtecb M He caguTechb Ha
OTKPbITYH0 ABEpLY AYyXOBOro wkada, TakK
KaKk OHa MOXeT MOoBpeauTbCcs U CO34aTh
OMacHy 4719 BaC CUTyaUMH0.

9 He 3akpbiBaiiTe OHO AyXOBOro
wkada anomMuHueBon ¢oNbrom, mno-
CKOJNbKY 3TO MOXKET NMOB/IUSATb HA PEXUM
MPUroTOBNAEHUS MULLM U NOBPEAUTL BHY-
TpeHHee 3MaIMpoBaHHOE MOKPbITUE Ka-
Mepbl.

2 lpoTMBEHb MAM pelleTKa, BXO-
[Aslme B KOMMIEKT NOCTaBKM AyXOBOrO
wkada, BCTABNSIOTCA B Nasbl OOKOBbIX
HanpaBngOLLMX BHYTPM KaMepsbl WKada.
MpOTMBHU U peLleTKn OCHALLAKTCS cne-
LMaNbHOW CUCTEMOW, KOTOpas yrnpoLaeT
UX YaCTUYHOE U3BNEYEHUE U TEM CaMbIM
obneryaer MCNoONb30BaHME [yXOBOrO
wkada.

2 He nomewaiTte nocyay unu npo-
LYKTbl HEMNOCPEACTBEHHO Ha AHO AyXO-
Boro wkada. Obsa3atenbHO UCNONb3ynTe
NS 3TOW Lenu NPOTUBHU MU peLleTKu.

2 He ponyckaite nonagaHms Boabl
Ha AHO KaMepbl paboTaloLLero 4yxoBoro

T S
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

wkada, Tak Kak 3T0 MOXET NpuBECTU K
NoBpeXAeHUo 3Manu. YTobbl yMeHb-
WKTb noTpebneHne 3neKTPO3Hepruu,
Mpyu MCNOMb30BaHUM AYXOBOro LiKada
CTapaiTech Kak MOXHO pexe OTKpbIBaTb
ABeEpUYy.

< TMepen BbINOMHEHUEM KAKMX-NU-
60 onepaumit BHyTpU ropsivero LyxoBoro
wkada HapeBanTe 3alMTHbIE NEPYATKM.

S UYTtobbl 0XNaguTb AyXOBOM LKad,
OTKpOMTE ABepLy, NPX 3TOM BKJOYMTCS
BEHTUNATOpP, KOTOpPbIA obecneynT BO3-
AYWHOE OXNaX/AeHNe BHYTPEHHEro npo-
CTPaHCTBa.

S [lpu npurotoBneHun 6nawn ¢
BbICOKMM COAEPXKAHUEM KMAKOCTU HA
ABepLie AyX0BOro Lkada KOHAEHCUpy-
eTCs Bfara — 370 HOpPMasibHOE sIBIEHMe.

2 NPEAYNPEXOEHUE:

B npouecce pabotbl npubop M ero
4acTu, K KOTOPbIM BO3MOXHO MPUKOCHO-
BEHMWE, HarpeBatoTCs.

He npukacanTech K HarpeBaTe/bHbIM
aneMeHTaMm!

[etu B Bo3pacTe oo 8 net MoOryT Ha-
XOOMTbCS PSAAOM C NpuBOpOM, TONbKO
HaxoAsCb MO NOCTOSHHbIM NPUCMOTPOM
B3pOC/bIX.

LeTam B Bo3pacTe 8 net u crapuwe u
noasM € QU3MYECKUMU UK MCUXMYe-
CKUMW HapyLUEHUSMU, UNN HapyLleHUs-
MW CNyXa, @ TaKKe He UMELNUM A0CTa-
TOYHOrO OMbITA M 3HAHWI, pa3peLlaeTcs

PYCCKUWN

“cnonb3oBaTb NpMbOP TONbKO NOA, Npu-
CMOTPOM MU MOC/IE UHCTPYKTUPOBAHUA
0 HaNM4MM BO3MOXHbIX OonacHocTen. He
paspellanTe feTam urpatb ¢ npubopom.
[letn MOoryT BbINOMHATL YMUCTKY U yXOn4
33 NpubOpPOM TOMLKO MOA MPUCMOTPOM
B3pOC/bIX.

Mpubop craHoBUTCA
Bpemsa paboTbl. He npukacanTech K Ha-
rpeBaTeNbHbIM  3/1IEMEHTaM, pacnono-
XXEHHbIM BHYTPM AyxoBoro wkada!

ropsuMM BO

“® NPEOYNPEXOEHUE

[locTynHble ans NpUKOCHOBEHMS Ya-
cTv npubopa B npolecce ero paboTbl
MOTYT CM/IbHO HarpeBaTbCs.

He paspewarite ManeHbkum fpe-
TIM NOAX0AMTb 6/IM3KO K npubopy. s
YMCTKM CTEKNISHHOM [BepLbl LYXOBOMO
wkada He [LOMyCKAETCs MCMoNb30BaTb
KeCTKue 1 abpasuBHbIe YUCTSLLME Cpea-
CTBa, @ TaKXe XeCcTkMe MeTanimyeckue
ckpebKu, TaK Kak OHM MOTyT nouapanatb
MOBEPXHOCTb U NPUBECTU K €€ NMOBPEeX-
LEeHUI0.

CnepyeT NpaBWIbHO YCTaHaB/AMBATb
MPOTUBHM BHYTPU OyXOBOrO WKada.

sl

‘¥ NPEAYNPEXAEHUE

UYto6bl M3bexaTb NopakeHus 3nek-
TPUYECKUM TOKOM, Nepes, 3aMeHOoN nam-
nbl 06a3aTenbHO OTKAYMTE Npubop ot
3NeKTPUYECKOM CETW.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

1 MaHenb ynpaBneHus 9 BbinyckHoe oTBepcTve Ans BO3-
2 YnnoTHuTenb ABepLbl AYyXOBOro Ayxa

wkada 10 Kopnyc wkada

3 HarpeBatenbHbili aneMeHT rpuna 11 Pewetka rpuns

4 XpomMupoBaHHas onopa 12 OTBepcTHe ons 0TBOAA Uchape-
5 Pewetka HWWA

6 MpoTnBeHb 13 MNoacBeTka

7 WapHup 14 3apHas naHenb Kopnyca

8 lBepua 15 BeHtunsitop

1 Mepexntoyatenb pexxMMoB paboTbl

2 AHanoroBblIv TaliMep

3 Unpukatop Harpesa. [opuT Ao Tex Nop, NOKa yCTaHOB/EHHAs
TemnepaTtypa He byaeT JOCTUIHYTa

4 TepekntoyaTtenb TeMnepaTtypsl

-
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3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

TAAMEP

YnpasneHue npu6opom

YnpaBneHve [OaHHbIM  Npubopom
OCYLLECTBNISETCS C MOMOLLbID MOBOPOT-
HO-HaXXMMHOM pyyku ynpasneHus. One-
paumMu, BbINOJHSAEMbIE C MOBOPOTHO-Ha-
XMMHOW py4yKOM ynpaBneHus:

O HaxaTve (NoATBEpXAEHME Ha-
CTPOMKM U NEpPEKNOYEHNE MEHID),

O HaxaTue u yaepxkuBaHue (nepe-
KJIOYEHWUE B PYYHOI pexxmm paboTbl),

> NOBOpOT MO YacoBOW CTpenke
(HacTpovika 4acoB, BblAayM 3BYKOBOIO
CUrHana, pexxMma npuroToBaeHus),

> noBOpOT NPOTUB YacoOBOW CTpen-
KU (HAaCTpOliKa 4acoB, BblAa4uu 3BYKOBOr0O
CUrHana, pexxMma nNpuroToBaeHUS).

BknwoueHue nutaHua

Mocne BKIOUYEHUS MUTAHUS HAUYMHA-
€T MUraTb MHAMKATOp Yacos. B 3tom pe-
XUMe OyX0BOM WKad HAXOAUTCS B Hepa-
6o4yeM COCTOSHUMU,

HaxaTtue u ypepxuBaHue pyuyku B
TeyeHue NPUMEpPHO 3 CeKyHA, aKTUBUPY-
€T PYYHOM PEXnM, UHAMKATOP YaCoB Npwu
3TOM racHert. [pubop Tenepb HaxoomTCs
B PEXMME OXMIAAHMS.

PYCCKUWN

HacTtpoiika Tekyuiero
BpeMeHu

HaxumaTtb pyyky Ao Tex nop,
noka He HayHeT Muratb CMMBOJ
YyacoB. JTO O3HayaeT, yYto npmbop
nepeLes B peXXMM HACTPOMKK TEKY-
wero BpemMeHu (4acoB). Hactporika
TeKyLLero BpeMeHW (4acoBs) Aony-
CKaeTcs TONbKO B TOM C/yyae, eciu
He 3aaHa Bblgaya 3BYKOBOMO CUI-
Hana WM He YCTaHOB/IEH PEXWUM
MPUrOTOBNEHMS.

Bpemsa moxeT 6bITb HacTpo-
€HO BpaLLEeHUEM pyyKku Mo uau
nNpoTMB 4acoBon cTpenku. [lo-
cnepHee 3afaHHOe BpeMsd byaer
TeKYLUM BpeMeHeM.

-

Wem:ée{'y



PYCCKUN

HacTpoiika Bblaaum 38yKoBOro
CUrHana

HaxumaTb pyuky A0 Tex nop, Noka He
Ha4yHeT MUraTb CMMBOA 3BOHKA. JTO 03-
HauaeT, 4To Npubop nepellen B PexuMm
HaCTPOWKM BblAa4yu 3BYKOBOIO CUrHana.
Bpems Bblgauu 3BYKOBOrO CWUrHana Mo-
XeT ObITb HACTPOEHO BPALLEHUEM PYYKM
Mo WK NPOTUB YaCOBOWM CTPENKM.

Mocne OKOHYAHMSA HACTPOMKM PYUKY
cnepyeT HaxaTtb elle pa3 Ang akTuBa-
LMK 3TOr0 pexxuma. Ecnm npu Haxoxae-
HUKM B 3TOM MeHK0 B TeueHne 10 cekyHa,
He NpOM3BOASATCA HUKaKuMe ornepaumu
C PYYKOM, NpUBOp NEPEXOAUT B PEXUM
0XXMAAHWS U BblAa4a 3BYKOBOro CMrHana
OTMEHSETCS.

Ecnu yctaHoBneHa Bblaaya 3BYKOBO-
ro CMrHana, Ha NMUeBoM CTopoHe Nnpunbo-
pa roput CUMBOJ 3BOHKA.

YT06bl MPOCMOTPETL BPEMS, OCTaB-
leecs [0 Bblga4yu 3BYKOBOIO CMrHana,
HaXXMUTE U OTNYCTUTE PYydKy. B TeueHune
2 CEKYH 4acoBasi U MUHYTHAs CTPESiKMU
6ynyT nokasbiBaTb BpeMs, YCTAaHOBIEH-
HOoe A9 BblAAyM 3BYKOBOrO CMUrHana, a
3aTeM OyneT cHoBa OTOOpaXaTbCsl TEKY-
Lee Bpems.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

UT0ObI OTMEHUTb BbIAAYY YCTAHOB-
JIEHHOTO 3BYKOBOMO CMIHANA, HAXXMUTE U
YAEPXKUBAWTE PYyKy B TeUYEeHMEe npumep-
HO 2 CeKyHA,

MakcuMmanbHoe BpeMsl ANs BblAauu
3BYKOBOMO CMrHana CocTaBnseT 3 yaca.

MUHMManbHOe Bpems [Ans BblAauM
3BYKOBOMO CMrHana CoCTaBnsieT 2 MUHY-
Thl.

Hactpoiika BpeMeHu Hayana
NPUroTOBNEHUS

HaxaTb HECKONMbKO pas pyuyKy, Moka
He HaYyHeT MUraTb CMMBOJI BPEMEHM Ha-
yana npUroToBNEHMS. ITO O3HAYAET, UTO
npubop nepewen B pPeXuM HACTPOIKM
BPEMEHM Hayana npuroToBeHus.

BpeMs Hauyana nMpuroToBNEHWUS MoO-
YKET ObITb HACTPOEHO BPALLEHUEM PYUKM
Mo MJIM NPOTUB YACOBOW CTPENKM.

Ecnu npy HaxoXAEeHUU B STOM MEHI0
B TeyeHue 10 cekyHA He MpPOW3BOASATCA
HUKaKWe omnepauuu C py4ykoi, npubop
MEPEXOAMUT B PEXMM OXMAAHWUA M Ha-
CTpoViKa OTMEHSsIeTCS.

Mocne 3afaHWs BPEMEHWM Hayana
MPUroTOBNEHMS TaKXKe JOMKHO ObITb Ha-
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

CTPOEHO W BPEMSI OKOHYaHWsi NPUroTOB-
NEHUs, B MPOTUBHOM C/ly4ae HACTpoKika
BPEMEHW Hayana npurotoBneHus bypet
OTMEeHeHa.

MakcumanbHoe BpeMs Afis Havana
NpUroToBNEHUSI = Tekyliee Bpems + 12
4acos.

MuHMManbHoe Bpems A4S Havana
MPUrOTOBNEHUS = TEKylLee Bpems + 2
MWHYTBI.

HacTpoiika BpeMeHn OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHUS

HaxaTb HECKonbKo pa3s pyuyKy, Moka
He HayHeT MuraTb CUMBON BPEMEHMU
OKOHYaHWS MpPUroTOBAEHMS. ITO O3Ha-
yaet, Yto nNpubop nepelen B pPexum
HaCTPOMKM BPEMEHU OKOHYAHUS MPUro-
TOBNEHMUS.

BpeMsi OKOHYaHWS NPUrOTOBNEHMUS
MOXeT ObITb HACTPOEHO BpaLLEHUEM
PYYKM MO MM NPOTUB YACOBOM CTPENKMU.

Mocne OKOHYAHMSA HACTPOMKM PYUKY
cnenyeT HaXaTb ele pas AN akTuBauum
pexumMa aBTOMATUYECKOro MpuroTos-
nenus. Ecnn npu HaxoxaeHuu B 3TOM
MeHlo B TeyeHne 10 cekyHA He npowus-
BOASTCS HWMKaKWe onepauuu C py4vykow,
nNpuMbop NepexoauT B PeXUM OXMAAHUS
M HACTPOMKA OTMEHSETCS.

PYCCKUWN

B 3TOM pexume nonb3oBaTenb 3a-
[AEeT BPeMsl, B KOTOPOE NPUIroTOB/IEHUE
MWLM JOMKHO BbiTb 3aBEPLLEHO.

MakcuManbHoe BpeMs A/ OKOHYa-
HUSI NPUTOTOBIEHUS = TEKYLLEe BpeMs +
15 vacos.

MuHMManbHoe BpeMs A/ OKOHYa-
HUSI NPUTOTOBIEHUS = TEKYLLEe BpeMs +
2 MMHYTbI.

HacTtpoiika oTcpouku npouecca
NPUroTOBNEHUS

JTOT pEXUM MPUrOTOBNIEHNS UCMOSTb-
3yeTcsl B TeX Cnyyasix, koraa Tpebyercs
HayaTb MPOLECC NMPUrOTOB/IEHUS Yepes
HEKOTOPOE BPEMEHM, M 3aTeM 3aBep-
WKTb €ro B 334aHHOE BPEMS OKOHYAHMSA
MPUroOTOBNEHMS.

Ins 3amaHus OTCPOYKM Mpouecca
MPUroTOBNEHMSI HEOBXOAMMO HACTPOUTb
BPEMS Hauasna U BPeMS OKOHYaHMS Mpu-
FOTOBJIEHMS.

[NpruMep HaCTpPOMNKK:

Tekyluee Bpems :10.00
OTcpoyka Havana
pUroTOBNEHMS :11.30
OTCcpoyka OKOHYaHUS
NpUroToBNEHUS :13.30

Mpouecc NpUroTOBAEHUS MULLM Hau-
HeTcsa yepe3 1 yac 30 MMHYT M 3aBep-
LWMTCA Yepes 2 Yaca Noc/e ero Havana.
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PYCCKUN

PyuHoit pexxum

Ecnu He 3apaHa HM ogHa nporpamMma
NpuroToBneHus, To AyxoBon wkad bynet
Haxo4MTbCS B Py4YHOM pexume. B 3ToMm
pexuMe AyX0BOW WKad HAXoAMTCSA B pa-
6o4yeM COCTOSHUM.

Haxmute pyuky u yaepxuBante ee
[l0 TeX Nop, Noka He ByaeT BblAaH 3BYKO-
BOM CMrHan, Npy 3TOM NpoM30naeT nepe-
X0, B PYYHON pexum.

Mpy aKkTMBAUMM PYYHOro pexuma
NpUroTOBNEHUS BCE paHee 3afaHHble
nporpamMmbl NpuUroToBneHus Byayt oT-
MEHEHbI.

[yxoBon wKkad B 3TOM pexume Mo-
XKeT MCnonb3oBaTbCs MO Mepe Heobxo-
ammoctu. Ecam pyxoson wkad He wmc-
nonb3yeTcs, MNepekyaTenb pexuma
OOMKeH Haxoamutbca B nonoxenun OFF
(OTKA).

B 3TOM pexxnme BCe MHAMKATOPbI Bbl-
K/I0YEeHb!

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

OTKnOUYeHue noaauu 3BYKOBOIro
CUrHana

Mpu 3aBepleHUM 3aaaHHOro Bpe-
MEHW MPUrOTOBAEHUSI U HACTYMNEHUM
3a[laHHOr0 BPEMEHM BblAauu 3BYKOBOIO
CWUrHana BKAOYAETCS 3BYKOBOW CUrHas.

YTo6bl OTK/HOUYUTL 3BYKOBOW CUrHan,
HaxMuTe pyuky. Eciu Haxatue pyuku
He Npou3BOAMTCA B TeueHue 1 MUHYTbI,
3BYK OTK/IIO4AETCS aBTOMATUYECKM.

OTMeHa Bblaauum
YCTAHOBJIEHHOTO 3BYKOBOTO
CMrHaNa UAM HaCTPOEHHOro
BpeMeHM NpUroToBEHUS

UT0ObI OTMEHUTbL BblAaYy 3BYKOBOMO
CUrHANA, HAXXMUTE U YOEPXKUBANTE PYUKY
B TeYeHue npuMepHo 3 cekyHA. Yacosas
M MUHYTHasi CTpenku OyayT NoKasbiBaTb
TekyLuee Bpems.

AneKTpUYeCcKue XapaKTepucTUKM
MapaMeTpbl CETU NUTAHUS:
230 B nepem. Toka 50/60 Iy,

MakcumanbHas paboyas
Temnepatypa: 105°C

MoTpebnsieMas MOLWHOCTb
B pexxume oxuaanus: < 0,5 B



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

B cnyuae c60s ceTeBOro nutaHus

B cnyyae notepu ceTeBOro muTaHus
[yXOBOM WKad OyneTr HeEMeANeHHO OT-
K/HOYeH.

Mpu nocnepytouwem BO306HOBNE-
HWM MUTAHUS HAYHET MUraTb MHAMKATOP
yacoB. B atom cnyyae Tekylee Bpems
(yacbl) HEO6XOAMMO HACTPOUTL 3aHOBO.

Echn po notepu ceTeBOro nmuTaHus
6b1a 3ag4aHa Bbl4avya 3BYKOBOMO CWI-
Hana, To nocne BO30OHOBNEHWS MUTA-
HMs COOTBETCTBYIOLLAS HAcTporika byneT
cbpouleHa.

NPUMEYAHME. B cnyyae Kpatko-
BPEMEHHOM NoTepu NuTaHusa (He Gonee
npu6n. 1 MuHYTbI U 30 ceKyHA), AyXOBOW
wKad coxpaHsieT TeKywee COCTOsIHue.
Mocne B0O306HOBNEHUS NOAAYM MUTAHUS
AYXOBON wWKad NpomomkuT paéoTarb C
MecTa OCTaHOBA.

A\

PYCCKUWN

ONMUCAHUE PEXXUMOB
NMPUTOTOBNEHUA

HyxoBble wkagbl ¢ 9
peXxMMaMu NpUroTOBJIEHUNA:

TpaauUMOHHBIN Harpes.

Mcnonb3lyetca Ons nNpUrotoBreHus
nuporos, BUCKBMTOB M Apyrux xnebo-
6YN0oYHbIX M3Lenuit U3 TecTa.

TpaAMUMOHHDbIM HarpeB €
KOHBEKLMe.

MoaxopuT ANng NpUroToBAEHMS Xap-
Koro u nuporos. bnarogaps sBeHTUnaTO-
py NpOMCXOAMT paBHOMEpPHOe pacnpe-
aeneHue Harpetoro BO34yXa BHYTPU
AOYXOBKMW.

lpnnb M HUXKHMIA Harpes.

Tenno nocTynaer OT HUXHEro Harpe-
BaTeNIbHOrO 3/IeMEHTa, YTO MO3BONseT
BbICTPO 3aBEPLINTL NPOLLECC NPUFOTOB-
neHus 6niog, a TaKkke OT rpuns, rapaH-
TUpYIOLLEro MnonyyeHue anneTUTHON
XPYCTALWEN KOpOYKM. [daHHbIA pexum
naeaneH ana xapkoro. Kpome Toro, oH
MOXeT CNYXUTb ANa BbICTporo npeaga-
PUTENbHOIO HarpeBaHWs [yXOBOTO LKa-
da [0 HYXHOM TeMnepaTypsl
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PYCCKUN

Makcu-Tpuns.

B aTom pexxnMe ByneT 3a4eiCcTBOBaH
BECb HArpeBaTefibHbIA 3/1EMEHT Fpuns.
bosiblias MOLWHOCTb MO3BOSIUT 3HAUK-
TENbHO YMEHbLWMWTb BPEMS MPUFOTOBNE-
HMa Bawwux 604

Makcu-Tpunsb ¢
KOHBEKLMEN.

Mo3BonseT paBHOMEPHO MPOXapuTb
60/blME KYCKM MsICa BHYTPU, U B TO XKe
BPEMS, CO34aTb UM XPYCTSLLYIO KOPOUKY
CHapyxu. MNoMecTuTe peleTky Ha npo-
TUBEHb, @ KYCOK Msica Ha peleTky. Cok ¢
Msica U XXUp ByayT CTEKATb B NPOTUBEHD.

Typ60 pexum.

bnaropaps BeHTMNATOpPY Tenno, uc-
xopdliee OT KONMbLEBOro HarpesaTesib-
HOro 3NeMeHTa Ha 3afHen cTeHKe byneT
paBHOMEPHO pacnpenensTbCs BHYTPU
[YXOBKWU. ITO no3Bonut Bam rotosutb
O[LHOBPEMEHHO Heckonbko bntop, pac-
MONMOXEHHbIX HA PasHbIX MO BbiCOTE
YPOBHSAX BHYTpPWU AyX0BKW. Kpome TorO,
3TOT pexxuM Bbl MOXeTe MCNoNb30BaTh U
NS Pa3MOPO3KM NPOAYKTOB, HANpUMep
Msca. [1ng 3Toro noctasbTe nepekoya-
Tens Temnepartypsl B nonoxeHue () (Hy-
NeBOE NONOXEHMEe NporpaMmaTopa).

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

HuxHui Harpes

Tenno nocTynaer TONbKO OT HUXHe-
roO HarpeBaTeNbHOro 3nemMeHTa. Pexxum
npuroaeH ANs NpUroToBNEHUSI Pa3HOO-
6pa3Hbix 611104, BK/KOYAs BbINEUKY.

HwXHui Harpes ¢
KOHBEKLMEN.

Mpu ncnonb3oBaHMM [AHHOMO pe-
XWMa Tenno, NocTynawLee oT HUXHe-
ro HarpeBaTeNibHOTO 3NeMeHTa, pac-
NpOCTPaHsAETC PaBHOMEPHO MO BCEW
naowagu ayxosoro wkada. bnaropaps
3TOMY, JAHHbBIV PEXUM MAeaneH Ans Bbl-
Meyku NUPOroB C AXEMOM WMAM C pas-
NNYHBIMU DPYKTOBBIMU HAUMHKAMMU.

MporpeviTe AyXOBKY nepen TeMm, Kak
MOCTaBUTb B HEE MUPOT.

lpuno.

Pexnm ygobeH ong npurotoBneHms
651104, C MOAXKaAPUCTON KOpOUKon. Maea-
NleH AN9 NPUroTOBNEHUS CTEMAKOB, PblObl,
Msica Ha pebpax, rpeHoK.

O pa6orte ayxoBKu B N1060M U3 pe-
XMMOB HanOMHUT CBET UHAMKATOPHOM
NaMMOYKMU.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA PYCCKUN

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

A TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

B Tabnuuax c pekoMeHZaUuMSMKM MO MPUTOTOBNEHUIO MPUBOAATCS AaHHble MO
[ManasoHy MCMosb3yeMbiX TeMMepaTyp M NMPUMEPHOM AJIUTENBHOCTU MPUrOTOBNE-
HUS Pa3/IMYHbBIX NPOLYKTOB. PEXMM MPUIrOTOBNEHMS 3aBUMCUT OT Moaenu. Ans ynyy-
WeHUs pe3ynbTaTa Mbl PEKOMEHAYEM MpenBapuTENbHO Pa3orpeTb AyXOBOW WKad
C NMOMOLLbIO PEXMMA uam  .Tlo UCTeYeHUM BPEMEHU NPeaBapUTENbHOMO paso-
rpeBa KOHTPO/bHbIM MHAMKATOP HAarpeBa racHer.

Monoxe- | Pexum | Temnepa- | Anutenn-
3AKYCKU Bec Hue npo- | npuro- Typa, HOCTb,
TUBHAI | TOBNEHUSA °C MUH

KoHTeitHep/
nocyaa

180-200 | 45-50 [ Herny6okas
3aneyeHHbIN puc 0,35 1 dopma ana
170-190 35-40 3anekaHus

3 170-190 45-50
[eyeHble NMPOX- 15

KK

MpoTnBeHb
2 160-180 30-35

n 190-210 | 35-40
MPOXKM C OBOLL- 1 2 Herny6okas

HOM HaUMHKOW 170-190 | 30-35 ¢dopma

190-210 55-60

OBoLuHo# nupor 1,5 2 170-190 | 45-50 Heqr)noygggaﬂ

170-190 50-55

180-200 60-65

MeyeHbI KapTo-
1 3 MpoTuBeHb
bene 180-200 | 50-55
3 190-210 20-25
Muuua 0,65 Pewetka
2 170-190 15-20
Mupor c 3aBap- 180-200 | 45-50
HbIM KPEMOM U 1,5 2 monzMzr'gM
HauYMHKOIA 160-180 | 45-50 P
(dapluMpoBaHHble 3 170-190 | 10-15
0,75 MpoTuBeHb
MoMUAOP®! 2 160-180 | 10-15

-
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexum Temnepa- | Aautens-

PbIBA Bec Hue npo- | npuro- Typa, HOCTD, KoHTeitHep/
° nocypa
TUBHSI | TOBNEHUSA C MUH

180-200 30-35
30N10TUCTBIN OKYHb 1,5 3 MpoTuBEHDL
170-190 25-30

190-210 25-30
ConeHas popaga 1 3 MpoTnBEHDL
180-200 25-30

190-210 30-35
®opma ansa

3aneKkaHna

Peiba B knspe 1 2
180-200 30-35

170-190 15-20
Mopckoii A3bIK 1 3 MpoTnBeHb
160-180 10-15

190-210 20-25
Mopckoi OKyHb 1 3 [poTuBeHb
180-200 15-20

190-210 25-30

Xek 1,5 3 180-200 20-25 MpoTuBeHb

180-200 | 20-25

Nococsb B cMa- 180-200 | 20-25
3aHHOW MacioM 1 3 MpoTuBeHb
bymare 170-190 15-20

190-210 20-25
@openb 1 2 MpoTuBeHb
180-200 | 15-20
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA PYCCKUN

3HEKTPI/I‘-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexxum | Temnepa- | OauTenn- .
MACo Bec Hue npo- | npuro- Typa, HOCTb, Ko::;euu:p/
TUBHA | TOBNEHUsa °C MUH cyA,
190-210 75-85
MonouHbIf no-
DOCEHOK 2 3 170-190 65-75 MpoTuBeHb
180-200 80-85
180-200 60-65
Kponuk 1,5 3 160-180 45-50 MpoTuBeHb
170-190 45-50
190-210 50-55
bapaHuHa 1,5 3 170-190 45-50 MpotuBeHb
180-200 50-55
170-190 35-40
. } @opma anga
Okopok, nonatka 1,5 3 160-180 30-35 3aneKanns
170-190 30-35
170-190 40-45
ConeHas cBuHas
Kopeiika 1 3 160-180 30-35 MNpoTnBeHb
170-190 30-35
190-210 50-55
Kypuua 1,5 3 MpoTuBeHb
170-190 45-50
190-210 35-40
Poctbud 1 3 170-190 30-35 MpotuBeHb
180-200 35-40
180-200 35-40
Bbipeska B knspe 1 3 MpoTnBeHb
160-180 30-35
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

KEKCbI, TOPTBIN | o E::zﬁs: n:f:ﬁ;;_ Tb:;;fa' ”ﬂg;i:b' Kowtevinep/
AECEPT TUBHSA NeHus °C ' MUH nocyaa
170-190 35-40 | Popma ans
Bbucksut 0,5 2 BbINEYKHU
160-180 30-35 Kekca
170-190 10-15
Pynet c BapeHbeM 0,3 3 MpoTuBeHb
160-180 10-15
OTKpbITbI NMpoOr C 1 160-170 60-65 Popma ans
bpyKTaMH (dnak) 0,5 BbINEYKH
py 2 160-170 55-60 xneba
160-180 20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpoTnBEHDL
150-170 15-20
_ 170-190 15-20
BonosaHbl (cnoe 0.25 3 MpoTuBeHb
Hble NMUPOXKM) 170-180 15-20
160-180 25-30
Kankenku 0,5 2 MpoTuBeHb
150-170 25-30
180-200 35-40
MNeyeHble 96n10kM 1 3 MpoTBeHb
170-190 30-35
3aneyeHHble 05 3 170-190 15-20 ®opma ans
6GaHaHbI ’ 170-190 10-15 3aneKkaHua
180-200 20-25
Cnowku 0,25 2 MpoTuBeHb
170-190 20-25
KeKc ¢ 3IoMOM U 170-190 60-65 | ®Popma ans
0,5 2 BbINEYKM
Lykaramu 160-180 | 50-55 KeKca
170-190 50-55
S6104HbIV NUpor 1 2 MpoTuBeHb
160-180 45-50
180-200 45-50 | ®opma ans
Yuskeink 1 2 BbINEYKU
170-190 35-40 ymskemka

Wexs&ey
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

OYUCTKA U
OBCNYXUBAHUE

BHumaHue!

lMeped npoeedeHuem no6bix pabom,
C8A3AHHbIX C o4UCMKOU uau obcnyxuea-
Huem, npu6op 0o/mieH 6bimb OMKIIOYEH
om 3neKkmpocemu.

OuuncTka Kamepbl AYXOBOro

wkada

2 Kamepy neuu cnepyet oumlLaTh
OT OCTaTKOB MULLUM U XMpPa, KOTOpble MO-
ryT HaKanaMBaTbCsS U NPUBOAMTL K MO-
SBIEHUIO 1bIMA UM MOCTOPOHHMUX 3ana-
XO0B, @ Tak)ke 06pa3oBbIBaTb NATHA.

2 Ounctka 3ManuMpoBaHHbIX MO-
BEpPXHOCTeN (Hampumep, OHA Kamepbl)
NpOBOAMTCSA MOC/Ie OCTbIBAaHUS AYyXOBO-
ro wkada, C 3TOM Leblo MCMONb3YHTCS
HeMNOHOBbIE WETKWU Unu rydbku u Tennas
MblnbHas Bofa. CneumnanbHble cpeacTsa
NS YNCTKM [yXOBOK CiefyeT NpUMeHSTb
TOMbKO B OTHOLIEHMM 3MANIMPOBAHHbIX
NOBEPXHOCTEN, NPUAEPXKMBASCH Tpebo-
BaHUM MHCTPYKLMU U3FOTOBUTENSI.

BHumaHue!

He ponyckaetcs ouvwath kKamepy
[yX0BOro wwkada C NOMOLLb BOASHOMO
napa Wau CTpyh BOAbl NOA AABNEHMEM.
He wcnonb3ynte Ans OYUCTKM MeTanu-
ueckue rybku munu noboi apyroi marte-
pvan, KOTOPbIM MOXET NoLapanaTtb 3MaJib.

S bonbwWHCTBO Mopenei ocHa-
LLLEHO KaTa/IMTUYECKOM CUCTEMOM CaMo-
ounctku. [laHHas cucteMa ypanseT He-
bonbliMe OTNOXKEHUS XMpa BO Bpems
NPUroTOBNEHUS MPU BbICOKMX Temnepa-
Typax.

PYCCKUWN

9 Ecam nocne npwurotoBneHus
OCTanUCb Ceapbl XMpa, UX MOXHO yAa-
JIUTb, pa3orpes nycTyk ayxosky go 200
°C 1 0CTaBMB ee BKJIOYEHHOW B TeYeHUe
0fHOro Yaca.

Ucnonb3oBaHue OTKUAHOrO
rpuns (8 3aBUCMMOCTHU OT
Mozaenu)

YT00bI OYMCTUTL BEPXHIOK YacTb Ay-
XOBKMU:

9 Joxautecb noka AyxoBoW wkad
OCTbIHET.

< TloBepHuTE BUHT (A) U KaK MOXHO
HUXXE OMyCTUTE HarpeBaTe/bHbIM 3ne-
MEeHT rpuns.

S OuncTuTe BEPXHIOK YacTb AyXO-
BOro wkada 1 NoBepHUTE HarpeBaTenb-
HbI 3N1EMEHT rpuns B UCXOLHOE MOoJo-
XeHue.

OuucTKa KaTaMTUYEeCKuX
naHeneu

B 3aeucumocmu om moodenu

Ecnun octatku NULM He yaansoTes no-
cne 0bblYHOM 0YMCTKM, TO HE0BX0AUMO:

1. CHATb NnaHenu 1 3aMoYUTb MX B
BOAE, OOXAABLUMCH NOKA OCTaTKM MULLM
He pa3msaryarcs.

2. BbIMbITb NaHenM C MNOMOLLBHO
rybku U ONONOCHYTb UX YUCTOM BOLOMN.

S S —
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

3. [llpocywuTb naHenu u ycTaHo-
BWTb MX B AyX0BOWM wWKad.

4.  BknwuuTb OyxoBOM wWKad Ha
oaMH Yac npu Temnepatype 200 °C.

BHumaHue!

NS OUMCTKM MOBEPXHOCTM KaTanu-
TUYECKMUX MaHenei He LOMyCKaeTcs MUc-
nonb30BaTh OObIYHblE YMCTALLME Cpesd-
CTBa MM abpasnBHbIE MOPOLLIKU.

MHCTpYKUMA NO CHATUIO
AepXxatenen u naHenemn

1. WU3BnekuTe n3 KamMepbl AyXOBO-
ro wkada BCce MMeoLLMecs NpuHaanex-
HOCTW.

2. Ocnabebte pepxarenu (B) u cHu-
muTe ux c 6onta (C).

4.  Y7100Obl CHATb 3a4HIOK NaHENb,
BbIKPYTUTE BMHT C NNOCKOW ronoskoi (D).

3. Otkpytute 60nT (C) M CHMUMMTE
NJ0CKME KaTaNUTUYeCK1e NaHenu.

5. Cbopka npousoauTcs B 06pat-
HOM NoC/ief0BaTENbHOCTM.
BHuMaHue!

B uensx 6e3onacHocTv 3anpeLLaeTcs
BKJIH0MATb AyX0BOM WKad 6e3 3alMTHOW
NaHenu BEHTUAATOPA B 3aJHEN YacTu.
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PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJA

3118KTP|/|'-IECKI/Ie AyXoBble wiKadbl

OumncTKa BHELHe NOBEPXHOCTU
M AOMONHUTENbHBIX
npuHapnexHocren

[ng 04MCTKM BHELUHEN NOBEPXHOCTH
M AONOSHUTENbHbIX MPUHALNEXHOCTEN
fyxoBoro wkada cneayeT MCNONb30BaTb
TENAbIM MbUIbHbIA pacTBop unu nrboe
MArkoe mMotollee CpeacTso.

BHumaHue!

3anpelLaeTcs MCNonb30BaTh MeTan-
nmyeckue rybku, a Takke abpasuBHble
MOPOLUKM, MOCKONbKY OHU MOTYT MoBpe-
AWTb 3Manb. [py oUnCTKe NOBEPXHOCTEN
U3 HepXKaBelLLel CTanu cnesyeT nposs-
naTb 0CO6YI0 OCTOPOXKHOCTb, UCMONb3YS
TONbKO TYOKM MAM TKaHM, KOTOpble He
LapanalT noBepxHocTb. [pu oumncTke
BHeLIHel MOBEPXHOCTM AYXO0BOro LUKa-
da He cnepyeT NbITaTbCst CHAMATb PyYku
perynsitopos, T.K. 415 3T0ro Heo6xoaumMo
npeaBapuTenbHO M3BMEYL OYXOBKY M3
mMebenbHoro wkada.

3aMeHa 1aMnbl NOACBETKH
AyxoBoro wkada

BHumaHue!

Yt06bI NPUCTYNWTL K 3aMeHEe naMnbl,
HeobxoAMMO nNpeaBapUTENbHO OTKJIO-
YUTb AYXOBOW LWKad OT INeKTpoceTy.

S  BblkpyTuTe pacceuBatenb U3
fepxarens namnol.

S  3aMeHuTe namny M yCTaHOBUTE
Ha MecTo pacceuBaTesb.

3aMeHsieMas namna Ao/KHa Bblaep-
XMBaTb Harpes fo Temnepatypbl 300 °C.
Jlamna MoxeT 6bITb NpuobpeteHa B OT-
[lene TeXHU4eCcKoro obcnyxmBaHus.

PYCCKUWN

Ouunctka aBepLbl AYXOBOrO

wkada

B HekoTopbix Momensax [OyxoBOro
wkada ans obnerdyeHuUs OUMCTKM OBeEp-
LA MOXEeT bbITb cHATA. [ng 3TOro Heob-

MONHOCTbIO OTKPbLITh ABEPLLY.
MoBepHYTb A0 yropa ABe KuM-

Cbl MK BCTaBMTb HeGoNbLIME WTbIPK B
oreepctus (E

LR

3aKpbITb ABEPLY M BCTaBUTb €€

B AB€ KNUNcChbl.

YnepxuBas aBepuy obeMmu pykamu
3a OOKOBblE CTOPOHbI, MOTAHYTb €e Ha
cebs M MONHOCTbIO M3BEYL W3 LWIAPHU-
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PYCCKUN

[ns ycTaHOBKM ABepLbl CNeayeT Bbl-
MONMHUTb TE e onepauuMu B 0OpaTHOW
nocen0BaTeibHOCTH.

4 [Ins wapHUpOB C KAUNCAMK:

Mocne OTKpbITMA ABEPLbI LYXOBOro
wkada C MOMOLbIO OTBEPTKM MAKCK-
ManbHO pacKpoMTe KAWUMChI.

YnepxuBas knuncol c60Ky pykow, us-
Bnekute wapHupbl (F), nocne Toro Kak
MexaHu3M ByaeT YaCTMYHO PaCKpbIT.

[lns ycTaHOBKM KpbIWKM Ha MeCTo
BbINOMHUTE [elcTBMS B 0oOpaTHOM mno-
CNeAoBaTeNbHOCTH

OuucTKa ABepLbl CO CTEKIOM
6onblioro pasmepa

MHCTpYKLMS NO M3BNEYEHUIO / yCTa-
HOBKe BHYTPEHHEro CTekna

1. OTKpoWTe ABepuy AyX0BOro wkada.

2.MoTaHMTe 33 CTEKNO, yAepXMBas
€ro 33 HUXHIOK YacTb (A).

3.BHyTpeHHee cTekn0 Tenepb CBO-
6oaHo. M3Bnekute ero.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

BHuMaHue!

Moxanyncra, 6yabte BHUMATENbHbI,
T.K. NOC/ie M3BNEYEHMs CTekna ABepua
LYX0BOro WKada 3akpoeTcs.

4. QuncTUTe BHYTPEHHEE CTEKNO U
[BepLYy AyXOBOro Wkada U3HYTPU.

5 BcTaBbTE CTEKNO B HanpasAsio-
e B BEPXHEN YacTu ABepLbl AYXOBOrO

wkada. (B).

6. [oBepHUTE CTEKNO B CTOPOHY
aBepupbl (C).

7. HaxxmuTe obemmm pykamu Ha ABa
BHYyTpeHHWX paepxatens (D), omHoBpe-
MEHHO Ha[aB/MBAs Ha CTEKNO B HAaNpaB-
nenuu agepubl (E). Takum obpasom, cTek-
N0 cHoBa bypeT 3akpenneHo B ABepLe.
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PYKOBOJZICTBO MOJIb3OBATENS
3neKTpv|-|eCKue AyXoBble wKadbl
A NMONCK N YCTPAHEHUE
HEUCMPABHOCTEN

Lyxoeoii wkag He paboTaeT

lpoBepbTe noAakfAlYeHME K 3nek-
Tpuyeckorn cetu. [lpoBepbTe cocTosiHME

npe,qoxpaHMTeneﬁ N OrpaHNYUTENA TOKA.

Y6enmTecb B TOM, YTO TaiMep Haxo-
ONTCA B PY4YHOM MM 3anporpamMmMmpo-
BaHHOM pexume.

I'IpOBepre NONOXXEHUE NnepeKkoYa-
Tens pexmma u perynaropa Temnepary-
pbl.

He Bkno4vaeTca noaceeTKa

BHYTPM AyXOBOro wkada

3aMeHuTe namny.

Y6eoutecb B TOM, 4To cbopka Bbina
BbINO/IHEHA B COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUSMM UHCTPYKLMM MO SKCMIyaTaLuu.

He ropuT uHaukaTop HarpeBa

3apante Heobxoaumyilo Temnepary-
py.

BbibepuTe pexnm paboTbl.

MHOMKATOP CBETUTCS TONMbKO B TOM
cnyyae, eCiM MaeT npouecc Harpesa Ly-
X0BOro Wkada A0 334aHHON TeMnepary-
pbl.

O6pasoBaHue AbiMa BO BpeMs

paboTbl ayxoBoro wkada

JT0 HOpManbHOE sIBNieHME MpU nep-
BOM BKJIO4YeHUU. Heobxopmumo pery-
NSIPHO 4nUCTUTL AyxoBoi wkad. Cnepy-
€T YMEHbLUUTb KONMYeCTBO Macna uu
Xupa, KoTopoe [06aBnseTcs Ha NpoTu-
BEHb.

He ucnonb3oBaTb TeMnepaTypbl, npe-
BbILIAKOWME 3HAYEHMS, YKA3aHHble B

PYCCKUWN

Tabnuuax C pekoMeHaauMaMu no npu-
rOTOBNEHUIO.

HeypoBneTsoputenbHbii
pe3ynbTaT NPUroToBIEHUS NULLU
B AYXOBOM LIKady

PyKoBOACTBY#TECH AAHHBIMM, YKa3aH-
HbIMM B TabAMLAX C PEKOMEHIALMAMM MO
MPUTOTOBNEHMIO B AYXOBOM LUKAY.

MNpumeuanue

Ecnun, HecMOTps Ha AaHHble COBETHI,
npobnemMa OCTaeTcs HepelweHHOW, cne-
LyeT 06paTUTbCA B LLEHTP TEXHWUYECKOM
NOAAEPXKKN U 0BCNYXKUBAHUS.

TEXHUYECKAS NHOOPMALUA

Echan npubop He pabortaer, cnenyet
06paTnTbCA B OTAEN TeXHWYeckoro o06-
CNYXXMBAHUS U COOBLLMTL O BO3HMKLLEN
HEeUCNpaBHOCTH, NMpU 3TOM HeobxoanMo
YKa3aTb Clefylolme AaHHble:

1 CepuitHbiit HoMep (S-No)

2 Mogenb npubopa (Model)

3TM AaHHble yKa3aHbl Ha 3aBOLCKOM
Tabnnuke, KOTOPAs HAXOAMUTCS B HUXHEN
4acTu ayxosoro wkada v BuaHA Npu oT-
KpbITUK ABEPLIbI.

MpuobpeTeHHbIM BaMu nprubop
COOTBETCTBYET €BPOMNENCKUM AUPEKTU-
BaM MO 3/1eKTpuyeckon 6e30nacHOCTM
maTtepuanos (73/23/CEE) u anekTpomar-
HUTHOM coBMecTumocTu (89/336/CEE).

McnaHckas accoumauuss HopMmaTtu-
BoB U ceptudpukaumm (AENOR) noa-
TBEpPXAAEeT NpUrogHocTb  npubopa

I —
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PYCCKUN

ANS BbINOJIHEHUSA YKa3aHHbIX (PYHKLUMIA
M AOCTOBEPHOCTb BCEX AAHHbBIX, YKa3aH-
HbIX Ha 3TUKETKE C 3/IeKTPUYECKUMMU Xa-
paKTepUCTUKaMu.

YCTAHOBKA

lNpuBeneHHas B 3ToM pasgnene nHdop-
Maumsa npenHasHavyeHa TOMbKO NS KBa-
NMOUUMPOBAHHBIX  YCTAaHOBLUMKOB 060-
pynoBaHus, 0bnafatolimx HeobXxoauMbl-
MU 3HaHMSMM W OMbITOM A/ BbIMOJIHE-
HMS COOPKM M MOAKIIIOYEHUS K 3MEKTPO-
cetn. B cnyyae ecnm Bbl CaMOCTOSITENBHO
YCTaHaB/MBAETe [OyXOBOM LiKad, KoMMa-
HUS-U3rOTOBUTENb HE HECET HUKAKOM OT-
BETCTBEHHOCTM 3a J10bble BO3MOXHbIE M0-
BPEXAEHMS.

Mepep ycTaHOBKOM. 3aMeyaHus

S [lng pacnakoBKW AyXOBOrO LUKa-
da cnepyet NOTAHYTb 3a SA3bIYOK, pac-
MONOXEHHbINA B HUXHEN Y4aCTh KOPOOKM.
MNpu nepemMeweHnn Ayxosoro wkada
cnenyeT YAepXUBaTb ero Tonbko 3a 6o-
KOBble pYYKM, HE [OMYCKAEeTCS MepeHo-
CUTb OYyXOBOM WKad, yaepxnBas ero 3a
PYYKy ABEpPLbI.

> B MebenbHOM rapHutype cne-
AyeT npepycMoTpeTb cBobogHoe npo-
CTPaHCTBO B COOTBETCTBUM C pa3Mepamu,
YKa3aHHbIMU Ha pUCYHKe. MUHMManbHas
rnybuHa JomKHa cocTaBnsaTb 550 MM (cMm.
Ha cTp. 30)

S Tpu ycTtaHoBKE MHOMOQYHKUMO-
Ha/lbHOrO AYXOBOTO WKada 33a4HAS YacTb
MebenbHOro rapHuTypa, n3obpaxeHHas
B BUJle 3aTEMHEHHOW 30Hbl HA TEXHUYe-
CKOM YepTexe, He AO/MKHA UMETb BbICTY-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

NaLLMX YacTew (pebep xecTkocTu, Tpyb,
po3eTok U T.4.) (cM. cTp. 30).

S Kne#, ucnonbsyembiit ong kpe-
NAeHMUs NNaCcTUKOBOrO MOKPbLITUS Me-
6enbHOro rapHUTYpa, AOMKEH BbIAEPXKM-
BaTb TeMnepaTypy He MeHee 85 °C.

dneKTpUUECcKoe NoAKIYEHHE.
Tpe6oBaHua HOpM u npaBun

YCTaHOBLUMK [OMKEH NPOBEPUTH Crle-
aylouee:

S COOTBETCTBME HAMPSKEHUS U Ya-
CTOTbI 3N1EKTPOCETU AAHHBIM, YKa3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnuyke npmbopa.

> CoOoTBETCTBME INEKTPOYCTAHOBKM
MaKCMMaNnbHOM MOLLHOCTH, YKa3aHHOM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

2 (xeMa noak/yeHus npeacras-
JIeHA Ha CefyLWUX PUCYHKAX.

2 [llpu noakntoyeHUn 06s3aTenbHO
LOMXHO ObITb NpefyCMOTPEHO 3a3eM-
NeHue, COOTBETCTBYIOWEee TpeboBaHMAM
LeCTBYIOLLMX HOPM U NPaBUI.

o logkntyeHne K 3/1eKTpoceTn
LOMKHO ObITb BbIMOHEHO Yepe3 MHOro-
MOJMIOCHBIV  BbIK/OYATENb, TUMOpa3Mep
KOTOpOro COOTBETCTBYeT noTpebnsemo-
My TOKY. MMHMManbHbIA 3330p Mexay
KOHTaKTaMMu [OOMXKEH COCTaBASTb 3 MM,
YTO nNO3BOAUT 0b6ecneunTb HaZexHoe
pasbeduMHeHMe B Cly4yae BO3HMKHOBE-
HUS aBapUMHOM CUTYyaLMK, @ TaKxKe npu
BbINMOMHEHUM YMCTKM UM 3aMeHbl NlaM-
nbl. [pY 3TOM [aHHbIN BbIKOYATENb HU
Mpu KaknMx oBCTOATENbCTBAX HA AO/MKEH
pa3beanHATb 333eMSIOLLMIA NPOBOAHUK.
MNocne noaknoUYeHUs K CETU 3NeKTponu-
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA PYCCKUN

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

TaHus y6eamTech B TOM, YTO BCE 3NIEKTPUYECKME Y3/Tbl AYXOBOrO WKada paboTatoT B
HOPMaJlbHOM PEXMME.

YcraHoBKa ayxoBsoro wkadga

[lna Bcex ayxoBbIx WKadboB NOCne NOAKNOUEHUS K INEKTPOCETU:

1 BcraBbTe ayxoBoW WKad B MebenbHbI rapHUTYp, ybeamBLUMCb, YTO Kabenb NuTaHus
He MepeXxar U He CONPUKACAETCS C BEPXHEN YacTbio AyXOBOTO Lkada.

2 3akpenuTe Oyx0BOM LUKad B MebGeNbHOM rapHWUTYpe C NOMOLLb0 4-x 60TOB, KOTO-
pble BXOAST B KOMIJEKT NOCTaBKW. bonTbl cnenyet BCTaBWUTb B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BUAHBI
Mpu1 OTKPbITOW ABepLE AYXOBOrO LWKada.

3 Y6ennTech B TOM, YTO BHELLHSS MOBEPXHOCTb AYX0BOIO LKada He CONMpUKacaeTcs co
CTeHKaMmn MebenbHOro rapHUTypa W NpY 3TOM MMEETCS 3a30p He MeHee 2 MM.

TEXHUYECKUWN YEPTEX



PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

O6patuTe Bawe BHUMaHMe!
TaK)Ke, HEenCnpaBHOCTAMMU V|3,D,EJ'IM$I He ABNAKTCA:

N3MeHeHMe LBeTa MaTeEpManoB M3OeENNA B npouecce skcnny-

[lyxoBku anek- | STaumm
TpU4eckue u He3HauuTenbHble TEXHUUYECKUE 3aNaxy B HOBOM M3JeN1M B
rasoBble HauanbHbIA Neprog, 3KCIAyaTaLmum

HOTyCKHeHVIe NOBEPXHOCTMN Y SMa/IMPOBAHHbIX ﬂpOTMBHEVI




PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJA PYCCKUN

3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

TABJIMLUA C CEPUWHBIM HOMEPOM:
Mecau;: 1 undpa

CepwuiiHbii HoMep 5 undp
Henb 1 undpa

lfoa 2 umdpsl
*Mocne umdp nocnenoBatensHOCTb NpoacmKatoT Byksbl. (OkTabpb: A, Hos6psb: B, dekabpsb: C)

**Tocne undp nocnepoBaTeNbHOCTb NPoAoMKatoT 6ykBbl (CMOTpUTE Ha TabnuLy, npusBeneH-

HYH HWXe.)

Lenb | CumBon [eHb CumBon | [eHb CumBon OeHb | CumBon
1 1 10 A 19 K 28 u
2 2 11 B 20 L 29 \'
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T
Mpoussoautenu:

CMMEKO MCK EKUTIMAHTIAPU BE KAJTUI CAHAN A.C.
Ere Cepbect bonrecu Akcan Kap.HO:144/1, lasnemup, Namup, Typums

MMmnopTepbi:
000 «3Mm-[xun Pycnanay,
141400, r.Xumku, yn.bytakoBso, o.4

CnenaHo B EC

MdupMa-npon3BoamTENb OCTaBNSET 33 COOOM NPaBO Ha BHECEHME
M3MEHEHMI B KOHCTPYKLMIO, KOMIMEKTALLMIO U AM3aiH NpMBopoB.
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMKA

MOJENb

TN U3pEnna

CEPVUAHbIA HOMEP

[ATA NPOAAXM

YBaxkaembii [oKkynaTtenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHum KUPPERSBERG.
Hactoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noateepxgaeT, Uto nprnobpeTéHHas
Bamu TexHUKa N3roToBsieHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepranos npu
NOBbILLIEHHOM KOHTPOEe KayecTsa NPOAyKLMM 1 OTBEYaeT BCEM TEXHNYECKUM
TEeXHUYECKM 1 IKONOTNYECKUM KPUTEPUAM, MPEAbABAEMbIM K JOMaLUHEN
6bITOBON TEXHUKE.

LaHHbIf ToBap cepTndurLmpoBaH Ha TeppuTopun Poccuiickon Oegepavmm.
Mpown3sBoguTenb 06s3yeTcst obecneunTb 6eCNATHbIN raPaHTUIAHBINA PEMOHT B
TeYeHue BCero rapaHTUMNHOro CpokKa.

TpeboBaHWA NOTpebuTens, cooTBeTCTBYOLWMNE 3aKkoHoaaTenbCcTey PO, moryT
6bITb NpeAbABNEHbI B TeueHne 24 mecaues ¢ [laTbl NpoAakn n3genms npu
YCNOBUW, YTO HEJOCTaTKN B MPOAYKLNN He BO3HUKNN BCNeACTBME HapyLLeHWA
nokynaTenem npasus NOJIb30BaHWA, TPAHCNOPTUPOBKM, XPAaHEHUA N UHbIX
[ecTBMI NOIb30BaTeNA UKW TPETbUX NINL, NN 0O6CTOATENbCTB
HenpeoAoANMON CUibl (NoXap, NpMpoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTMIHOE 0BCNYKMBaHNE OCYLLECTBNAETCA B YNOTHOMOUYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KayecTBO, CPOKMN PeMOHTa HeCyT YNONHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu n y3nbl TEXHUKM B rapaHTUIAHbIA Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.
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000 «KYNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIHOE 1 NoC/IerapaHTUnHOE 06CNyKBaHWe, Npoaaxa
3anacHbIx Yactel no Mockse n Mockosckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropaven nuiun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM OnAa Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsuein MIMHNN:

NnoHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNUCOK aBTOPM30BaHHbIX CepPBUCHBIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTu Ha oduLmanbHoOM canTe www.kuppersberg.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpalueHna Jlata peMoHTa HeuncnpasHocTtb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[ara obpalueHns [lata pemoHTa HewncnpasHocTtb BbinonHeHHas pabora 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[ara obpalueHns [lata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb
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KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHDBIV CEPTUOUKAT

O6paTtute 0oco60e BHUMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTiu perynupyiotca aeicTsyowmm 3akoHogatenbctsom PO.

lapaHTuniiHble 06A3aTeNbCTBa HE PAaCNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCEACTBIE

HapyLLIEHNA TEXHONOTNYECKMX TPeBGOBaHNI, ONMCAHHDBIX B IHCTPYKLMW NO SKCMTyaTaumum, B TOM yucne:

— HecTabunNbHOCTN NapameTPOB 3NeKTPoceTH, ycTaHoBEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HeCTabUNbHOCTN YPOBHA
naBneHua rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON ceTH, ycTaHoBMEeHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCNOJib3yemMyto OT uene|7|, OT/INYHbIX OT 6b|TOBOI’O NONb30BaHWA, @ TaKXKe TeXHUKY, YCTAHOB/IEHHYIO B
opraHu3aymax nboro TMna cob6CTBEHHOCTY;

— NPV HANNYMKN CNEAOB MEXaHNYECKNX NOBPEXAeHUI (TPELLVHDI, CKOMbI, LLapanuHbl 1 NpP.), CBA3aHHbIX C NPUUNHOW
obpalleHuns;

— NPV HanMunn CnegoB HeCAHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPbITUA UK HeKBaI‘II/I(I)I/IL[I/IpOBaHHOrO PeMOHTa TpeTbnMn Nnuamn
(3a McKnoueHem ocobblx ciyyaes, NPefyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWUM 3akoHoAaTenbcTeom PD);

— NPV HECOOTBETCTBUMN AAaHHbBIX O TEXHUNKE B CepBVICHOVI KHUXKe U Ha OpI/IFI/IHaﬂbHOﬁ HaKnenke (LIJVIJ'IbAe) Ha nsgenunun;

— NPV HeNPaBUIbHOM NOAKIOYEHNN U3AENVA, NONafaHNK BHYTPb U3AENNA NOCTOPOHHUX NPeaMETOB, MeNKNX
feTanei n pparMmeHTOB OfeXAbl NN OCTAaTKOB MULLK;

- NpV NonagaHuy Ha BHYTPEHHWE Y37bl U AeTanun U3JEeNnA NOCTOPOHHUX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX UM NPU Hanuymm
CNefioB VX XN3HeaeATeNbHOCTY;

- BCIeACTBYE 06Pa3oBaHNA Ha SNeMeHTaxX U3enns N3GbITOYHOTO CNOA HAKUNU UK UHBIX OTNIOXKEHWI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOADI;

- NpwW 06HaPY>KEHWNN BO3AEMCTBNA HAa BHYTPEHHWE N BHELIHWE NIEMEHTbI U3AENNA arpPeCCUBHBIX XUMUYECKMX
BeLUeCTB, a TaKXKe TePMUYECKOro BO3AENCTBUA ;

- B CJlyyae, eCin U3[eNre Ha MOMEHT BM3WTa YNONTHOMOYEHHO cepBucHoi cyx6bl KUPPERSBERG 6b1510 B
TEXHWNYECKMN NCMNPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mopenb

CepuitHbiin N2

Aatanp
KUPPERSBERG

Mopenb

C MHbIA N2

Aata
KUPPERSBERG

Mopenb
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TOBap nony4un 6e3 ﬂOBpeﬂ(ﬂeHMVI ' anTeH3|/||7| K BHELWHeMY BUAY N KOMIJIEKTHOCTU He nMeto

(®amunua, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAMU rapaHTuiiHbIx o6a3atenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. MonHas,
HeobxoanMas, foctoBepHan nHdopmauusa o Tosape, Visrotosutene, MpopaasLe MHOI0 NonyyeHa

(®amunus, msa n noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA NMLIOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoUeH e (YCTaHOoBKY)

ITa noA| S C Ta, MMEHOBaHVEe OpraHn3aumu, ANUCH CneumanicTa,
ata n HaumeHol op! Mo leumanmcTa
(yc np o nog BbIMO. 7 noa; 0 NOAKNIoYeHe

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JOBEPATL NoAKMIoUeH e (yCTaHOBKY) NprobpeTéHHoro ToBapa cneyuannctam ABTOpU30OBaHHOTO
cepsuicHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi Cpok ncuncnaeTca ¢ latbl nogknoueHna
(ycTaHoBKM) M3aenus, Ho He 6onee 3 Mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckor obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIO U HACTPOVKE U3AeNNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHWN NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraHusaumum,
OCYLeCTBAAKLIEN NOAKIIOUEHNE, VI3roTOBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3 yiLlep6 MMYLLECTBY 11 30POBbIO rPaX/aH, BOSHUKLIMIA B CBA3M C

IMPOBaHHbIM NOAK V3AennA TPETbUMM Uami. B cnyyae BO3HWKHOBEHIA NOSIOMKM U3A€NNA BCIEACTBIE ONMCAHHBIX BbILLE MPUUMH,
OTBETCTBEHHOCTb 3@ MPUUNHEHHDIN yLep6 NoTPe6UTeNto, a TakKe 3a BOCCTAHOBMEHME PaboTOCMOCOGHOCTM N3AeNNs, HECET TULIO, OCYLLECTBAABLLEE
nogkniouerme. fasosble BAPOUHbIE MaHENN 1 AlyXOBKI MOTYT GbiTh YCTaHOB/IEHBI TOJIKO CEPTUGNLIMPOBAHHBIM CIELVANINCTOM, MMEIOLVIM COOTBETCTBYIOLMI
JAOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefieHe paboT No ra3soBoMy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiHOE 06CyX1BaHME OCYLECTBAAETCA TONLKO MPYU HANYNN OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosiHOMOYEHHOI! Ha NpOBefieHMe Takoro poaa paGor.

KUPPERSBERG
CepBuc-ueHTp
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BHMMAHMUE!

TAPAHTUMAHbIA TANIOH HAXOAUTCA
BHYTPU HACTOALWEIO PYKOBOACTBA.
NMPOU3BOAUTEJIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOALLEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA MNMOJIb30BAHUA U3AENUNEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




