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VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH DES GERATS

Lesen Sie diese Anweisungen sorg-
faltig durch - so konnen Sie die maxima-
le Effizienz des Ofens gewahrleisten.

Nach der Herstellung und Montage
des Gerates konnen sich Riickstande von
Fett und anderen Substanzen auf seinen
Teilen befinden. Gehen Sie folgenderma-
3en vor um Fremdkdrper zu entfernen:

2 Leeren Sie das Gerdt vollstandig
von samtlichem Verpackungsmaterial,
einschliefslich eventuell vorhandener
Schutzkunststoffteile.

2 Wahlen Sie den Eloder [@l, stel-
len Sie die Temperatur auf 200 ° C ein
und schalten Sie sie fur eine Stunde ein.
Weitere Informationen finden Sie in der
Beschreibung der Modi in diesem Hand-
buch.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tur, und der Lufter wird eingeschal-
tet, wodurch der Innenraum mit Luft ge-
kahlt wird.

> Reinigen Sie nach dem Abkihlen
den Backofen und das Zubehor.

Beim ersten Gebrauch konnen Geri-
che und Rauch freigesetzt werden. Stel-
len Sie daher sicher, dass die Kuche gut
beluftet ist.
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UMWELTVERPACKUNG

Verpackungsdetails bestehen aus
vollstandig recycelbaren Materialien, die
wiederverwendbar sind. Informationen
zum Recycling erhalten Sie von lhrer ort-
lichen Behorde.

ACHTUNG!

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist
darauf hin, dass dieses
Produkt nicht mit dem
Hausmull entsorgt wer-
den darf. Das verbrauchte

I Gcrit ist an der entspre-

chenden  Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikgerate abzu-
geben.

Durch die ordnungsgemafe Entsor-
gung dieses Produkts tragen Sie dazu
bei, mogliche negative Folgen fur die
Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden. Informationen er-
halten Sie von den ortlichen Behorden,
Ihrem Hausmullentsorgungsdienst oder
dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt
gekauft haben.

GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSAN
FORDERUNGEN

Elektrische Sicherheit

> Reparaturen dirfen nur von
Fachleuten einer autorisierten Ser-
vicestelle und nur mit Original-
ersatzteilen  durchgefuhrt  werden.
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2 Das Durchfiihren von Repara-
turen durch andere Personen kann zur
Beschadigung des Gerats und seiner
Funktionsstorung sowie zur Entstehung
gefahrlicher Situationen fir Sie fiihren.
Trennen Sie im Falle einer Fehlfunktion
den Backofen von der Stromversorgung.

Kindersicherheit

2 Erlauben Sie Kindern nicht, sich
einem Arbeitsofen zu nahern, da Teile
davon hei? werden koénnen.

2 Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen durchgefihrt wird,
konnen die Aufenflachen heiBer wer-
den als wahrend des normalen Betriebs.
In solchen Fallen sollten Kinder nicht in
die Nahe des Ofens gelangen.

> Bei den meisten Modellen er-
warmt sich die Turtemperatur nicht
uber 60 ° C. Wenn der Ofen eine hohere
Temperatur hat, konnen Sie in der War-
tungsabteilung eine spezielle Tur kau-
fen, die fur die Temperaturstabilisierung
sorgt. Siehe Liste der optionalen Kom-
ponenten.

Gewahrleistung eines sicheren
Betriebs des Ofens

> Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die auftreten konnen, wenn der
Ofen fiir andere Zwecke als fiir den Haus-
gebrauch verwendet wird.

2 Der Backofen ist zur Installation
und Verwendung in einem Kichenset
vorgesehen.

DEUTSCH

2 Bewahren Sie keine Ole, Fette
oder andere entflammbare Materialien
im Backofen auf, da sie sich nach dem
Einschalten entziinden konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die of-
fene Ofentlir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden kann
und eine fur Sie gefahrliche Situation
entstehen kann.

> Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies den
Kochmodus beeintrdachtigen und die in-
nere Emailbeschichtung der Kammer be-
schadigen kann.

9 Das im Lieferumfang des Ofens
enthaltene Backblech oder Drahtgitter
wird in die Rillen der Seitenschienen in
der Ofenkammer eingesetzt. Die Back-
bleche und Grillsrosten sind mit einem
speziellen System ausgestattet, das die
teilweise Entnahme vereinfacht und da-
mit die Benutzung des Ofens erleichtert.

> Stellen Sie kein Geschirr oder
Lebensmittel direkt auf den Boden des
Ofens. Stellen Sie sicher, dass Sie hierfur
Backbleche oder Grillsrosten verwenden.

2 Lassen Sie kein Wasser in den Bo-
den der Kammer eines Arbeitsofens ein-
dringen, da dies den Emaille beschadigen
kann. Um den Energieverbrauch zu sen-
ken, benutzen Sie den Ofen so wenig wie
maoglich, um die Tur zu 6ffnen.

2 Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heif’en Ofen aus-
fGhren.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tur,und der Lufter wird eingeschaltet,
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wodurch der Innenraum mit Luft gekihlt
wird.

9 Beim Garen von Speisen mit ho-
hem  Flussigkeitsgehalt kondensiert
Feuchtigkeit an der Ofentur - dies ist nor-
mal.

WARNUNG

Wahrend des Betriebs erwarmen sich
das Gerat und seine Teile, die berlhrt
werden konnen.

Heizelemente nicht berlihren!

Kinder unter 8 Jahren durfen sich nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen in der
Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen
mit korperlichen oder geistigen Beein-
trachtigungen oder Horstorungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse dirfen das Gerdt nur
unter Aufsicht oder nach Aufklarung tber
mogliche Gefahren benutzen. Lassen Sie
nicht Kinder mit dem Gerat spielen. Kin-
der durfen das Gerat nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen reinigen und warten.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs
heif?. Berlihren Sie nicht die Heizelemen-
te im Inneren des Ofens!

WARNUNG

Teile des Gerats, die zum Beriihren zu-
ganglich sind, kdnnen wdhrend des Be-
triebs sehr heif} werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in
die Nahe des Gerats kommen. Hart- und
Scheuermittel sowie Hartmetallschaber
durfen die Glastir des Ofens nicht reini-
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gen, da sie die Oberflache zerkratzen und
Schaden verursachen konnen.

Die Blechhorden im Backofen sollten
korrekt installiert sein.

WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden,
trennen Sie das Gerat unbedingt vom
Stromnetz, bevor Sie die Lampe austau-
schen.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Bedienfeld 9. Luftaustritt
2. Of.ent[jr.dichtung 10. Geh3useschrank Ofen
i. SLIH Hzlzlilement 11. Grillrost
. romhalterung
5 Gitter 12. V(?rdunstungsloch
6. Backblech 13. Hintergrundbeleuchtung
7. Scharnier 14. Rickwand
8. DieTur 15. Lifter
1 2 3 4
ot [T -0
@ o < MmE > ol :Sq\

1. Modusschalter

Analoger Timer

3. Heizungsanzeige. Leuchtet bis die eingestellte Temperatur
erreicht ist.

4. Temperaturschalter

N~
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Programmierung der Garzeit
und automatische Abschaltung

1. Dricken Sie die MODE-Taste,
bis sich die Anzeige Uiber dem |->| be-
findetwird nicht blinken.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den-
Tasten .+ und - ein

3. Die vorherblinkende Anzeige
Leuchtet konstant.

4. Drucken Sie die MODE-Taste,
bis die Anzeige Giber dem Symbol |->]|
wird nicht blinken.

5. Stellen Sie mit den Tasten ,+*
und ,-“ die Zeit ein,zu der sich der Back-
ofen ausschalten soll.

6. Die vorher blinkende Anzeige
Leuchtet konstant.

7. Stellen Sie die Programm- und
emperaturschalter auf die gewlnschte
Position.

8.  Der Ofen bleibt ausgeschaltet.
Indikatoren uber den Zeichen |[->| und
->| Aufforderung, dass der Ofen pro-
grammiert ist.

9. Basierend auf den eingegebe-
nen Daten schaltet sich der Ofen auto-
matisch ein und arbeitet fir die pro-
grammierte Zeit.

10. Bei Erreichen der eingestellten
Garendezeit schaltet sich der Backofen
automatisch aus. Es ertont ein Piepton
und das Licht Gber dem Symbol |->]|
wird blinken.

11. Drucken Sie eine beliebige Tas-
te, um den Ton auszuschalten. Der Ofen
schaltet sich ein.
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12. Stellen Sie zum Ausschalten
des Ofens die Programm- und Tempe-
raturschalter auf O (Nullstellung des
Programmiergerats).

Achtung:

Durch Dricken der MODE-Taste kon-
nen Sie im Display sehen, welche Ti-
mer-Funktion programmiert ist.

Anderungen kénnen mit den Tasten
,2*° und ,-‘vorgenommen werden. Wenn
Sie die gewilinschte Timerfunktion us-
wahlen, Leuchtet die entsprechende
Anzeige auf.

Bei einem plotzlichen Stromaus-
fall werden die zuvor programmierten
Funktionen und die elektronische Uhr
zurtickgesetzt. Stellen Sie nach Wieder-
herstellung der Stromversorgung die
aktuelle Uhrzeit auf der Uhr ein und
programmieren Sie die gewunschte
Funktion neu.

r HOT T

< MODE >
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A AKTIVIERUNG /
DEAKTIVIERUNG DER
KINDERSICHERUNG:

Wenn kein Einstellmodus aktiv ist,
halten Sie die Taste 3 etwa 3 Sekunden
Lang gedruckt, um die Kindersicherung
zu aktivieren/deaktivieren.

-erscheint/verschwindet

im Display, wahrend die Taste gedruckt
wird. Bei aktivierterTastensperre, nach
einem automatischen Garprogramm Bei
aktivierter Tastensperre sind die Tasten
nach Aktivierung eines automatischen
Garprogramms gesperrt.Das Drlcken
der Tasten hat keine Wirkung

wird auf dem Display
angezeigt, wahrend eine beliebige Taste
gedrickt wird. Damit soll verhindert
werden, dass |hr Kind ein Laufendes
Kochprogramm unterbricht oder stort.
Wenn die Kindersicherung aktiviert ist,
da kein automatisches Garprogramm
(auto) Lauft, werden die Tasten wieder
gesperrt, aber zusatzlich wird der Ofen
aufBer Betrieb gesetzt (Ofen kann nicht
manuell verwendet werden). Dies soll
verhindern, dass |hr Kind den Backofen
versehentlich  aktiviert. Wenn ein
Garprogramm (Auto) eingestellt ist, sind
nur die Tasten gesperrt. Beachten! : Bei
einem kurzzeitigen Stromausfall (ca.
45 Sekunden) behalt der Timer seinen
Status bei. Der Kindersicherungsstatus
wird unabhangig von der Dauer des
Stromausfalls gespeichert.

DEUTSCH

A ELEKTRISCHE
EIGENSCHAFTEN

e Stromversorgungsparameter:
230 VAC 50/60 Hz

e Maximale
105°C

e Standby-Stromverbrauch:
Watt

Arbeitstemperatur:

<0,5

A IM FALLE EINES
STROMAUSFALLS

Bei einem Stromausfall wird der
Backofen sofort ausgeschaltet.

Wenn Sie das nachste Mal die
Stromversorgung wieder herstellen,
blinkt die Stundenanzeige. In diesem
Fall muss die aktuelle Uhrzeit (Stunden)
erneut eingestellt werden.

Wenn vor dem Ausfall der
Netzspannung ein Tonsignal
eingestellt wurde, wird nach dem
Wiedereinschalten die entsprechende
Einstellung zurtickgesetzt.

® HINWEIS. Bei einem kurzfristigen
Stromausfall (nicht mehrals ca.1 Minute
und 30 Sekunden) behalt der Ofen
seinen aktuellen Zustand bei. Nachdem
die Stromversorgung wiederhergestellt
ist, wird der Ofen vom Stopp-Punkt aus
weiter betrieben.
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A BESCHREIBUNG DER
GARMODI

Backofen mit 5 Garmodi:

C) Schalten Sie den Backofen aus

EI Grill.

Der Modus ist praktisch fur die Zu-
bereitung von Gerichten mit knuspriger
Kruste. Ideal zum Kochen von Steaks,
Fisch, Rippchen, Croutons.

I;I Unteres

Heizelement

Wdarme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschlieBlich Geback

IZI Grill und

Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschliefRen kénnen, sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fUr Braten. Darliber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewilnschte
Temperatur vorgeheizt werden.

Defrost.

Ein Regime, das zum vorsichtigen
Auftauen von kalten oder gefrorenen
Lebensmitteln geeignet ist.

Grill und unteres Heizelement
mit Ventilator.

Ideal zum Kochen von knusprigen
und geflllten Kuchen.
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"% ACHTUNG!

Wenn Sie die Modi ,Grill",,Maxi-Grill*
oder ,Maxi-Grill mit Geblase® verwen-
den, muss die Backofentur geschlossen
sein.

ECO-Kochen

Fur das Garen im Backofen mit mog-
lichst geringem Energieverbrauch.

Der Backofen arbeitet mit konventi-
oneller Beheizung und schaltet je nach
Modell einige Minuten vor Garende ab,
nutzt die Restwarme im Backofen und
vollendet das Gericht perfekt.

Empfohlen fir Fisch und Braten aller
Art.

Backofen mit 9 Garmodi

I:I Traditionelle Heizung.
Zur Herstellung von Kuchen, Keksen
und anderen Backwaren aus Teig

Traditionelle Heizung mit

Ventilator.

Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Lufters wird die
erwarmte Luft gleichmafiig im Ofen
verteilt.

IZI Grill und Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlieRen kdnnen, sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fir Braten. Darlber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewilnschte
Temperatur vorgeheizt werden

KUPPERSBERG
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Ifl Maxi Grill.

In diesem Modus wird das gesamte
Grillheizelement aktiviert. Hohe
Leistung verkirzt die Garzeit lhres
Geschirrs erheblich

Maxi Grill mit Liifter.

So konnen Sie groBe Fleischstiicke
innen gleichmaftig anbraten und
gleichzeitig aufien eine knusprige
Kruste bilden. Legen Sie den Rost auf
das Backblech und das Stiick Fleisch auf
den Rost. Saft aus Fleisch und Fett flieRt
in ein Backblech.

Turbo-Modus.

Dank des Lufters wird die vom
Ringheizelement an der Ruickwand
kommende Warme gleichmafiig im
Backofen verteilt. Auf diese Weise
kénnenSiemehrere Gerichtegleichzeitig
zubereiten, die sich auf verschiedenen
Ebenen im Ofen befinden. Darliber
hinaus konnen Sie diesen Modus
zum Auftauen von Lebensmitteln wie
Fleisch verwenden. Stellen Sie dazu den
Temperaturschalter auf Q (Nullstellung
des Programmiergerats).

I;I Unteres Heizelement

Wdarme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschlieBlich Geback

DEUTSCH

Unteres Heizelement

mit Liifter.

In diesem Modus wird die vom
unteren Heizelement kommende
Warme gleichmafsig Uber den gesamten
Bereich des Ofens verteilt. Aus diesem
Grund ist dieser Modus ideal zum
Backen von Kuchen mit Marmelade oder
mit verschiedenen Fruchtfullungen.

Heizen Sie den Ofen vor, bevor Sie
den Kuchen hineinlegen.

Ifl Grill.

Der Modus ist praktisch fir die
Zubereitung von  Gerichten  mit
knuspriger Kruste. Ideal zum Kochen
von Steaks, Fisch, Rippchen, Croutons.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi &hnelt dem Licht einer
Anzeigelampe.
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A VORBEREITUNGSTABELLEN

Die Tabellen mit Zubereitungsempfehlungen geben Auskunft Uber den
verwendeten Temperaturbereich und die ungefahre Zubereitungsdauer
verschiedener Produkte. Die Garart ist modellabhangig. Um das Ergebnis zu
verbessern, empfehlen wir, den Backofen im =l oder [®1. Modus vorzuheizen.Nach
Ablauf der Vorheizzeit erlischt die Heizungsanzeige.

Die ..
VORSPEISEN Gewicht | Position | Koch | Temperatur | Dauer, | Behalter/
d modus C (min) Geschirr
er Pfanne
. =l 180-200 | 45-50 Flache
Gebackener Reis 0,35 1 Auflaufform
170-190 35-40
3 =l 170-190 | 45-50
Gebackene Pasteten | 1,5 Backblech
2 160-180 30-35
=l 190-210 35-40
Gemiisekuchen 1 2 Flache Form
170-190 30-35
=l 190-210 | 55-60
Gemiusekuchen 1,5 2 170-190 45-50 Flache Form
170-190 50-55
=l 180-200 60-65
Ofenkartoffel 1 3 Backblech
180-200 50-55
3 =l 190-210 20-25
Pizza 0,65 Gitter
2 170-190 15-20
=l 180-200 | 45-50
Kuche mit Belag 1,5 2 Backform
160-180 | 45-50
3 =l 170-190 10-15
Geflllte Tomaten 0,75 Backblech
160-180 10-15
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Die Koch Temperatur Dauer, Behalter/
FISCH Gewicht Position o L N
d modus C (min) Geschirr
er Pfanne

=l 180-200 | 30-35

Goldbarsch 1,5 3 Backblech
170-190 | 25-30
=l 190-210 | 25-30

Salziges Dorade 1 3 Backblech
180-200 |25-30
=l 190-210 | 30-35

Fisch im Teig 1 2 Back form
180-200 | 30-35
=l 170-190 | 15-20

Seezunge 1 3 Backblech
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25

Seebarsch 1 3 Backblech
180-200 |15-20
=l 190-210  |25-30

Seehecht 1,5 3 180-200 | 20-25 Backblech
180-200 | 20-25
_ ) =l 180-200  |20-25

tz;:‘esr ingedltem |, 3 Backblech
170-190 | 15-20
=l 190-210  |20-25

Forelle 1 2 Backblech
180-200 | 15-20
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VORBEREITUNGSTABELLEN

FLEISCH Gewicht dPosDilteion r:gg;‘s Tempfcrat“r [(’;‘I‘rf)r BGeehsil'fﬁrr/
er Pfanne

=l 190-210 75-85

Saugferkel 2 3 170-190 65-75 Backblech
180-200 80-85
=l 180-200 60-65

Kaninchen 1,5 3 160-180 45-50 Backblech
170-190 45-50
=l 190-210 50-55

Lammfleisch 1,5 3 170-190 45-50 Backblech
180-200 50-55
=l 170-190 35-40

Schinken 1,5 3 160-180 30-35 Backform
170-190 30-35
=l 170-190 40-45

gfﬁjvléfn“eﬁen G 1 3 160-180 | 30-35 Backblech
170-190 30-35
=l 190-210 50-55

Huhn 1,5 3 Backblech
170-190 45-50
=l 190-210 35-40

Roastbeef 1 3 170-190 30-35 Backblech
180-200 35-40
=l 180-200 35-40

Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 30-35
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Muffins, Kuchen und . D.'? Koch Temperatur Dauer, Behalter/
Gewicht Position A - )
Desserts modus C (min) Geschirr
der Pfanne
o =l 170-190 35-40 Cupcake-
Biskuit 0.5 2 Auflaufform
160-180 30-35
=l 170-190 10-15
Jam Roll 0,3 3 Backblech
160-180 10-15
Offener Obstkuchen 1 =l 160-170 60-65 Form zum
(Flan) 0,5 Backen von
2 160-170 55-60 Brot
=l 160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
150-170 15-20
=l 170-190 15-20
Blatterteiggeback 0,25 3 Backblech
170-180 15-20
=l 160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
150-170 25-30
=l 180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
170-190 30-35
=l 170-190 15-20
Gebackene Bananen | 0,5 3 Backform
170-190 10-15
=l 180-200 20-25
Blatterteigbrétchen |0,25 2 Backblech
170-190 20-25
Kuchen mit Rqsmen =l 170-190 60-65 Cupcake-
und kandierten | 0,5 2 Auflaufform
Friichten 160-180 50-55 uttau
=l 170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech
160-180 45.50
=l 180-200 45-50 Form zum
Kasekuchen 1 2 Backen von
170-190 35-40 K&asekuchen
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A REINIGUNG UND
WARTUNG

g 3 Achtung!
Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten

muss das Gerat vom Stromnetz ge-
trennt werden.

Ofenraum reinigen

> Der Garraum sollte von Lebens-
mittel-und Fettresten gereinigt werden,
die sich ansammeln und Rauch, Geru-
che sowie Flecken verursachen kdnnen.

2 Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abklhlen des Ofens gereinigt. Hierzu
werden Nylonbursten oder -schwamme
und warmes Seifenwasser verwendet.
Spezielle Backofenreiniger sollten nur
auf emaillierten Oberflaichen gemaf
den Anweisungen des Herstellers ver-
wendet werden.

Achtung!

Reinigen Sie den Backofen nicht mit
Wasserdampf oder Hochdruckwasser-
strahlen. Verwenden Sie keine Metall-
schwamme oder andere Materialien, die
den Emaille zerkratzen kdnnten.

2 boDie meisten Modelle sind mit
einem katalytischen Selbstreinigungs-
system ausgestattet. Dieses System
entfernt kleine Fettablagerungen beim
Garen bei hohen Temperaturen.

2 Wenn nach dem Garen Spuren
von Fett vorhanden sind, konnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen
auf 200 ° Cerhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet wird.
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Verwendung des Klappgrills (je nach
Modell)

2 So reinigen Sie die Oberseite
des Ofens: Warten Sie, bis der Ofen ab-
gekihlt ist. Drehen Sie die Schraube (A)
und senken Sie das Grillheizelement so
tief wie moglich ab.

2 Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und drehen Sie das Grillheizele-
ment in seine ursprungliche Position

Reinigen der Katalysatortafeln

Modellabhangig

Wenn  Speisereste  nach  der
normalen Reinigung nicht entfernt
werden, missen Sie:

1. Nehmen Sie die Platten heraus
und legen Sie sie in Wasser. Warten Sie,
bis die Speisereste weich sind.

2. Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spulen Sie sie mit
klarem Wasser ab.
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Anweisungen zum Entfernen 4. Entfernen Sie zum Entfernen der
von Haltern und Platten Rickwand die Flachkopfschraube (D).

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Garraum.

2. Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3. Schraube (C) entfernen und flache
katalytische Platten entfernen.

5. In umgekehrter Reihenfolge zu-

sammenbauen.

:'-?‘:Achtung!
Aus Sicherheitsgriinden ist es ver-
boten, den Backofen ohne die Lufter-

haube an der Riickseite einzuschalten.
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AuReres und Zubehér Reinigung

Zur Reinigung der Aufienflache
des Zubehors und der Ofen sollte mit
warmem Seifenwasser oder jedes ein

mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

¥ Achtung!

Verwenden Sie keine

Metallschwamme oder Scheuermittel,
da diese die Oberflaiche des Gerats
beschadigen konnen. Bei der Reinigung
von Edelstahloberflachen ist besondere
Vorsicht geboten, wenn nur Schwamme
oder Stoffe verwendet werden, die die
Oberflache nicht zerkratzen. Versuchen
Sie beim Reinigen der Aufenseite
des Ofens nicht, die Bedienknopfe zu
entfernen, da Dazu mussen Sie zuerst
den Backofen aus dem Mobelschrank
nehmen.

Backofenlampe auswechseln

:'—?‘:Achtung!

Um die Lampe auszutauschen,
mussen Sie zuerst den Backofen vom
Stromnetz trennen.

o Schrauben Sie den Diffusor von
der Lampenfassung ab.

O Ersetzen Sie die Lampe und
ersetzen Sie den Diffusor.

2 Die Ersatzlampe muss einer
Hitze von bis zu 300 ° Cstandhalten.Die
Lampe kann uber die Serviceabteilung
bezogen werden.

TECHNISCHER PASS
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Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Um dies zu tun, mussen
Sie:

1. Offnen die Tur vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips bis
zum Anschlag oder stecken Sie die
kleinen Stifte in die Locher (E).

3. Schlie®en Sie die Tiir und setzen
Sie sie in die beiden Clips ein.

===
Halten Sie die Tur mit beiden
Handen an den Seiten, ziehen Sie sie
in lhre Richtung und ziehen Sie sie
vollstandig aus den Scharnieren (F).
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Um die Tur zu installieren, fihren Sie
die gleichen Vorgange in umgekehrter
Reihenfolge durch

4. Fur Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Backofentir miteinem Schraubendreher
die Clips so weit wie moglich.

Halten Sie die Clips mit der
Hand an der Seite und entfernen
Sie die Scharniere (F), nachdem der
Mechanismus teilweise geoffnet wurde.

Befolgen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die
Abdeckung wieder anzubringen

Tiir mit grof3em Glas reinigen

Anweisungen  zum Entfernen/
Installieren des Innenglases

1. Backofentur offnen.

2.Ziehe am Glas, wahrend du den
Boden festhaltst (A).

3.Das innere Glas ist jetzt frei.

DEUTSCH

£ 3 Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig, wie Nach
dem Entfernen des Glases schlief3t sich
die Backofentdr.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Backofentlr von innen.

5. Setzen Sie das Glas in die
Flhrungen oben an der Ofentir ein. (B).

6. Drehe das Glas zur Tur (C).

7. Drucken Sie mit beiden Handen
auf die beiden inneren Halter (D) und
driicken Sie dabei auf das Glas in
Richtung der Tur (E). Dadurch wird das
Glas wieder in der Tur fixiert.

) ®
=

®
' ®
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/\ FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht
Uberpriifen Sie den elektrischen

Anschluss.  Uberpriifen  Sie  den
Zustand der Sicherungen und des
Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher,dass sich der Timer
im manuellen oder programmierten
Modus befindet.

Uberpriifen  Sie  die
des Modusschalters
Temperaturreglers.

Position
und des

Die Hintergrundbeleuchtung im
Backofen schaltet sich nicht ein

Tauschen Sie die Lampe aus.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemaR den Anforderungen  der
Betriebsanleitung durchgefuhrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet nicht

Stellen Sie die  gewlnschte
Temperatur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Backofen auf die eingestellte
Temperatur aufgeheizt wird.

Rauchentwicklung wadhrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten
normal. Reinigen Sie den Backofen
regelmafig. Reduzieren Sie die Menge
an Ol oder Fett, die in die Pfanne
gegeben wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen
uber den in den Tabellen mit
Empfehlungen fur die Zubereitung
angegebenen Werten.

TECHNISCHER PASS
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Unbefriedigendes von
Kochen in dem Ofen

Beachten Sie die Angaben in den
Backofentabellen.

® Hinweis

Wenn das Problem trotz dieser Tipps
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an den technischen Support und das
Servicecenter.

Ergebnis

TECHNISCHE INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie eine
Storung. Folgende Daten mdussen Sie
angegeben werden:

1. Seriennummer

2.  Geratemodell

Diese Daten sind auf dem
Typenschild angegeben, das sich am
Boden des Ofens befindet und beim
Offnen der Tir sichtbar ist.

CE Das von lhnen erworbene
Gerat entspricht den europadischen
Richtlinien zur elektrischen Sicherheit
von Materialien (73/23 / CEE) und zur
elektromagnetischen  Vertraglichkeit
(89 /336 / CEE).

Die spanische Vereinigung fiir
Normen und Zertifizierungen (AENOR)
bestatigt die Eignung des Gerats die
angegebenen Funktionen und die
Zuverlassigkeit aller auf dem Etikett
angegebenen Daten mit elektrischen
Eigenschaften durchzufiihren.

KUPPERSBERG



TECHNISCHER PASS DEUTSCH

Elektrische backofen

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des

Betriebs
Elektro- und Leichte technische Gerlche in einem neuen Produkt wahrend
Gasofen der ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

A TECHNISCHE ZEICHNUNG

TECHNICAL DRAWINGS ..
Raum fir

Gerateanschluss
320x115

m,_ 46 o
Y= -
N
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Gerateanschluss
Py 320x115
N [

Z;ngsraum

min. 50 sm?

KUPPERSBERG



DEUTSCH

INSTALLATION

Die Informationen in  diesem
Abschnitt  richten  sich  nur an
qualifizierte  Gerateinstallateure, die
Uber die erforderlichen Kenntnisse und
Erfahrungen verfigen, um die Montage
und den Anschluss an das Stromnetz
durchzufiihren. Wenn Sie den Ofen selbst
installieren, Ubernimmt der Hersteller
keine Verantwortung fir eventuelle
Schaden.

Vor der Installation.
ANMERKUNGEN:

9 Ziehen Sie zum Auspacken des
Backofens an der Lasche am Boden
der Schachtel. Wenn Sie den Backofen
bewegen, sollten Sie ihn nur an den
Seitengriffen anfassen, das Tragen am
Turgriff ist nicht gestattet.

2 Im Mobelset ist Freiraum gemaf
den in der Abbildung angegebenen
Maften vorzusehen. Die Mindesttiefe

sollte 550 mm betragen (siehe Seite 30).

2 Bei der Installation eines
Multifunktionsofens darf die Rlckseite
des Mobelsets, die in der technischen
Zeichnung als abgedunkelter Bereich
dargestellt ist, keine hervorstehenden
Teile (Versteifungen, Rohre, Muffen usw.)
aufweisen (siehe Seite 30).

> Der zur Fixierung der
Kunststoffbeschichtung des
Mobelsets verwendete Klebstoff muss
Temperaturen von mindestens 85°C
standhalten.

TECHNISCHER PASS
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Anforderungen an Normen und
Regeln

Die Person, die installiert, sollte
Folgendes Uberprifen:

2 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz der Stromversorgung mit
den auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

2 Ubereinstimmung der
elektrischen Installation mit der auf dem
Typenschild des Gerdts angegebenen
maximalen Leistung.

2 Das Anschlussschema ist in den
folgenden Abbildungen dargestellt.

2 Beim AnschlieBen muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Vorschriften entspricht.

9 Der Netzanschluss muss Uber
einen mehrpoligen Schalter erfolgen,
dessen Grofie dem aufgenommenen
Strom entspricht. Der Mindestabstand
zwischen den Kontakten sollte 3
mm betragen, um im Notfall sowie
beim Reinigen oder Auswechseln der
Lampe eine zuverlassige Trennung zu
gewahrleisten.in diesem Fall darf dieser
Schalter unter keinen Umstanden den
Erdungsleiter Vergewissern
Sie sich nach dem Anschlief3en
an die Stromversorgung, dass alle
elektrischen Komponenten im Backofen
ordnungsgemaf’ funktionieren.

trennen.
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230V 1~

400V 2N~ 400V 3N~

i
SN L O N Lk

— T % ~§
{ @%‘H@ﬂfﬁ% {g @ﬁw@ﬂlﬂ@u
3x1,5mm? ©ln@n A =U@@ 0eho] by
4x2,5mm? 5x1,5mm?®
Ofeninstallation

Fir alle Ofen nach Anschluss an das Stromnetz:

1. Setzen Sie den Ofen in das Mobel-Set ein und achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht eingeklemmt wird oder die Oberseite des Ofens berihrt.

2. Befestigen Sie den Backofen mit den 4 mitgelieferten Schrauben im Mdobelset.
In die Locher, die bei gedffneter Backofentir sichtbar sind, sollten Schrauben eingesetzt
werden.

3. Stellen Sie sicher, dass die AuRenseite des Ofens nicht mit den Wanden des
Mgobelsets in Berlihrung kommt und dass ein Spalt von mindestens 2 mm vorhanden ist.
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SERIAL NUMBER CHART:
*Monat: 1 Ziffer

SCXX ﬁXXXX
5-stellige Seriennummer

l “*Tag 1 Ziffer

Jahr 2 Ziffern
* Nach den Ziffern setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort. (Oktober: A, November: B,
Dezember: C)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort (siehe nachstehende Tabelle)

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \Y
3 3 12 C 21 M 30 w
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Hersteller:

M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin
Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Fabriken-Niederlassungen des Herstellers:
SIMEKO ISI YEKIPMANLARI VE KALIP SANAI AS
Ege Serbest Bolorzhi Akau Straf’e Nr. 144/1 Gaziemir, lzmir, Turkei

Importeur:
LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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A BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE
FIRST TIME

Carefully read this Instruction Manu-
al to achieve the best results from your
oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

> Remove all the packaging mate-
rial, including the protective plastic, if
included.

> Select the =& or @1, function at
200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

2 To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

> After cooling, clean the oven and
the accessories.

< During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen
should therefore be well ventilated.

ECOLOGICAL PACKAGING

The packaging materials are com-
pletely recyclable and can be used again.
Check with your local authority on the
regulations for disposing of this material.

CAUTION

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product
may not be treated as household
waste. lnstead it shall be handed

over to the applicable collection
I

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,
wich could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product. Please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product

A IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Electrical Safety

2 Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

> Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

2 Do not allow children to approach
the oven while it is in use, as high tem-
peratures can be reached.

2 During the catalytic selfcleaning
process, which is carried out at a high
temperature, the outer surfaces may be-
come hotter than normal and children
should be kept away from the oven.

2 Most models have a door tem-
perature of below 60°C. If your oven has
a higher temperature, you can obtain a
special door from the Technical Service
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Department that will stabilise the door
temperature. Refer to the features list.

Oven Safety in Use

9 The manufacturer wil | not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is in-
stalled within kitchen units.

< Do not store oils, fats or inflamma-
ble materials inside the oven, as it could
be dangerous if the oven is switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

> Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could af-
fect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray or
rack supplied onto the side guides inside
the oven. The trays and racks are fitted
with a system to facilitate partial extrac-
tion and make handling easier.

2 Do not put containers or food on
the floor of the oven.Always use the trays
and grids.

2 Do not spill water on the floor of
the oven while it is working as this could
damage the enamel.

2 While using the oven, open the
door as little as possible to reduce elec-
tricity consumption.

> Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

ENGLISH

< In recipes with a high liquid con-
tent, it is normal for condensation to
form on the oven door.

WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating
should be avoided.

Children under 8 vyears of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge; as
long as control is ensured or information
is provided regarding the dangers.
Children should not tamper with the
device. Cleaning and user maintenance
should not be carried out by children
without supervision.

The device is hot during use.

Touching the heating elements nside
the oven should be avoided.

WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.
Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays.

WARNING

To avoid electric shock, ensure
that the device circuit is open before
changing the lamp.

elements
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A USER MANUAL

1. Control Panel 9. Air Outlet

2. Oven Seal 10. Fixing to Unit
i' SL‘ |lELe;nent 11. Griil Screen

- Lhrome Support 12. Smoke Outlet
5. Grid )

6. Tray 13. Light

7. Hinge 14. Back Wall Panel
8. Door 15. Fan

1. Operating mode switcher

Analog timer

3. Heating indicator. It lights up until the set temperature will
be reached

4. Temperature switcher

N~
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Programming the cooking time and
automatic switch-off

1.  Press the «<MODE» button until
the indicator above the symbol |->| be-
gins to flash.

2. Set the cooking time using the

<+» and «-» buttons.

3. The indicator, which was previ-

ously flashing, will light up steadily.

4.  Press the «MODE» button until
the indicator above the symbol |->|
begins to flash.

5. Use the + and - buttons to set
the time by which you would like the
oven to switch off.

6. The indicator, which was previ-

ously flashing, will light up steadily.

7. Set the program and tempera-
ture switches to the positions you re-
quire.

8.  The oven will remain switched
off. The indicators above the symbols
|->| and ->| show that the oven has

been programmed.

9. Based on the data entered, the
oven switches on automatically and
runs for the programmed time.

10. After the set cooking end time
has passed, the oven switches off auto-
matically.

After that,a signal will sound and the
light above the symbol starts flashing.

11. Press any button to deactivate
the sound signal. The oven will then
switch on.

12. To switch the oven off, set the
program and temperature switches to
position O (programmer zero position).

ENGLISH

Caution!

By pressing the «MODE» button,
you can see on the display which timer
function is programmed. You can make
changes with the «+» and «-» buttons.
When the desired timer function is
selected, the corresponding indicator
lights up.

In the event of a sudden power fail-
ure, the previously programmed func-
tions and the electronic clock will be
reset. After the power supply has been
restored, set the current time on the
clock and re-program the desired func-
tion.

Switching off the clock backlight

To switch off the clock backlight,
press the two buttons at the same time
and after a few seconds the backlight
turns off. Press any button to switch the
backlight on afterwards.

This function can only be used if the
clock shows the current time and the
oven has not been programmed with a
function (no symbols are shown on the
display).

W HOT T

< MODE >
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CHILD LOCK ACTIVATION /
DEACTIVATION:

When any adjustment mode is not
active, press and hold button 3 about 3
seconds, to activate / deactivate the

appears/disappears on the display
during the button pressed.

When the key lock is activated,
after an automatic cooking program
was activated the buttons get locked.
Pressing the buttons will have no
effect;

will be shown on the display during
any button pressed. This is to prevent
your child interrupting or disturbing a
cooking program which is in progress.
When the child lock is activated as no
automatic cooking program (auto) is in
progress, again the buttons are locked
butinaddition,the oven getsinoperative
(Oven cannot be used manual). This is
to prevent your child to activate the
oven accidentally. If cooking program
(auto) is set, only buttons are locked.
Notice! In case of main power loss for
a short time (about 45 seconds), timer
maintains its status. Child lock status is
memorized independent of the power
loss duration.

KUPPERSBERG
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ELECTRICAL
SPECIFICATIONS
e Supply Voltage :
230 VAC, 50 / 60 Hz
e Maximum Operating Temp. :
105 °C
e Stand-By Power Consumption :
<05W

IN CASE MAINS POWER
LOSS

If mains power loss occurs, the oven
will be disabled immediately.

Upon power up, clock symbol flashes.

The clock needs to be set.

If alarm time is set before the power
loss, after power up alarm setting will
be reset.

® NOTE : In case instant mains
power loss ( about 1 minutes and 30

seconds ), the oven will save its state.

After power is back, oven will continue
operating from its last position.

ENGLISH

A OVENS WITH 5 COOKING
MODES.

Ovens with 5 cooking modes.

O Turning off the oven

EI Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

I;I Base heating

Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

EI Grill and base heating

Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Defrosting

Mode suitable for cautious thawing
of cold or frozen products

Grill and base heating with

with fan

Allows to roast evenly big pieces of
meat from within and at the same time
with crispy crust. If you put a grill grid
on a baking tray and then a piece of
meat on the grill grid - meat grease and
juice will be going to the baking tray.

“® ATTENTION:

When using the «Grill», «Maxi Grill»
or «Maxi Grill with Fan» modes, the
oven door must be closed.
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ECOJ eco Cooking

For cooking in the oven with the
minimum energy consumption possible.

The oven uses convention heating,
and depending on the model, switches
off a few minutes before the end of
cooking, using the residu al heat inside
the oven and completing the dish
perfectly.

Recommended for fish and all types
of meat roasts.

OVENS WITH 9 COOKING MODES.

I:I Regular heating
Is used for making cakes, biscuits
and other bakery.

Regular heating with fan

Is used to make a roast and cakes.
The fan spreads the heating evenly
inside the oven.

IZI Grill and base heating

Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Ifl Maxi-grill

All the grill heating elements are
used. High power capacity reduces the
time of cooking.

TECHNICAL PASSPORT
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Maxi-grill with fan

Allows to roast evenly big pieces of
meat from within and at the same time
with crispy crust. If you put a grill grid
on a baking tray and then a piece of
meat on the grill grid - meat grease and
juice will be going to the baking tray.

Turbo mode

Due to fan the heating from circular
rear element is Spread evenly inside the
oven. It allows to cook several dishes at
the same time at different levels in the
oven. Besides this mode can be used for
defrosting (meat, for example). For this
function turn the temperature knob to
the “0” position (zero position)

I;I Base heating

Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

Base heating with fan

Heating by the lower heating
element is spread evenly inside the
oven. That is why this mode is perfect
for cakes with jam or with other fruit
fillings.

NB - warm up the oven before
cooking.

Ifl Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

While using one of the oven cooking

modes the indicator light will be on.
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A COOKING TABLES

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function Elor[@] The preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

ENGLISH

: Tray . Temperat.,| ..
STARTERS | Weight Position Cooking oC Time, m | Receptacle
Baked rice | 0,35 1 1 I:I 180-200 | 45-30 | shallow
, B _ oven dish
170-190 | 35-40
3 e | 170-190 | 45-50
Pasty 1,5 Tray
2 160-180 | 30-35
Vegetable 1 5 I:I 190-210 | 35-40 Shallow
Pastry 170-190 | 30-35 | dish
=l 190-210 | 55-60
Vegsit: Plel 1 2 170-190 | 45-50 Shd""ilsfw
170-190 | 50-55
Baked e | 180-200 | 60-65
tat 1 3 Tray
potatoes 180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 | 15-20
ouche | 15 , e | 180-200 | 45-50 | Qiche
) ’ 160-180 | 45-50 | Mould
Stuffed | e | =l | 170190 | 1015 oy
tomatoes | 2 160-180 | 10-15
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COOKING TABLES
FISH Weight Tray Cooking Temperat., Time, m | Receptacle
Position °oC s
=l 180-200 | 30-35
Red Bream | 1,5 3 Tray
170-190 | 25-30
Salted . ; =l 190-210 | 25-30 -
porado 180-200 | 25-30
e | 190-210 | 30-35 | .
Fish Pastry 1 2 ek
180-200 | 30-35
e | 170-190 | 15-20
Sole 1 3 Tray
160-180 | 10-15
o | 190-210 | 20-25
Sea-bass 1 3 Tray
180-200 | 15-20
=l 190-210 | 25-30
Hake 1,5 3 180-200 | 20-25 Tray
180-200 | 20-25
Salmon in =l 180-200 | 20-25
greased 1 3 Tray
paper 170-190 | 15-20
=l 190-210 | 20-25
Trout 1 2 Tray
180-200 | 15-20
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COOKING TABLES

MEAT |Weight Po1;ri:i):)n Cooking Temop(e:rat., Time, m | Receptacle
=l 190-210 | 75-85

S“CP'?S”Q 2 3 170-190 | 65-75 | Tray
180-200 | 80-85
=l 180-200 | 60-65

Rabbit 1,5 3 160-180 | 45-50 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55

Lamb 1,5 3 170-190 | 45-50 Tray
180-200 | 50-55
=l 170-190 | 35-40

et s |3 160-180 | 3035 | %0l
170-190 | 30-35
=l 170-190 | 40-45

Sa“'_e:i:”k 1 3 160-180 | 30-35 | Tray
170-190 | 30-35
. =l 190-210 | 50-55

Chicken 1,5 3 170190 | 2550 Tray
=l 190-210 | 35-40

Roast-beef | 1 3 170-190 | 30-35 Tray
180-200 | 35-40

Fillet Steak| ; =l 180-200 | 35-40 Tray
Pastry 160-180 | 30-35

I —
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COOKING TABLES
CAKESAND |, . Tray . Temperat.,| ..
pESsErTs | WVeight| b iion|  COOKiNg °C Time, m | Receptacle
170-190 | 35-40
Sponge 0,5 2 = | Cake
Cake = | 160180 | 3035 | Mould
=l 170-190 | 10-15
Swiss Roll 0,3 3 Tray
160-180 | 10-15
1 =l 160-170 | 60-65 | Bread
Flan 0,5
2 160-170 | 55-60 | Mould
=l 160-180 | 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray
150-170 | 15-20
Vol-au- IZI 170-190 | 15-20
025 | 2 Tia
vents 170-180 | 15-20 Y
Cup Cak 05 ; =l 160-180 | 25-30 :
up Cakes , ay
150-170 | 25-30
Baked . ; I=] | 180200 | 35-40 ]
ra
Apples 170-190 | 30-35 Y
Baked | o | 3 =1 | 170190 | 1520 | casserole
bananas ’ 170-190 | 10-15 dish
- 180-200 | 20-25
PUf.f pastry 0,25 2 IZI Tray
biscuits 170-190 | 20-25
170-190 | 60-65
Plum-Cake | 0,5 2 IZI Cake
160-180 | 50-55 | Mould
Aoble P . , =l 170-190 | 50-55 .
ppte Fie i3
160-180 | 45-50 Y
180-200 | 45-50
Cheesecake | 1 2 IZI Cheescake
170-190 | 35-40 | Mould

KUPPERSBERG
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Electric oven

A CLEANING AND
MAINTENANCE

Caution
Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the

Oven

2 The inside of the oven should
be cleaned to remove food and grease
deposits, which can give off smoke or
odours and cause stains to appear.

2 With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor of
the oven) use a nylon brushe or sponge
with warm soapy water. If using special
oven cleaning products, use only on
enamelled surfaces and follow the
manufacturer’s instructions.

Caution
Do not clean the inside of your oven with
a steam or pressurised water jet. Do not
use either metallic scouring pads or any
material that could scratch the enamel.

2 Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning). This
system eliminates small grease residues
during cooking at high temperatures.

2 If grease residues remain after
cooking, these can be eliminated by
operating the oven empty at 200°C for
one hour.

ENGLISH

Use of the Fold-down Grill

(Depending on Model)
To clean the upper part of the oven,

2 Wait until the oven is cold.

S Turn the screw (A) and lower the
grill element as far as possible.

2 Clean the upper part of the
oven and return the grill element to its
original position.

Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model

If any food deposits remain after
normal cleaning then:

1. Remove the panels and leave them
to soak as long as necessary to
soften the food deposits.

2. Wipe the panels with a sponge and
clean water.

3. Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

4. Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
products or abrasive powders on
catalytic panels.
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Instructions for Removing the
Supports and Panels.
1. Remove the accessories from in-
side the oven.
2. Ease out the supports (B), releas-

ing them from the bolt (C)

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

4. To disassemble the back panel,
remove the Flat screw (D).

5. Proceed in
reassemble.

reverse order to

Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior and

Accessories

Clean the outside of the oven and
the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless
steel surfaces, proceed with care and
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only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure

that the oven is disconnected from
the power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

9 Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be

temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1. Open the door fully.

2. Completely turn the two clips or
insert small pins into the holes (E)

ENGLISH

3. Close the door until it inserts into
the two clips.

Take hold of the door on both sides.
Pull the oven door forward until it is
totally free from the hinges (F).

To re-assemble the door, proceed in
reverse order.

4. For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven
is open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats,
as the mechanism is opened partially.

KUPPERSBERG
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Cleaning of the door including a big

glass

The Inner Glass
Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

Disassembly/

Caution

Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.

4. Clean the inner glass and the oven
door from the inside.

5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).

AN
_w;

6.Turn the glass towards the door (C).

7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.

E ®
¥

-
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TROUBLE SHOOTING

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the oven is
working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are not
achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.
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Electric oven

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Electricand gas | Minor technical smells coming from a new product during
ovens the initial operation period

Surface darkening of enameled trays

TECHNICAL DRAWINGS

Space for connecting
the device 320x115

%0 406

90

2

]

481
491

S|
N
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550

Space for connecting
the device 320x115

7
Bermunayuonwoe npocmparcmbo - min. 50 cm

ventilation space
min. 50 sm?

KUPPERSBERG



ENGLISH

TECHNICAL INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (S-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

CE The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and  electromagnetic  compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.

If you install the oven vyourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

2 To unpack the oven, pull the tab
located on the lower part of the box and
to move it, hold by the lateral handles
and never by the oven door handle.

2 Aniche is required in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth
of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14).

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

2 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

2 The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical

Requirements

The installer must check that:

o The voltage and cycles of
the mains supply correspond to that
indicated on the rating plate.

S The electrical installation can
stand the maximum power indicated on
the rating plate.

o The connection diagram is
shown in the following figure.

o The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

2 The connection must be carried
out with an omnipolar switch, of an
adequate size for the current drawn.
There must be a minimum aperture
between contacts of 3 mm to enable
disconnection in the case of emergency,
cleaning or bulb exchange. Under no
circumstances must the earth wire pass
through this switch.

After connecting the electricity,
check that all the electrical parts of the
oven are working.

Connection. Legal
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Installing the Oven

For all ovens and after carrying out the electrical connection,

1. Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable, and
not to put it on the upper part of the oven.

2. Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that
can be seen when the door is opened.

3. Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and
that there is at least 2 mm separating the neighbouring units.

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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SERIAL NUMBER CHART:
*Month: 1 Digit

SCXXXX XXXXX . .

L L =>Serial Number 5 digit
“*Day 1 Digit

Year 2 Digit

* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: C)
Day Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 w
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 o]
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Manufacturers:

M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin
Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Factories-branches of the manufacturer:
SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI A.S.
Ege Serbest Bolgesi Akcay Cad. No: 144/1 Gaziemir, Ilzmir, Turkey

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

D COLAEPXXAHME

MEPEA MEPBbIM NCIMOJIb30OBAHMEM MPUBOPA...... 45
JKOTOTMMYECKAS YITAKOBKA 45
OCHOBHbIE TPEBOBAHWA BE3OMACHOCTHU .. 46
ONMMCAHUE NMPUBOPA..... 48
INEKTPUYECKNE XAPAKTEPUCTUKMN ..... 51
OMUCAHUE PEXMMOB MPUTOTOBJEHUA ........ 52
TABJIMLbI C PEKOMEHOAUMAMWU O MPUTOTOBNTEHUIO ... 54
OYNCTKA N OBCITYXUBAHUE 58
MOUCK U YCTPAHEHWE HEMCMPABHOCTEN .. 62
TEXHUYECKWMM YEPTEX 63
YCIOBUSA TAPAHTUMHOTO OBCTY>XUBAHMUA. 67
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NEPEL NEPBbLIM
MCnoJib30BAHUEM
NMPUBOPA

BHMMaTenbHO M3yunTe [OAHHYK WH-
CTpyKUMIO — 3TO no3BonuT Bam obecne-
YMTb MaKCMManbHYto 3OHEKTUBHOCTb NpU
MCMoNb30BaHMM AyXOBOrO LKada.

MNocne u3rotoBneHus u c6opku npu-
6opa Ha ero AeTansix MoryT COXpaHATbCS
OCTaTKM CMa3ku M Apyrux Beuects. Yto-
6bl yAaNUTb NOCTOPOHHWE BELLECTBA, Bbl-
NONHUTE CNeayLlmne fencTBus:

< [MMonHocTblo  ocBoboaMTE  MpU-
60p OT BCero ynakoBOYHOrO MaTepuana,
BK/IOYas 3aLUMTHbIE NIACTUKOBbIE OeTa-
M (NpU Hannuum).

> Bbibepute pexxum El wnm [81, ycTa-
HoBuTe Temnepatypy 200°C u BkiounTe
ero Ha ofuH 4ac. [ing nonyyeHus noa-
pobHOM MHbOpPMALMM O3HAKOMbTECH C
NPUBEAEHHBIM B [AHHOW WHCTPYKLMM
OMUCaHMEM PEXMMOB.

<2 Ytob6bl 0XNaguTb AyXOBOM LWKad,
OTKpOWTE ABEpLy, NpU 3TOM BKJIUMUTCS
BEHTUNATOP, KOTOPbIM 0becneynt BO3-
LyLWHOe OXNaXAeHWe BHYTPEHHEro npo-
CTpaHCTBa.

O [llocne oCTbIBAaHMS  BbIMOMHWUTE
YMCTKY AYXOBOTO LWKada v LONONHWUTENb-
HbIX NMPUHAAIEXKHOCTEN.

Bo BpeMsi mepBOro Mcnonb3oBaHMS
MOTYT BbIAENSTHCS NOCTOPOHHME 3amaxu
W AbIM, NO3TOMY CnefyeT obecneymnTb 3¢-
(DEKTUBHYIO BEHTUAALMIO KYXOHHOIO Mo-
MeLLeHMS.

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

OKOJIOrMYECKAS
YMAKOBKA

Hetanu YNAaKOBKU M3rOTOBJIEHbI U3
MO/THOCTbIO nepepa6aTb|BaeMb|x marte-
pnanos, KOTOpble 00MYCKAaKT NOBTOPHOE
ucnonb3oBaHue. [Inga nony4yeHna MHq)Op-
Mauuu no yTuansauum 3tTmx Matepumanon
06paTMTECb B MeCTHbIE OpraHbl B/1aCTu.

BHUMAHME!

HaHeceHHbIn Ha u3-

[lenve UM ero ynakoB-

Ky CMMBO/ 03HAyaeT, uTo

[laHHOE U3aenue He MOXeT

I . YTUAU3NPOBAHO BMe-

cTe ¢ ObITOBbIMM OTXOAa-

Mn. OTpaboTaBLUMI CPOK CNY>KObl MpUBOpP

cnepyeT CAaTb B COOTBETCTBYHOLWMIA Npu-

€MHbIV MYHKT, 3aHUMMAIOLLMICA nepepa-

HOTKOW 3NeKTPUYECKOrO M 3NEKTPOHHOIO
obopynoBaHus.

Ob6ecneynBas NpPaBUSIbHYK  YTUIIU-
3aUM0 [@HHOTO M34enus, Bbl NoMorae-
Te NpenoTBPaTUTb BO3MOXHOE BpeLHOe
BO34EMCTBME HA OKPYXAMLLY Cpeay M
300pOBbe Yenoseka. [1ns nonyyeHus He-
obxoguMolr  MHbopMaumm obpatutechb
B MYHMLUMMANbHbIE OpraHbl, Cyx0y yTn-
M3aumn ObITOBbIX OTXOAOB WMAM Mara-
3UH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenu AaHHoe
uspenue.
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dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

OCHOBHDbIE
TPEBOBAHMUA
BE3OMACHOCTHU

dneKTpuyeckasa 6e30nacHOCTb

S PeMOHT [0/mKHbI BbIMOMHSATb TOSb-
KO CneumanmcTbl 0oULManbHOro CepBuC-
HOrO LLeHTPa M TONIbKO C MCMOb30BaHMEM
OPMWIMHANbHbIX 3aMacHbIX YacTei. Boinon-
HEeHVME PEMOHTA MHbIMM NIMLAMMU MOXET
NpUBECTM K MOBPEXAeHMI0 npubopa u
HapylleHWo ero paboTbl, a KpOMe TOro
K CO34aHMI0 OMACHbIX A4S BaC CUTyaLMiA.

9 B cnyvae BO3HWMKHOBEHWMS HeMc-
MPaBHOCTM OTCOEAMHUTE AYXOBOM LUKA
OT CETU NUTaHUS.

Ob6ecneyeHune 6e30nacHOCTU AeTei

> He paspelaiite getam noaxoauTb
K paboTatoliemMy OyxOBOMY LWKady, Tak
KaK ero 4actu MOryT HarpeBaTbCs [0 Bbl-
COKOM Temnepartypbl.

> Bo BpeMsi npouecca KatanuTmue-
CKOM CaMOOYMCTKM, KOTOPbIM OCYyLLecT-
B/ISIETCS NPU BbICOKOM TemnepaType, Ha-
PY>KHbl€ MOBEPXHOCTU MOTYT CTAaHOBUTHCS
ropsiyee, YemM MpU HOPMANbHOM pexmme
paboTbl, MO3TOMY B TaKMUX C1y4asx TakxKe
He cnenyeT MOAMYCKaTb AeTer BiM3KO K
LyxoBOMY LuKady.

< Y OonblIMHCTBA Monenein Temne-
paTypa ABepubl He HArpeBaeTcsl Bbille
60°C. Ecnm pyxoBow wkad umeet 6onee
BbICOKYIO TEMMEpaTypy, Bbl MOXeTe Mpu-
obpecTn B oTAene TexHuueckoro obcny-
XXMBAHUS CNeumManbHylo ABepLy, KOTopas
obecneunt cTabunuzaumo TemMnepaTypbi.

PYCCKUWN

Cm. nepe4vyeHb A0MOJHUTENIbHbIX KOMMNO-
HEHTOB.

06ecneueHue 6e3onacHOCTU NpU
aKcnnyaTaLumn AyXoBoro wkada

S KoMMaHWa-U3rotoBUTENb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTM 3a JNtobble MoBpexae-
HWS1, KOTOPble MOrYT BO3HUKHYTb B C/ly4ae
MCNONb30BaHMS AyXOBOro WkKada B Le-
NISIX, OT/INYHBIX OT ObITOBbIX.

> [yxoBoii WKad npegHasHayeH ang
YCTQHOBKM M UCMOMb30BaHUS B COCTaBe
KYXOHHOTO rapHuTypa.

S He xpaHuTe BHYTpM [OyXOBOIO
wkada mMacna, X1pbl U apyrue nerkoBoc-
naaMeHaLWwmuecs matepmanl, Tak Kak no-
/e ero BKJIOYEHWS OHM MOTYT 3aropeThCs.

2 He onupaiitecb # He caauTechb Ha
OTKPbITYIO ABepLy AyX0oBoro Lkada, Tak
KaK OHa MOXEeT MoBpeamTbCs M CO34aTb
OMACHYK AN9 BaC CUTYaLMIO.

9 He 3akpbiBaiiTe AHO [OyXOBOrO
wkada antoMMHMEBOM HONLrOW, NOCKONb-
Ky 3TO MOXET NOBAUATb HA PEXUM MPUro-
TOBNEHWUS NULLM 1 MOBPEAUTL BHYTPEHHEE
3MaNMpOBAHHOE MOKPbITUE KaMepbl.

O TllpoTvBEHb WM pelueTka, BXO-
[slimMe B KOMMIEKT NOCTaBKM AyXOBOro
WwKada, BCTaBASKTCS B Masbl OOKOBbIX
HanpaBNSOWMX BHYTPU KaMmepbl LKada.
[MpOTMBHU M peLleTKM OCHALWAKTCS cne-
LMaNbHOM CUCTEMOW, KOTOpas ynpowaeT
MX YaCTUYHOE WM3B/IEYEHME U TEM CaMbIM
obneryaet  MCMONb30BAHWE  [LyXOBOrO
wkada.

9 He nomewwante nocyay vau npo-
LYKTbl HEMOCPEACTBEHHO HA HO [yXOBO-

KUPPERSBERG



PYCCKUN

ro wkada. 06s3aTenbHO Mcnonb3yiTe ANs
3TOM LeNn NPOTUBHMU UK PeLLEeTKM.

2 He ponyckaiTe nonafaHus BOAbl
Ha AHO KaMepbl paboTaloLLEro AyX0BOro
WKada, TaK KaK 3T0 MOXET MpUBEeCTU K
NOBPEXAEHMI0 IManu. YTobbl yMEHbLLKTD
notpebneHne 31eKTPO3IHEPrUM, NMPU UC-
NoMb30BaHUM OyXOBOro LWkada Crapaui-
TeCb KaK MOXHO pexe OTKPbIBaTb ABEPLLY.

9 [lepen BbINOMHEHWEM  KaKWMX-KU-
60 onepaumit BHYTPU ropsiHero AyxoBoro
Wwkada HageBanTe 3aLWMTHBIE NEPYATKM.

2 Yt06bl OXN1agUTh LyxOBOWM WK,
OTKpOWTe [BepLy, Npu 3TOM BKIOYUTCS
BEHTUNATOP, KOTOpbI 0becneunt BO3-
[yLIHOEe OXNTaXAEHWe BHYTPEHHero npo-
CTpaHCTBa.

> [lpu npurotoBneHUmM 61104, C BbICO-
KMM COoLepXKaHWeM XMAKOCTU Ha ABepue
[lyx0BOro wkada KOHAEHCMPYeTCs Bnara —
3TO HOPManbHOE SIBNEHME.

NMPEAYNPEXAEHUE:

B npouecce pabotbl npubop u ero ya-
CTW, K KOTOPbIM BO3MOXHO MPUKOCHOBE-
HWe, HarpeBakTCs.

He npukacantecb K HarpeBaTefibHbIM
aneMeHTam!

[etn B BO3pacTe o 8 net MOryT Ha-
XOOMTbCS PSaoOM C MpuBOpOM, TOMBKO
HaX0AACb MOJ MOCTOSHHLIM MPUCMOTPOM
B3pOC/bIX.

[etam B Bo3pacte 8 net u craplue u
MOAAM € DU3NYECKUMU MK MICUXMYe-
CKMMU HApYLWEHUAMM, UIU HApYLWEHUS-
MU CNIyXa, @ TaKKe He UMEeKLLMM [oCTa-
TOYHOrO OMbiTa M 3HAHWI, pa3peLLaeTcs
MCnonb30BaTb NpUbOp TOMBKO NOA, Mpu-
CMOTPOM MAWU MOC/IEe MHCTPYKTUPOBAHUS

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

0 Ha’MuMM BO3MOXHbIX onacHocTei. He
paspeluanTte OeTIM urpatb C Npubopom.
[leT MOryT BbINOMHATL YMCTKY U YXOA
3a NpubopoM TONMbKO NoA MPUCMOTPOM
B3pOC/IbIX.

Mpnbop CTaHOBMUTCS ropsyMM BO Bpe-
M paboTbl. He npukacanTech K Harpeea-
TENbHbIM 3NEMEHTaM, PACMONOXEHHBIM
BHYTPU AyXOBOro Wkada!

NPEAYNPEXAEHUE

[ocTynHble AnsS NPUKOCHOBEHMS Ya-
cTv npubopa B npotiecce ero paboTtbl Mo-
YT CUNbHO HarpeBaThbCs.

He pa3pelante ManeHbKMM [eTam
noaxoamTb 61M3Ko K npubopy. [ng umncr-
KM CTEKNISIHHOM ABepLbl LyXOBOro LKada
He LLOMYCKAETCst UCMO/b30BaATh KECTKUE U
abpasuBHble YMCTALLME CPEACTBa, a Tak-
Xe XeCTkne Mmetaanmnyeckme CKpE6KM,TaK
Kak OHM MOTYT noLapanatb NOBEPXHOCTb
M NPUBECTU K €€ MOBPEXAEHMIO.

CnenyeT npaBMNbHO YCTAaHABNMBATH
MPOTMBHM BHYTPYM AyXOBOro LWKada.

NPEAYNPEXOEHUE

UToObl M36eXaTb MOPaXKEHUs 3nek-
TPUYECKMM TOKOM, Nepes, 3aMeHON NaM-
nbl 0693aTeNbHO OTK/KUMTE Mpubop oT
3N1eKTPUYECKOW CETH.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

A ONMUCAHUE NMPUBOPA

N

NOo VAW

PYCCKUWN

MNaHenb ynpaBneHus
YNnoTHWUTeNb ABepLIbl AyXOBOIO
wkada

HarpeBatenbHbii1 aneMeHT rpuns
XpoMupoBaHHasg onopa
Pewetka

MNpoTtneeHb

LapHup

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Heepua

BbinyckHoe oTBepcTMe Ang BO3ayXa
Kopnyc wkada

Pewertka rpuns

OTBepcTHe Ans 0TBOAA MCNApEHUN
MNMopceeTka

3apHada naHenb kopnyca
BenTunarop

®

(@]

|
O ‘@ I

) M
;
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wl )y
Yo

1. T[lepekntoyatens pexxMmMoB paboTbl

N

AHanorosbI Tanmep

3. WMuamkatop HarpeBa. [opuT A0 Tex Nop, MOKa yCTaHOB/IEHHAS
TemnepaTypa He 6yaeT AOCTUIHYTa

4. Tlepekntoyatens TemMnepaTypbl
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PYCCKUN

MporpamMmupoBaHue
AJNTENbHOCTU NPUrOTOBNEHUS
M aBTOMATUYECKOrO OTK/IIOUEHUS

1.  Haxmwute «KHomky «MOOE»,
NoKa MHAMKATOP Haj CMMBOJIOM |->| He
Hay-HeT MUraThb.

2. YcrtaHoBuTe NPOAO/IKUTENb-
HOCTb MPUrOTOB/IEHUS C MOMOLLBK KHO-
MOK &+» N «-»,

3. MwuraBwui 00 3TOr0 MHAMKA-
TOp, 3aropuTCs POBHbLIM CBETOM.

4. Haxmute KHonky «MOOE»,
NoKa MHAMKATOP Haj CMMBOJIOM |->| He
HayHeT MUraThb.

5. Mcnonb3ys KHOMKKU «+» U «-»
YCTAHOBUTE BpeMms, K KOTOpOMY Bbl 6bl
XOTenu, 4Tobbl fyXOBKA OTKHUMNACD.

6. MwuraBwmn [0 3TOr0 MHAMKA-
TOp, 3aropuTCs POBHbLIM CBETOM.

7. YctaHoBuTe  nepeksloyaTtenu
npo-rpamMM 1 TeMnepaTypbl B He0bxoau-
Mble BaM nonoxeHus.

8.  [yxoBka byaeT 0CTaBaTbCs Bbl-
KntoYeHHOU. MHAMKATOpbl HAf CMMBONA-
MU |=>| U —>| NOACKAXYT, YTO AYyXOBKa
3a-NporpaMMmMpoBaHa.

9. C yyeToM BBeAEHHbIX AAHHbIX,
[lyXOBKAa aBTOMATMYECKM BKJIOUUTCS U
byneT pabotaTb B TeyeHue 3anporpam-
MWPOBAHHOTO BPEMEHMU.

10. TMo gocTMXKEeHUU yCTaHOBNEHHO-
ro BpeMeHU OKOHYAHMS MPUTOTOBIEHMS,
[lyXOBKa aBTOMAaTUY€ECKM BbIKJTLOUMTCA.
Paspactcs 3ByKOBOM CMrHan, U CBETOBOM
CUrHan Hag CMMBOJIOM —>| HaYyHEeT MU-
ratb.

11.  Ytobbl OTK/IOYUTL 3BYKOBOWA
CUrHAN, HAXXMUTE N0OYI0 KHOMKY. [lyxoB-
Ka Nnpwu 3TOM BKJIOYMTCS.

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

12. Ytobbl  BBIKNOYUTL  OYyXOB-
Ky, YCTaHOBWTE MepekyaTenu npo-
rpamm utemnepatypbl B nonoxenue O
(Hyne-BOe NMoONOXeHWe NporpaMmaTopa).

BHumaHue:

Haxwumas kHonky «MOOE» Bbl MOXe-
Te yBUAETb Ha AWCnIee, Kakas QyHKLMUS
TaliMepa 3anporpamMMupoBaHa. M3me-
HEHMSI MOXHO BHECTM KHOMKaMM «+» U
«-». [lpn BblOOpE XEnaemon QYHKUMK
TaliMepa, 3aropuTcs COOTBETCTBYHOLLMIA

MHIMKATOP.
B cnyuae BHE3anmHOro OTK/OYEHMS
3/1EKTPO3HEPTUM, 3anpoOrpaMMUPOBaH-

Hble A0 3TOro MYHKLMMU, U 3NEKTPOHHbIE
yacbl 6yayT cobpoleHbl. Mocne BoccTa-
HOB/MIEHUS  MOAAYM  DNEKTPOIHEPTUM,
YCTaHOBWTE TEKYLLEE BPEMS Ha Yacax M
3anporpaMMmpyiTe 3aHOBO Heobxonu-
Myt Bam dyHkumio.

BbiknoueHne noacBeTKM YacoB

[ins BbIKNOYEHUS NOACBETKM YaCoB,
HaXXMWTE OOHOBPEMEHHO [Be KHOMKM,
M Yepe3 HeCKONbKO CEKyHJ, MNOACBET-
Ka 4YacoB noracHet. Ytobbl nocne 3Toro
BKJIIOUYMUTb MOACBETKY, HAXMUTE NH0OYI0
KHOMKY.

[aHHag dyHKUMS MOXeT ObiTb MC-
MoNb30BaHa TONbKO B TOM C/lyyae, ecsiu
4acbl NOKa3bIBAOT TEKYLLEE BPEMS U AY-
XOBKa HEe 3anporpamMMMpoBaHa KakKon-
nmbo dyHKUMen (Ha s3kpaHe He oTobpa-
YXE€Hbl COOTBETCTBYHOLLME CUMBOJbI).
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

o HOT T
Dd| Q
>1 Q)

< MODE >

AKTUBALMUA / OTKJTIOYEHUE
AETCKOro 3AMKA:

Koroa Kakom-nMbo pexknum HacTpoin-
KM HE aKTUBEH, HAXKMUTE U yaepKuBanTe
KHOMKY 3 OKOJIO 3 CeKyHA, YToObl aKTu-
BMpPOBATb / AEaKTMBMPOBATb BJIOKMPOB-
Ky OT OeTen.

- nosisnsierca / uc-

yesaeT Ha OMCMee BO BPEMS HaxXaTus
KHonmku. Korpa akTmBuMpoBaHa 6/10KM-
pOBKa KJIaBMLU, MOC/IE aBTOMATMUYECKOW
MporpamMmbl MPUroTOB/IEHNS Obla AKTU-
BMPOBaH KHOMKM BOKMpYOTCS.
Ha)aTue KHOMOK He JacT HMKAKoro

addekTa 6yneT oTo-
OpaxkaeTcs Ha OMCIIee NpW HaxaTuu
No6OM KHOMKM. ITO CAenaHo Ans Toro,
yTo6bl Baw pebeHOK He npepBan uau
He HapyLWuWA BbINOMHAEMYIO Nporpammy
FOTOBKM.

Korna 6n0okupoBKa OT AeTein akTUBK-
poBaHa, NOCKOJIbKY aBTOMaTM4ecKas
nporpamMma npuroToBieHus (aBTOMATK-

PYCCKUWN

4ecKas) He BbIMOJIHAETCS, KHOMKM CHOBA
610KMpYIOTCS, HO, KPOME TOrO, AYyXOBKa
nepectaet pabortatb (OYXOBKY Henb3s
MCNonb30BaTb B PYYHOM pEXMMeE). 3TO
HeobXxoAMMO AN NpefoTBpaLLeHus Cy-
YaMHOrO BKJ/IOYEHWUS [OYXOBKM BaLIMM
pebeHkoM.Ecnn ycTtaHoBneHa nporpam-
Ma NpUroToBfeHuns (aBTo), 6OKMPYHOTCS
TONIbKO KHOMKM.

YBepomnenue! : B cnyyae kpatko-
BPEMEHHOTO OTK/IIOYEHUS OCHOBHOMO
nuTaHus (okono 45 cexkyHp) Tarimep co-
XxpaHsieT cBoe cocTtosiHme. CocTosHue
61OKMPOBKM OT [OeTeit 3anoMuHaeTcs
HE3aBMCMMO OT NPOLOIKUTENBHOCTU OT-
KJTOYEHUS NUTAHKS.
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PYCCKUN

/\ 3NEKTPUYECKME
XAPAKTEPUCTUKMU

e [lapameTpbl ceTv nuTanusa : 230 B
nepem.Toka 50/60 Iy

e MakcuManbHag paboyas Temne-
patypa : 105°C

e [loTpebnsiemMas MOLWHOCTb B pe-
KMMe oxuaanus ;< 0,5 Bt

B cnyuyae c60s ceTeBOro
nNUTaHuUA

B cnyvae notepu ceteBoro nuTaHus
LlyxoBoM wWwkad Oyner HemensIeHHO OT-
K/TOYEH.

Mpn nocnepyowem Bo306OHOBAE-
HWUM MUTAHUS HAYHET MUraTb UHAMKATOP
yacoB. B 3ToM cnyyae Tekyliee Bpems
(yacbl) HEOBXOAMMO HACTPOUTL 3aHOBO.

Ecnv po notepu ceTeBOro nuTaHus
6bina 3agaHa BblAA4a 3BYKOBOMO CMI-
Hana, TO nocse BO30OHOBNEHWS NWTa-
HMSI COOTBETCTBYHIOLLAS HAacTpoyika byder
cbpouleHa.

® MPUMEYAHME. B cnyuyae KpaTko-
BPEMEHHOW noTepu nuTaHus (He bonee
npubn. 1 MuHyTbl U 30 cekyHA), ByX0BOWA
WKad COXpaHSEeT TeKyliee COCTOSIHME.
MNocne B0O306HOBNEHMS NOLAYMN MUTAHMUS
LyXOBOWM LWKad MpojomkuT pabotaTb
MecTa OCTaHOoBa.

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

ONMUCAHUE PEXXUMOB
NMPUTOTOBJIEHUA

[yxoBble wkadbl € 5 pexxumamu
NpUroToBAEHUA:

C) BbiknloueHue AYXOBKH

EI Mpunb.

Pexxum ynobeH Ang npurotoBieHus
6nt04, C noaxapucTon KopouykoWn. Maea-
NeH ONS NPUroTOBNIEHUS CTENKOB, pbibbl,
Msca Ha pebpax, FpeHOK.

I;I HwxHui Harpes.

Tenno nocTynaeT TOMbKO OT HWXKHe-
ro HarpeBaTeNbHOro 3neMeHTa. Pexum
npuroaeH AN MPUrOTOBNEHUS Pa3HOO-
6pasHbix 651104, BK/IKOYAS BbIMEYKY.

IZI lpunb n HUXHUI Harpes.

Tenno nocTynaer OT HUXHEero Harpe-
BaTENbHOrO 3/1EMEHTA, YTO MO3BONSET
ObICTPO 3aBepLUNTL MPOLLECC NPUIrOTOB-
neHus 6ntoa, a Takxke OT rpuns, rapaH-
TUPYIOLWEro  MofilyyeHue  anneTUTHOM
XPYCTALLEeR KOPOUKKU. [aHHbIA pexum
nieaneH Anga xapkoro. Kpome toro, oH
MOXEeT CNYXWTb ANs 6bICTpOro npensa-
pUTENbHOrO HarpeBaHus AyXOBOro LKa-
da [0 HYXHOM TeMnepaTypsl

Pa3smoposka.

PexxuM, npurogHbIi 419 OCTOPOXKHOM
pa3MOpPO3KM XONOAHBLIX MAW 3aMOpO-
YKEHHbIX NPOAYKTOB.

PYCCKUWN

Mpunb n

HwXHuUI4 HarpeB ¢ KOHBEKLME.
MpoeanbHo noaxoamT ANS NPUroToB-
NleHns 651104 C KOPOYKOM M MUPOroB C

HaYYHKOM.
‘9 BHUMAHME:
Koroa Bbl wncnonb3yete pexuMbl

«punb», «Makcn-fpunb» unm «Makcu-
[punb C BEHTUNATOPOM» ABepLA AyXOB-
KM [OMKHA BbITb 3aKpbITa.

KO KyNMHapus:

[lna npurotoBneHus nuwm B Ay-
XOBKE C MWHWMMasbHbIM noTpebne-
HMEM 3Hepruu. [yxoBka ucCnonb3yeTt
OBbIYHbIV Harpes W, B 3aBMCMMOCTM OT
MOZEeNW, BbIK/IHOYAETC 3a HeCcKosbKo
MWUHYT [0 OKOHYaHWUS NPWUIrOTOBEHMS,
MCNoMb3ys OCTaTOYHOE TEMIO BHYTPU
LYXOBKM M uAeanbHo 3aBepluas 6nm0.
PekomeHpayeTca K pbibe M BCeM BUAAM
MSICHOTO XapKoro.

LyxoBble wkagbl ¢ 9 pexxumamm
NPUroTOBNEHUS:

EITpap.uuuonublﬁ Harpes.

Mcnonb3yeTcs 4NS NpUroToBieHUS
nMporos, BUCKBUTOB M ApyrMx xneboby-
NOYHbIX U3JeNni U3 TecTa.

TpaAMLMOHHDINM Harpes ¢

KOHBEKLMUEN.

MoaxoauT ONsi NPUrOTOBNIEHMS XKap-
Koro v nuporoB. bnarogaps BeHTUNSTOPY
NpOMCXOAMT paBHOMEpPHOE pacnpenene-
HMEe HarpeToro BO34yxa BHYTPU AYyXOBKM.
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PYCCKUN

IZI lpunb n HUXHUI Harpes.

Tenno nocTynaer OT HUXHEero Harpe-
BaTENbHOrO 3/EMEHTa, YTO MO3BONSET
ObICTPO 3aBepLUMTL MPOLLECC NMPUIrOTOB-
neHus 6ntoa, a Takxke OT rpuns, rapaH-
TUPYIOLWEro  MofyyeHue  anneTUTHOM
XPYCTALLEeR KOPOUKKU. [aHHbIA pexum
nieaneH Anga xapkoro. Kpome toro, oH
MOXEeT CYXUTb ANs BGbiCTpOro npensa-
PpUTENbHOrO HarpeBaHus AyXOBOro LKa-
da [0 HYXHOM TeMnepaTypsl

Ifl Makcu-Tpuns.

B 3TOM pexunme byneT 3a4eMCTBOBAH
BECb HArpeBaTe/IbHbIA 3NEMEHT rpuns.
bonbllasgs MOLWHOCTb MO3BOMMUT 3HAUYM-
TE/IbHO YMEHbLUUTb BPEMSI MPUrOTOBIE-
Hus Bawmx 6ntog,

Makcu-Ipunb ¢ KoHBeKLMEN.

Mo3BonsieT paBHOMEPHO MpPOXapUTb
6onbluMe KycKM Msica BHYTPU, U B TO Xe
BPEMSI, CO34aTb UM XPYCTALLYI KOPOUKY
cHapyxu. MoMecTuTe pelleTky Ha npo-
TUBEHb, @ KYCOK Msica Ha pelueTky. Cok ¢
MsCa W KMp ByayT CTeKaTb B MPOTUBEHD.

Typ60 pexum.

bnarofaps BeHTUNATOpY Tenno, uc-
Xofsiliee OT KOJSbLLEBOrO HarpesaTtesb-
HOrO 3N1eMeHTa Ha 3afiHeit CcTeHke byneT
PaBHOMEPHO pacnpenensTbCs BHYTPU
LYXOBKM. 3TO no3BonuT Bam rotoBuTb
O[JHOBPEMEHHO HeCcKonbKo 6ntoa, pac-
MONOXEHHbIX HA PasHbIX MO BbICOTE
YPOBHAX BHYTPU LyxoBKW. Kpome Toro,
3TOT peXxuM Bbl MoxeTe MCNonb30BaTh U
A5 Pa3MOPO3KM MPOAYKTOB, HanpuMmep
Msca. [lns 3Toro noctaBbTe nepeknoya-

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

Te/lb TEMMepaTypbl B NOMOXKEHUE (Hyne-
BOE MOJIOKEHUE NporpaMmaTopa).

I;I HwxHui Harpes.

Tenno noctynaet TOAbKO OT HUXKHe-
ro HarpeBaTeNbHOro 3NeMeHTa. Pexum
npurofeH AN NPUroTOB/JEHUS Pa3HOO-
6pa3Hbix 671104, BKNHOYAS BbINEYKY.

Hw)XHMI HarpeB ¢ KOHBEKLUMEN.

MNpv ncnonb3oBaHWM JAHHOTO PeXu-
Ma Tenno, NoCTyNatoLee OT HUKHEro Ha-
rpeBaTeNbHOro 31eMeHTa, pacnpocTpa-
HSeTCS paBHOMEPHO MO BCENM MOLaaM
fyxoBoro wkada. bnarogaps 3Tomy,
[aHHbIA peXxnM uaeaneH ANs BbINeyku
MUPOroB C I)KEMOM WMAWU C Pa3NUHbIMMI
(OPYKTOBBIMU HAUYMHKAMM.

MNporperite oyxoBKy nepep TeMm, Kak
NOCTaBUTb B HEE NUPOT.

EI lpunb.

Pexxum ypobeH gns npurotoBneHus
651104, C noaKapucTton Kopoykon. Mpoea-
NeH AN1s NPUroTOBNEHMS CTEMKOB, Pbibbl,
Msaca Ha pebpax, rpeHokK.

O pabote pyxoBku B nt0bom u3 pe-
XMMOB HAMNOMHWUT CBET WHAMKATOPHOM
NaMMoYKM.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

A TABNINLLbI C PEKOMEHOALUAMU NO NPUTOTOBNEHUIO

B Tabnuuax c pekoMeHaaLuMsaMm no NpUMroToBAEHMIO NPUBOAATCS AAHHbIE MO AMna-
MasoHy MCMO/b3yEMbIX TEMMEPATYp M MPUMEPHON AAUTENbHOCTM MPUrOTOBIEHUS
Pa3/IMYHbIX NMPOAYKTOB. PEXXMM NPUrOTOBNEHWUS 3aBUCUT OT Moaenu. [Ans ynyylleHus
pesynbrata Mbl PEKOMEH/AyeM MpeLBapuUTEbHO Pa3orpeThb AyX0Boi wkad ¢ nomo-
woto pexmuma =1 unn [81. Mo ucteuennn Bpemenn npensapuTensHoro pasorpesa
KOHTPO/bHbIM MHAMKATOP Harpeea racHer.

Monoxe- Pexunm Temnepa- | Onutens- KokTeiiHep/
3AKYCKU Bec HWe nNpo- | MpWroToB- Typa, HOCTb, nocyaa P
TUBHS neHus °C MWH YA
=l 180-200 45-50 Hernybokas
3aneyeHHbIn puc 0,35 1 dopma  ans
170-190 | 35-40 3aneKaHus
3 =l 170-190 [ 45-50
MeueHble nupoxkn | 1,5 MpoTnBEHb
2 160-180 | 30-35
MMpOXKKM C OBOLL- 1 2 IZI 190-210 35-40 Herny6okas
HOM HaYMHKOWM 170-190 30-35 dopma
=l 190-210  |55-60
. ) ) Herny6okas
OBOLLHOW NUpOr 1,5 2 170-190 | 45-50 (bopva
170-190  |50-55
=l 180-200 | 60-65
MeueHblit kapTodens | 1 3 MpotuBeHb
180-200 | 50-55
3 =l 190-210 [20-25
Muuua 0,65 PeuweTka
2 170-190 15-20
Mupor c 3aBapHbIM 15 2 =l 180-200 45-50 Qopma  ans
KPEMOM U HauMHKoM | = 160-180 45-50 nupora
(DapwurpoBaHHble 5 =l 170-190 10-15
HOMUIODS! 0,75 MpotuBeHb
Aop 2 160-180 | 10-15
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexxum Temnepa- | Aautens- KowTeiinep/
PbIBA Bec HWe npo- | MpUroToB- Typa, HOCTb, P
o nocyna
TUBHS neHuns C MWH

=l 180-200 | 30-35

30/10TUCTbIN OKYHb 1,5 3 MpoTuBeHb
170-190  |25-30
=l 190-210 |25-30

ConeHas nopana 1 3 MpoTuBeHb
180-200 |25-30
=l 190-210 | 30-35

Pbi6a B knsipe 1 2 g;%ir:wﬂ'u’m
180-200 | 30-35
=l 170-190 | 15-20

Mopcko#t a3bIk 1 3 MpoTtuBeHbL
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25

Mopcko# OKyHb 1 3 MpoTuBeHb
180-200 |15-20
=l 190-210  |25-30

Xex 1,5 3 180-200 | 20-25 MpoTuBeHb
180-200 | 20-25
=l 180-200 |20-25

Jlococb B cMa3zaHHOW 1

Macnom bymare 3 MpoTusens
170-190 |15-20
=l 190-210  |20-25

Dopenb 1 2 MpoTnBeHb
180-200 |15-20
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

PYCCKUWN

[Monoxe- Pexxum Temnepa- | Onautens- KokTeiiHep/
MACO Bec HWe Npo- | NpUroToB- Typa, HOCTb, P
) nocyna
TUBHA neHunsa C MWUH
=l 190-210 |75-85
[I"o";"“'”b'“ nopoce- | 3 170-190 |65-75 MpoTvaeHb
180-200 |80-85
=l 180-200 | 60-65
Kponuk 1,5 3 160-180 45-50 MpoTuBeHb
170-190  [45-50
=l 190-210  |50-55
bapaHuHa 1,5 3 170-190 45-50 MpoTtvBeHb
180-200 | 50-55
=l 170-190 [35-40
: . Qopma  ans
Okopok, nonatka 1,5 3 160-180 30-35 3aneKaHus
170-190 | 30-35
=l 170-190 | 40-45
ggﬂi:a” CBUHAA KO- 4 3 160-180 |30-35 MpoTBeHDb
170-190 |30-35
=l 190-210  |50-55
Kypuua 1,5 3 MpoTuBeHb
170-190  [45-50
=l 190-210 [ 35-40
PocT6ud 1 3 170-190  |30-35 MpoTvBeHb
180-200 | 35-40
=l 180-200 | 35-40
Bblpeska B knsipe 1 3 MpotuBeHb
160-180 | 30-35
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

TABJIULLbI C PEKOMEHOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

KEKCbI, TOPTbI 1 Bec | monowe- | Pexum | Tewnepar | AMMTEN:: | oureiinep/
NECEPTbI p p {p ’ ? nocyaa
TUBHA neHunsa C MUH
=l 170-190 | 35-40 ®opma  ans
bucksut 0,5 2 BbIMEYKM Kek-
160-180 | 30-35 ca
=l 170-190 |10-15
PyneT c BapeHbeM 0,3 3 MpoTnBeHb
160-180 |10-15
Orcpumsiii ruapor c| o ¢ 1 =l 160-170 | 60-65 ®Gopma  ana
d)pyKTaMl/I (d)ﬂaH) s BbIMEYKN Xne-
2 160-170  |55-60 6a
=l 160-180  [20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpotuBeHb
150-170  |15-20
Bonosarbl (cnoeHbie | 5o 3 =l 170-190  115-20 n
I'IMpO)KKM) , POTUBEHDb
170-180 [15-20
=l 160-180 | 25-30
Kankevikun 0,5 2 MpoTnBeHb
150-170  |25-30
=l 180-200 | 35-40
MeyeHble 9610KM 1 3 MpoTnBEHb
170-190 | 30-35
=l 170-190  |15-20
3aneueHHble 6aHaHbl | 0,5 3 @opma  ans
170-190  [10-15 3anexanms
=l 180-200 |20-25
Cnoiiku 0,25 2 MpoTnBeHb
170-190  |20-25
Kexc c usiomom n uy- |, ¢ ) =l 170-190 | 60-65 Gopma  ana
KaTamu , BbIMEYKU Kek-
160-180  |50-55 ca
=l 170-190  [50-55
SA6n04HbIN Nupor 1 2 MpotBeHb
160-180 | 45-50
=l 180-200 | 45-50 ®opma  ans
Yuskemnk 1 2 BbINEYKM YM3-
170-190 | 35-40 KeiKa
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

OYUCTKA U
OBCNYXUBAHUE

" Buumanue!
MNepen npoBeaeHneM nobbix paboT, CBs-
3aHHbIX C OYUCTKOW MU 0BCIYKMBAHM-
eM, Npubop LOMKEH ObiTb OTK/IOYEH OT
3N1eKTPOCeTH.

OuuncTKOM KaMepbl AYXOBOrO
wkada

2 Kamepy neuu cnesyet ounwatb oT
OCTaTKOB MULUM U XMPa, KOTOPble MOFyT
HaKaniMBaTbCa M NPUBOAMTL K Nossre-
HUIO AbIMa UM MOCTOPOHHMX 3aMaxos, a
TaKkXKe 06pa3oBbIBATH MATHA.

9 Ouuctka 3ManMpOBAHHbLIX MO-
BEpXHOCTEN (Hampumep, OHA KaMmepbl)
NpOBOAUTCS MOC/Ie OCTbIBaHUS AYyXOBO-
ro wkada, C 3TOM Lebio MCMONb3YHTCS
HEeWMIOHOBbIE LWeTKU UK rybKu 1 Tennas
MblnbHas Boaa. CneumanbHble cpeacTea
LS YNCTKM LyXOBOK CiefyeT NPUMEHATb
TOMbKO B OTHOLIEHUM 3MaIMPOBAHHbIX
NOBEepPXHOCTEN, NpuaepxmBascb Tpebo-
BaHWI UHCTPYKLMM U3FOTOBUTENS.

BHumaHue!

He ponyckaeTcs YuCTUTb Kamepy Ay-
XOBOro LWKada C MOMOLLbI0 BOASHOIO
napa uau CTpyi BOAbl MOA AABNEHUEM.
He ucnonb3yinte ong o4MCTKM MeTan-
nvueckne rybku wunm 6o  apyroi
MaTepuasn, KOTopblA MOXeT nouapanatb
3Manb.

> bonblwmMHCTBO Mofenei ocHalle-
HO KaTalMTUYEeCKOW CUCTEMOM CaMo-
ouncTku. [laHHas cuctemMa ypanser He-
bonbliMe OTNOXKEHWUS XMpa BO Bpems

PYCCKUWN

MPUrOTOBNEHMUS NPU BbICOKMX TEMMEpa-
Typax.

2 Ecnu nocne npuroToBieHns ocTa-
JINCb CNefbl XXMpa, UX MOXHO YAANUTb,
pasorpes nyctyto ayxoBky go 200 °C u
OCTaBWB €€ BKJIIOYEHHOW B TEYEHME Of-
HOro yaca.

Ucnonb3oBaHMe OTKMAHOIO
rpuns (B 3aBUCMMOCTHU OT
Mozaenu)

YT06bl O4YMCTUTL BEPXHIOK YaCTb Ay-
XOBKMU:

9 [oxAauTecb Noka LyxX0BOM LKA
OCTbIHET.

O TlloBepHuTe BUHT (A) U KaK MOX-
HO HUXXE OMyCTUTE HarpeBaTeNbHbIN dne-
MEeHT rpuns.

9 OuuncTnTe BEpXHIOK YacTb AyXO-
BOro wkada v noBepHUTE HarpeeaTtenb-

OuuMcTKa KaTauTUYeCKuX
naHenen

B 3aBncmMmocTu ot mogenu

Ecnu octatkm NULM He yaanskoTcs no-
cne 0bbl4HOM 0UMCTKM, TO HeobX0aUMO:

1. CHATb NaHenu M 3aMo4YuUTb UX B
BOAE, LOXAABLUMCb MOKA OCTAaTKMU MULLM
He pa3MmsaryaTcs.

2. BbIMbITb MAHENN C MOMOLLbIO TYOKM
M ONONOCHYTb X YNCTON BOLOM.

KUPPERSBERG



PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATENA

dneKkTpnyeckne Ayxosble wKapbl

3. MNpocywunTb NaHenn U yCTaHOBUTb
UX B OyX0BOM LWIKao.

4. BKNo4MTb AyXOBOW LWKad HA OAMH
yac npv temnepartype 200 °C.

Q BHumaHue!

[ng 04nMCTKM NMOBEPXHOCTM KaTalu-
TUYECKMX MaHeNen He AOMNyCcKaeTcs uc-
Monb30BaTb OObIYHbIE YMCTALLME Cpen-
CTBa UM abpasmBHbIE MOPOLLKMU.

UHCTPYKLMS NO CHATHIO 4. Y100bI CHATL 3a,cujroro naHe{w, Bbl-

pepxateneii u naHenei KpYTUTE BUHT C Naockom ronoskor (D).

1. M3BneknTe M3 Kamepbl AyXOBOro
wkada Bce MMetoLmMecs NPUHAAIEXHO-
CTu.

2. 0cnabbte pepxartenu (B) u cHumu-
Te ux c 6onTa (C).

S,

3. Otkpytute 60nT (C) M CHuMUTE
MJOCKME KaTanuTU4eckmne naHenu.

5.Cbopka npon3BOANUTCS B 0OpATHOW
noc/iea0BaTeNbHOCTY.

L

"!‘“Bnumauue!

B uenax 6e3onacHoCTM 3anpewaeTcs
BKJIH0MATb lyXOBOM WKad 6e3 3alMTHOWM

NaHeNn BEHTUNIATOPA B 3a4Hewn YacTu.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

OumncTKa BHELWHEeH NOBEPXHOCTU
M AOMONHUTENbHBIX
npuHapnexHocren

[lns 04MCTKM BHELIHEW NOBEPXHOCTH
W OOMNOMHUTENbHBIX MPUHALNEXHOCTEN
[yX0BOro wkada cneayeT MCMob3oBaTbh
TENMbli MblbHbIA pacTBop Mau noboe
MSIrKoe MotoLLee CPeacTBo.

! BHumaHue!

3anpelLaeTcs MCNonb3oBaTb MeTan-
nmyeckue rybku, a Takke abpasuBHble
MOPOLLKM, MOCKONbKY OHU MOTYT MOBpe-
AnTb 3Manb. [py 04ncTKe NoBepxHOCTEN
M3 HepXKaBelLLel CTanu cnesyeT nposs-
NsTb 0COBYI0 OCTOPOXKHOCTb, UCMONb3YS
TONbKO TYOKM WMAM TKAHM, KOTOPble He
LapanatT noBepxHOCTb. [pu ouncTke
BHeLUHel MOBEPXHOCTM AYXOBOro LUKa-
a He cienyeT NbiTaTbCsl CHUMATb PYUKM
perynsTopos, T.K. 15 3Toro Heob6xoAnMo
npeaBapuTeNnbHO M3BMEYb OYXOBKY M3
mMebenbHoro wkada.

3ameHa namnbl NOACBETKU
AyxoBoro wkada

g

"!"Bl-mmal-me!

Y106bI NPUCTYNWTL K 3aMeHe naMnbl,
HeobXoaMMO NpeaBapUTENbHO OTKIIHO-
YUTb AYXOBOW LKad OT 3NeKTpoCceTy.

> BbikpyTuTe paccevBatens U3 aep-
XaTtens namnel.

> 3aMeHuTe namny 1 yCTaHOBUTE Ha
MecTo pacceuBaTens.

3aMeHsieMas namMna LOMKHa Bblaep-
XMBaTb Harpes Ao Temnepatypbl 300°C.
JNlamna moxeT 6bITb NpMobpeTeHa B OT-
[iene TeEXHUYEeCKoro 06cnyxmBaHus.

PYCCKUN

Ouunctka aBepLbl AYXOBOrO
wkada

B HekoTOpbIXx Mogensx AyxoBOro
wkada o518 0bierYeHns OUMCTKM ABepLa
MOXeT BObITb cHATa. s 3TOro Heobxoam-
MO:

1. ToNHOCTbIO OTKPbITb ABEPLLY.

2. NoBepHyTb [0 ynopa ABEe KJUMChI
WU BCTaBUTb HEOOMbLUME LITbIPU B OT-
Bepctus (E).

3. BaKprTb ABepuy U BCTaBUTb €€ B
AOBe KIUMChbI.

YoepxuBas nBepuy obeMmu pykamu
3a OGOKOBblE CTOPOHbI, MOTSHYTb €e Ha
cebs M MONHOCTbIO M3BNIEYL U3 LUAPHU-

pos (F).
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PYCCKUN

[ns ycTaHOBKM ABEpLbI CNeayeT Bbl-
MONMHUTb TE Xe onepauuu B 06paTHOW
noc/en0BaTesibHOCTH.

4. ins WapHMpPOB C KNUMNCaMU:

[ocne oTKpbITUS OBEPLbl AYXOBOrO
wkada C MOMOLLb OTBEPTKM MaKCu-
MasibHO PaCcKpOMTE KAMUMChI.

YoepxuBas Knuncbl COOKy pyKow, us-
Bnekute wapHupsl (F), nocne Toro Kak
MeXxaHu3M ByaeT YaCTUYHO PaCKpbIT.

[lns yCTaHOBKM KPbIWKKM HA MeCTOo
BbIMONHWTE AENCTBMS B 0OpaTHOM no-
CNenoBaTeNbHOCTU.

OuunctKa ABepLbl CO CTEKIOM
6onbworo pasmepa

MHCTpYKLMS NO U3BNEYEHUIO / yCTa-
HOBKE BHYTPEHHErO CTeKNa

1. OTkpoiiTe ABepLY AYyXOBOro WKada.

2. [loTaHuTe 3a CTeKNo, yAaepXMBas
€ro 33 HWXHIOK 4acTb (A).

3. BHyTpeHHee cTeknio Tenepb CBO-
6oaHo. M3BnekuTe ero.

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

&3\\ IS
-

L)

! BHumaHue!

Moxanyicta, OyabTe BHUMATENbHbI,
T.K. NOC/ie M3BNeYeHMsa CTekna ABepua
[yX0BOro wkada 3akpoeTcs.

4. Ounctute BHYTPEHHEE CTEKNIO W
[BepLy AyX0BOro wkKada U3HYTPH.

5. BcraBbTe cTekno B HanpaensoLme
B BEPXHEMN YacCTu ABepLbl AYXOBOrO LWKa-

da. (B).

6. [loBepHUTE CTEKNO B CTOPOHY
asepupbl (C).

7. HaxxmMuTe ob6emMMm pykamu Ha ABa
BHYyTpeHHWX aepxatens (D), omHoBpe-
MEHHO Ha[aB/IMBAs Ha CTEK/0 B HAanNpaB-
nenun agepubl (E). Takum obpasom, cTek-
N0 CHOBA By[eT 3aKpenneHo B ABepLe.

= *k- ®

Y
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl
NOUCK U YCTPAHEHUE
HEUCNPABHOCTEM

Lyxoeoii wkag He paboTaeT

lpoBepbTe MOAK/KOYEHME K 3NeK-
Tpuyeckon cetu. [lpoBepbTe coCTOsiHME

npeLoXpaHUTeNei 1 orpaHUYMUTENs TOKa.

Ybeoutecb B TOM, YTO TalMMep Haxo-
OWUTCS B PYYHOM WMAM 3anporpamMMmpo-
BAaHHOM peXxnMme.

lpoBepbTe MNONOXEHWE Mepekya-
TeNns pexuma u peryngaropa Temnepartypbl.

He BknouvaeTca noacseTka
BHYTpU AYyXOBOro wWwKada

3aMeHuTe namny.

Y6enmtecb B TOM, 4to cbopka 6bina
BbIMOJIHEHA B COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUSMM UHCTPYKLMM MO SKCMIyaTauuu.

He roput uHaukaTop HarpeBa

3apanTe HeobxoaMMYO TeMMepaTypy.

Bbibepute pexnm paboTbl.

MNHOoMKaTOp CBETUTCS TOMBKO B TOM
cnyyae, ecnv MaeT NpoLecc Harpesa Lyxo-
BOro Wwkada Ao 3a4aHHOM TemMnepaTypbl.

O6pasoBaHue abiMa BO BpeMs
paboTbl ayxoBoro wkada

JTO0 HOpManbHOe SBNeHWe npu nep-
BOM BK/OYeHun. Heobxoommo pery-
NSPHO YnUCTUTL AyxoBon wkad. Cneny-
€T YMEeHbLUUTb KONMYeCTBO Macia Wiu
XMpa, KoTopoe [06aBnseTcs Ha NpoTu-
BEHb.

He ncnonb3oBatb TeMnepaTtypsl, npe-
BblLLAKOLWME 3HAYEHMS, YKa3aHHble B
Tabnuuax c pekoMeHZaUuMsIMK Mo npu-
FOTOBNEHMIO.

PYCCKUWN

HeynoBneTsoputenbHbIi
pe3ynbTaT NPUroToBJIEHUS NULLU
B AYXOBOM LIKady

PykoBOACTBYHTECh [LaHHbIMM, YKa-
3aHHbIMM B TabiMLAX C peKOMeHAaLMs-
MM 1O NPUTOTOBJIEHMIO B lyXOBOM LUKAQY.

® Mpumeuanue

Ecnu, HecMOTps Ha AaHHble COBETHI,
npobseMa OCTaeTCs HepeleHHON, cre-
LyeT 06paTUTbCS B LLEHTP TEXHUYECKOM
NoALEPXKKM 1 0BCTYXKMBAHMS.

TEXHMYECKAA UHOOPMALIMA

Ecan npubop He pabortaer, cnenyet
06paTMTbCA B OTAEN TEXHWMYEeCKoro ob6-
CNYXXMBAHUS U COOBLLMTL O BO3HMKLLEN
HEeWCNPABHOCTH, MPU 3TOM HeobxoanMo
YKa3aTb ClefyoWme AaHHbIE:

1. CepuiiHbiin Homep (S-No)

2.Mopenb npubopa (Model)

M OaHHble yKa3aHbl Ha 3aBOLCKOM
Tabnuyke, KOTOPAs HAXOAMUTCS B HUXHEN
4acTu oyxosoro wkada v BUAHA Npu oT-
KPbITUM ABEPLbI.

MpuobpeTeHHbIM BaMu npmubop
COOTBETCTBYET €BPOMENCKUM AUPEKTU-
BaM MO 3neKkTpuyeckoi 6e3onacHoCTu
maTtepuanos (73/23/CEE) n anekTpomar-
HWUTHOW coBMectumocTn (89/336/CEE).

McnaHckas accoumaums HOpMaTMBOB
n ceptupukaumm (AENOR) noarBepxk-
A3eT NpUroaHocTb npubopa ANa Bbl-
NOJIHEHUSA YKa3aHHbIX (PYHKUMIA U po-
CTOBEPHOCTb BCEX AAHHbIX, YKa3aHHbIX
Ha 3TMKETKe C 3NIeKTPUYECKUMM XapakK-
TEepUCTUKaMMU.
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

O6partuTe Bawe BHUMaHKe!
TaK)Ke, HEeNCNpaBHOCTAMMU V|3,El,eﬂl/|‘i| He ABNAKTCA:

M3meHeHue LBeTa MaTepnanoB msnennsa B npouecce akcnny-

aTauum
Ayxosku HesHaunTenbHble TEXHMYECKME 3anaxu B HOBOM U3LENUU B
SNEKTPUHECKME | ayanbHbIi Nepuog, SKCnyaTaLmm

Y ra3oBble

nOTyCKHEHl/Ie MOBEPXHOCTMN Y SMa/IMPOBAHHbIX I'IpOTMBHEI;'I

TEXHUYECKUWN YEPTEX

[lpocmparcmbo dna nodkmvyexus
npudapa 320xT15

[pacmparcmbo dns nodkmoverus
npudgpa 320x 715
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

YCTAHOBKA

lNpuBeneHHas B 3ToM pasgnene nHdop-
Maums npefHasHavyeHa TOMbKO NS KBa-
NMOUUMPOBAHHBIX YCTAaHOBLUMKOB 060-
PYyLOBaHWs, 06MafatoLLmMx HeobxoamMbl-
MU 3HaHMSMM W OMbITOM A/ BbIMOJHE-
HMS COOPKM M MOAKIIHOYEHUS K 3NEKTPO-
ceTn. B cnyyae ecnm Bbl CaMOCTOSTENBHO
yCTaHaBNMBaETe AyXOBOM LKad, KOMMNa-
HUS-U3rOTOBUTENb HE HECEeT HWUKAKOW OT-
BETCTBEHHOCTM 3a /1t06Oble BO3MOXHbIE MO-
BPEXAEHMS.

Mepep ycTaHOBKOM. 3aMeuyaHus

O [Ing pacnakoBKM AyXOBOrO LUKa-
da cnepyeT MOTAHYTb 33 S3bIYOK, pac-
MOMOXEHHbINA B HUXKHEN Y4aCcTh KOPOOKMU.
Mpu nepemeleHnn AOyxoeoro wkada
cnenyeT YAEpXUBaTb ero Tonbko 3a 60-
KOBble pYYKM, HE [OMYCKAETCS MepeHo-
CUTb AyX0BOW WKad, yaepKuneas ero 3a
PYYKy ABEpLibI.

> B MebenbHOM rapHuType chne-
AoyeT npepycmoTpeTb cBoboaHOe mnpo-
CTPaHCTBO B COOTBETCTBUM C pa3Mepamu,
YKa3aHHbIMU Ha PUCYHKe. MUHMManbHas
rnybuHa fomxkHa coctaBnatb 550 MM (cMm.
Ha cTp. 30)

2 Tpu ycTtaHOBKE MHOMOQYHKLMO-
HaNbHOrO AyXOBOrO WKada 3a4HAS 4acCTb
MebenbHOro rapHuTypa, n3obpaxeHHas
B BUJE 3aTEMHEHHOW 30Hbl HA TEXHUYE-
CKOM YepTexe, He AO/MKHA UMETb BbICTY-
natoLwmx yacrei (pebep xecTkocTu, Tpyo,
po3eTok U T.4.) (cM. cTp. 30).

2 Knen, ucnonb3yembld gns kpe-
NAEHUS NNACTUKOBOrO MOKPbITUS Me-
6enbHOro rapHUTYpa, LOMKEH BblAEPXKU-
BaTb Temnepatypy He meHee 85 °C.

PYCCKUWN

dneKTpuuecKoe NoAKIYEHHE.
Tpe6oBaHus HOpM U NpaBun

YCTaHOBLUMK [OMKEH NPpOBepuUTH Cre-
ayouee:

> CooTBETCTBME HAMPSKEHUSI U Ya-
CTOTbI 3N1€KTPOCETU AAHHBIM, YKa3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

> CooTBETCTBME INEKTPOYCTAHOBKM
MaKCMMaNbHOM MOLLHOCTM, YKA3aHHOM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

2 (xeMa noAK/KYeHUs npencras-
JleHa Ha CefyLWmMX pUCYHKax.

2 [pu noagknyeHun obsasatenbHO
LLOMKHO ObITb MpPefyCMOTPEHO 3a3eM-
NleHue, COOTBETCTBYOLLEe TpeboBaHMAM
LEeNCTBYOLWMX HOPM U MpaBui.

O TllopknioyeHne K 31eKTpoceTH
[LOJI)XHO ObITb BbINOHEHO Yepe3 MHOro-
MOMKOCHBIA BbIKOYaTENb, TUNOPA3Mep
KOTOPOro COOTBETCTBYeT noTpebnsemo-
My TOKY. MMHMManbHbIRN 3a30p Mexay
KOHTAaKTaMM [O/KEH COCTaBNATb 3 MM,
4yTO NO3BONMT obecrneunTb HaexHoe
pasbeauMHeHWe B C/lly4yae BO3HMKHOBE-
HWUS aBapUMHOM CUTYaLMK, A TaKxKe npu
BbINO/MHEHUM YMCTKM MM 3aMeHbl NlaM-
nbl. [1py 3TOM OaHHbIM BbIK/OYATENb HU
NpU Kakux obCTOATENbCTBAX HA AO/KEH
pa3beanHNATb 3a3eMAAIOLLMIA NPOBOLHMK.
locne noaknoYeHUs K CETU INeKTPOnu-
TaHWUs ybenuTech B TOM, UTO BCE 3NEKTPU-
yeckue y3/bl Lyx0BOro Wwkada pabortarot
B HOPMasIbHOM pexume,
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

230V 1~ 400V 2N~ 400V 3N~

L
ON LL O N Lk

3 x1,5mm?

2
4 x2,5mm* 6X1,6mm

YcraHoBKa ayxoBsoro wkadga

[lns Bcex fyxoBbix LWKAOB NOC/IE NOAKIUEHNS K INEKTPOCETH:

1 BcraBbTe AyxoBOW WKad B MebenbHbIM rapHUTYp, yoeamBLUMCh, YTO Kabenb NUTaHus
He NepeXxart U He CONPUKACAETCS C BEPXHEN YacTbo AyXOBOrO LWKada.

2 3aKpenuTe AyX0BOW WKad B MeO6EeNbHOM rapHUTYpe C MOMOLLbH 4-X 60NTOB, KOTOPbIE
BXOLST B KOMIM/IEKT NOCTaBKM. bonTbl cnesfyeT BCTaBWUTbL B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BULHBI MpU
OTKPbITONM ABepLLe LyX0OBOro LKada.

3 YbennTech B TOM, YTO BHELLHSS MOBEPXHOCTb AYX0OBOIO LKada He CONpUKaAcaeTcs co
CTeHKaMM MebelbHOro rapHUTypa U NpY 3TOM MMEETCS 3a30p HE MeHee 2 MM.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

SCXX

SERIAL NUMBER CHART:
*Mecau: 1 undpa

lfon 2 umdpsl

*Mocne umdp nocnenoBaTenbHOCTb NpofomKatoT BykBbl. (OkTabpb: A, Hos6ps: B, dekabpsb: C)
**Tlocne undp nocnepoBaTeNbHOCTb NPOAOMKaOT 6ykBbl (CMOTpUTE Ha TabnuLy, NpuBeneH-

XXXX

CepwuiiHbii Homep 5 undp
« [leHb 1 undpa

PYCCKUWN

HYIO HUXeE.)

Oenb | Cumon [eHb CumBon | [eHb Cumson Henb | Cumeon
1 1 10 A 19 K 28 u
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

UsrotoButens:

O™ aHA xun Xaycrepate TM6X
Motcpamep cTp, 92 10785 Bepnnt

3aBoabi-punaunansl U3roToBUTENS:
CMMEKO NCU EKUTIMAHITAPY BE KA CAHAU A.C.

Ere Cepbect bonopxu Akgay ynuua N2: 144/1 lasmemup, M3mup, Typums

Umnoprep:
000 «3M-[xu Pycnano», 141400
r. XuMkwu, yn. bytakoso, 4.4

(dupma-npousBoaUTeNb OCTABASET 33 CO60/M NPaBO Ha BHECEHUE
M3MEHEHMIA B KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTALMIO U AM3aitH Npu6opoB.
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

/\  YCNOBMS TAPAHTMIHOTO OBCNY)XUBAHMS.

BHMMaTeNnbHO 03HAaKOMBLTECH C YCJIOBUSIMU FAPAHTUIHHOFO 06CNTY)KMBAHUS.

M3roToBMTENb OCTaBNSET 3@ COBOM npaBoO BHOCUTb USMEHEHUA B KOHCTPYKL MO, KOMNIEKTALMIO
NN TEXHONOMUKO U3rOTOBIEHUA, TAKOBbIE USMEHEHUSA HE BNEKYT 0693aTeNbCTB N0 U3MEHEHUIO
MK ynydlweHMo paHee BbINYLWEHHbIX uspenunii. YkasaHHble W3MeHeHus mMoryTt ObITb
npounsBeneHbl 6e3 npeaBapuUTesibHOro ysBeaoMneHuA.

M3roToButeneM TexHuku Mapku «Kuppersberg» yctaHoBneH cpok ciyx6bl 10 (necat) et
Ha KpYMHYl0 GbITOBYH TEXHMKY: rasoBble M KOMBUHWMPOBAHHbIE MAUTbI, LyXOBble LIKadbl,
3N1eKTPUYECKME U Fa30Bble BapOYHbIe MOBEPXHOCTH, XON0AMIbHOE 060pYL0BaHME, CTUPaNbHbIE
MaLUMHBI, CyLIMNbHbIe 6apabaHbl, MOCYAOMOEYHbIE MALUMHbI, TAPOBAPKU, KYXOHHbIE BbITSKKM),
npu cobnofeHUM NpaBuUa 3KCNyaTaLuuu U NPpUMEHEHUU ee B BGbITOBbIX LiENSsIX.

[laHHble CPOKM UCUMUCASIOTCS C AaTbl U3TOTOBNEHUS U3LENHS.

MpaBuna 6e3onacHoro M 3GdEKTUBHOMO WMCMONb30BaHUS W3N0XEHbl B MHCTpyKUMM Mo
akcnnyataumu. Mo MCTeYEHUM YCTAHOBNEHHOTO CPOKa ClyObl WM3rOTOBWUTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a 6E30MacHOCTb U3aenus.

Ha Bcto ObiToBYl0 TexHuky Mapku «Kuppersberg» rapaHTUiHbIA CpOK cocTaBnsieT 24
(aBapuaTtb YeTbipe) Mecaua. [apaHTUIAHBIA CPOK MCUMCNNETCS CO AHSA 3aKHYEeHUs LOroBopa
Kynau-npoaaxkv Npu HaJM4uMM KacCcoBOro W/MAM TOBAPHO-KACCOBOrO YeKa, Npu OTCYTCTBUM
[LOKYMEHTOB 0 Mnokynke cornacHo n.2 cr.19 3030 rapaHTUiHbIA CPOK UCUUCISETCS C AaTbl
W3roTOBNEHUS U3Oenus.

[aHHas [apaHTuMs [LencTBuTENbHA TOMbKO Ha Tepputopum  Poccuiickon ®enepaumnm,
Pecnybnuku benapycb, Pecnybnukmn KasaxcraH. [apaHTug pacnpocTpaHseTcs TOoNbKO Ha
0oGULMaNbHO NOCTaBNEHHbIE U3AeNUs, CepTUDMLMPOBAHHBIE A1 YKa3aHHbIX CTPaH, a TakxKe Ha
OpPUTMHANbHbIE KOMMNEKTYIOLLME M COCTaBHbIE YacTW AAHHbIX U3AENUNA.

Ha Tepputopumn Apyrnx rocyfapCTB rapaHTUHbIA CPOK YCTaHaBAMBAETCH B COOTBETCTBMM C
BHYTPEHHMM 3aKOHOAATENbCTBOM.

1. [laHHas rapaHTUs pacnpoCTPaHSETCS TOMbKO Ha W3AEeNus, UCMONb3yEMble B JIUYHBIX,
CEMENHbIX UK AOMALUHUX Lensix, He CBA3aHHbIX C NpeanpUHUMATENbCKON AeSTENbHOCTBIO.

2. TapaHTUIHBIA CPOK HA KOMMEKTYLWMEe U3enus (Takue M3aenus, Kotopble MoryT 6biTb
CHSITbl C OCHOBHOTIO M3Aenust 6e3 NpUMEHeHUs KakUX-TMB0 MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, SLLMKMU,
MOJIKK, PELLETKU, KOP3UHbI, HACaAKU, TPYOKK, LUNAHTU UK Apyr1e NoAo6HbIE KOMMIEKTYOLLME)
cocTaBnsieT 6 (LecTb) MecsiLeB C MOMEHTa NPOLAAXKM OCHOBHOIO U3AEeNUsl MarasuHoM.

3. [apaHTUiiHbIA CPOK Ha HOBblE KOMMIEKTYHLME U COCTaBHbIE YaCTW, YCTAHOBJIEHHbIE B
U3Lenve, B3aMeH BbIlUELUNX U3 CTPOS, MPU FrapaHTUIMHOM PEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaHTUM Ha
U3Lenve 1 3aKaHYMBAETCS OAHOBPEMEHHO C OKOHYAHWEM FapaHTUIAHOTO CPOKA U3LENus.

4. TapaHTUiiHbIA CPOK Ha 3NEMEHTbI OCBELLEHMS, 1aMMbl COCTaBAsSET 15 AHel ¢ faTbl NOKYMKK
npubopa.
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5. [apaHTUIHbIA PEMOHT BbINONHAETCS 6ecnnaTHO aBTOPU30BAHHBLIM CEPBUCHBIM LLEHTPOM Ha
LOMY y NoTpebuTens uamM B MacTepCKOM MO YCMOTPEHMIO CEPBUCHOIO LLEHTPA.

6. lMNpexne 4eM BbI3BaTb CMeLMANUCTA CEPBMCHOMO LIEHTPA, BHMMATENbHO NpoYMTanTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCNIyaTaunmn usnenus. Ecnm nspgenve ucnpaeHo, TO 33 CEPBUCHBIM LLEHTPOM
ocTaéTcsa npaBo TpeboBaTb OT [loTpebuTens BO3MeLLEHUS CTOMMOCTM CEPBUCHBIX MEPOMNPUSTUIA
3a JIOXKHbIM BbI30B.

7. lns ocywecTBAEHUS TEXHMYECKOro OOCNY)KMBAHUSI M PEMOHTa M3Lenus, notpebutento
HeobxoguMo obecneynTb [AOCTYN COTPYLHMKY aBTOPM30BAHHOIMO CEPBMCHOMO LEHTpA K
usgenuio (B TOM Yyncne BCTpanBaeMomy).

8. MNpeTeH3nMn no KayecTBYy OCHOBHOMO M34enus, ero KOMMIEKTYHWMX U COCTaBHbIX YacTewn
NPUHUMAKOTCS MPU YCIOBMM, YTO HELOCTAaTKM OOHApYXXEeHbl B TEYEHWE FapaHTUIAHbIX CPOKOB,
YCTaHOB/MIEHHbIX COOTBETCTBEHHO HA OCHOBHOE M34enMe, ero KOMMIEKTYIOWME U COCTAaBHbIE
yactu. lpeTeH3MM paccMaTpMBAOTCA MOC/Ae TONbKO MOC/e NpenBapuTENIbHOM MpPOBEPKU
KayecTBa M34eNus NpeacTaBUTENEM aBTOPM30BAHHOMO CEPBUCHOIO LIEHTpa.

9. Bo usbexaHne BO3MOXHbIX HEAOPA3YMEHWM, COXPAHSINTE B TEYEHMUU FapPaHTUIMHONO CpokKa
U3nenus LOKyMeHTbl, MpunaraeMble npy npoaaxe (KacCoBbli U/MUM TOBAPHBbIN YeK, UHCTPYKLLMIO
Mo 3KCnyaTaumm).

10. U3roToBuTENb HE HECET KaKoM-TMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt06OM BO3MOXHbIN yLepb,
HaHeCeHHbIN noTpebuTento, B Cayyvasx HecobntoaeHns TpeboBaHMiM M3roToBuUTeNs), yKasaHHbIX
B AAHHOM rapaHTUMHOM [OKYMEHTE U MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLmm.

U3roToButenb He HeceT rapaHTMﬁHble ob6s3aTenbcTBa B cepyrowmx cnydasax:

1. TlpM BO3HMKHOBEHUM HELOCTATKOB, BbI3BAHHbIX HECObBMOLEHWMEM MpunaraemMon K
W3LENUI0  WMHCTPYKUMM MO  3KCMyaTaluu, HENpPaBWIbHOM YCTAHOBKOW, XpaHEeHUEM
WM TPaHCMOPTUMPOBKOM M3aenus, HebpexHbIM 06palleHVeM WM MNIOXMM  YXOLOM,
HENpPaBW/IbHbIM UCMOb30BAHUEM, BK/IKOUYAs NEPerpysKy.

2. Wcnonb3oBanua u3penus  Ana  NpeanpuHUMMATeNnbCKOM  MAM  NpodeccMoHanbHOM
LLesTenbHOCTH.

3. He cobniopenns notpebutenemM npaBua NOAKIOYEHUS U MOHTaXa M34eNusi, yCTaHOBKM
[LOMOJIHUTENbHbBIX 3/IEMEHTOB Ha W34EnuM, NPEensTCTBYLWMX AOCTYNY CNeuuanmucta K
npubopy L5 NPOBEAEHUS CEPBUCHBIX MEPOMPUSTHIA.

4. Ha wu3pgenus, KOTopble MOABEPrainCb PEMOHTY, pa3bopke WM KOHCTPYKTWUBHbLIM
M3MEHEHUSM, KOTOpPble MOBNEK/M OTKa3 B paboTe W34enus, HEeYNOJHOMOYEHHbIMU Ha
TO JIMLAMM WM OpraHM3auusIMU He SBASIOWMMMUCS aBTOPU30BAHHBIMU CEPBUCHBIMU
LleHTpaMu. Tak ke ec/iv yaaneHsl, He pa3bopunBbl UM U3MEHEHbI 3aBOLCKME HAK/IENKM C
yKa3aHWEeM MOLENU, NPOAYKTOBOrO U CEPUIAHOTO HOMEpa U34enus.

5. ToBpexaeHUi TEXHUKM MU HApYLIEHWUIA ee HOPMasibHOM paboTbl, KOTOPbIE Bbi3BaHbI He
3aBUCSALLMMM OT NPOU3BOAMTENS MPUYMHAMM, TAKMMU KaK HECTabUIbHOCTb NapaMeTpoB
3N1eKTpoceTM (YCTaHOBMEHHbIX FOCyAapCcTBeHHbIMM cTaHaaptamu [OCT 13109-97),
SIBJIEHUS MPUPOLbI U CTUXUIAHbIE BEACTBUS, NMOXKap, AOMALUHWUE XMBOTHbIE U HAaCEKOMbIE,
nonagaHue BHYTPb U34ENUS MOCTOPOHHUX MPELMETOB, KUAKOCTEN, U ApYrMMU NOLOOHBIMM
NpUYMHAMM.

6. [loBpexAeHUs TEXHWKM WAM  HapyleHWi ee HOpManbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

SneKTpuyeckmne AyxoBble WKadbl

CBEPXHOPMATUBHbIMM OTKJIOHEHUAMM MApPaMETPOB 3NEKTPO-, Fa30-, UM BOAOCHABKEHUS
OT HOMMHA/IbHbIX 3HAYEHWUI.

BHewHMe M BHYTPEHHME 3arpsA3HEHMs, LapanuHbl, TPELLMHbI, BMSTUHbI, MOTEPTOCTU U
npoyne MexaHWYecKue MOBPEXAEHMs, MOBPEXAEHUS CTEKNSHHLIX AeTanei, BKouas
paspyLleHus, NMOBPEXAEHUS CTEK/OKEPAMUKM, M3MEHEHMSI LIBETA CTEK/IOKEpPaMMKM B
30HaxX KOHMOPOK, LlapanuHbl, BO3HUKLIME B NMPOLECcce IKCnyaTaumm.

Mcrnonb3oBaHMe Mocyabl He COOTBETCTBYHOLWLIErO TWMMAa M pa3Mepa, PEKOMEHLOBAHHOIO
M3rOTOBUTENIEM COMMACHO MHCTPYKLMM MO SKCMIyaTaumu.

Ha wyMbl 1 3BykM paboTbl 31eKTp0060pYyA0BaHMS MHAYKLUMOHHbIX M SNEKTPUUECKMUX TIUT,
[aXe B BbIK/IIOYEHHOM COCTOSIHMM, TakK K€ Ha LYM MJIAMEHU, U34ABAEMbIN Fa30BbIMU
KOHdOopKaMu.

MoBpexnaeHus neTanei, KOTopble MPOM3OLWIM B pe3ynbTaTe ecTeCTBEHHOro M3HOCa,
BKJ/IOYAs pacXofHble MaTepwuarnbl, TaKMe KaK: JIaMMbl, 31EMEHTbl MWUTAaHUS, GUNLTPLI,
MOHTAXHbIE U YMIOTHUTENIbHbIE 3/IEMEHTbI, COEAUHUTENbHbIE 3/IEKTPOKAOENU, pa3bEMbl,
WaHMM, GUNLTPbI, aHTMBO3BPATHbIE KJlaMaHbl, METANZIMYECKME U CTEKNSAHHbIE MPOTUBHM,
peLleTKU, AepyKaTenu NPOTUBHEN U PELLETOK, TENIECKOMUYECKME HaMNpaBasoWme, Tapenky,
611043, Py4KM U KHOMKM YMpPaBNEHUS, PELIETKM MWT, COCTABHbIE YacTU KOH(OPOK M
[LOMOJTHUTESTbHBIX aKCeCCyapoB.

O6pas3oBaHMs Ha HarpeBaTeslbHbIX 3/EMEHTAX WM30ObITOYHOrO C/I0S  HaKWUMKU, Mpu
MOBbILLEHHOM XECTKOCTM BOAbl HE06XxoaMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLWMMMU COCTAaBaMM.
MonaaaHus BO BHYTpEHHME paboune 06bEMbI 34U MOCTOPOHHMX NPEAMETOB, MENKUX
[NeTanei ofexabl UM OCTAaTKOB MULLM.

MexaHun4yecknx NoBpeXAeHUI n3nenus notpedbutenem (BMSTUHbI, LapanyHbl, TPELLMHBI,
CKOMbl U T.A.)

MoTepu ToBapHOro BUAA M3AENUS B CNIEACTBME BO3LENCTBUS XUMUUYECKMX BELLECTB.
[NUTeNbHbIX TEPMUYECKMX BO3AENCTBUAX U APYTMX MOLO0OHbBIX MOBPEXAEHUAX, BOSHUKLLNX
B MpoLiecce 3KCnayaTauun. Bpems npuroToBieHMs NULM HE OOMKHO NpeBbiwaTth 6onee 3
YaCoB HEMPEPBLIBHOIO BK/HOYEHMS KOH(HOPOK.

Ha paboTbl Mo YyCTaHOBKe, peryaMpoBKe, YMCTKE W3OENUs, 3aMeHe pPacXOAHbIX
MaTepuanoB M NPOUMii YXO[, 3a U3LEeNNEM, OTOBOPEHHDIN B MHCTPYKLMM MO SKCIUTyaTaLmm
(nepuoamyeckoe obCnyKMBaHME).

[BWXeHMst xnafareHTa BHYTPU XOOAMIbHUKA, MOPO3MIIbHUKA, KOTOPbI MOXET M34aBaTbh
KPaTKOBPEMEHHbIE LUYyMbl (CBWCT, 3BYK MepeTeKatolein XUMLKOCTU U T.4.), LaXe Nnpu
OTKJILOYEHHOM KOMMPECCOPE, YTO He ABNAETCS AeDEKTOM, TaK XKe He ABNAETC AedeKToM
MOTPeCcKMBaHME COCTABHbIX YacTeit Npubopa B pe3ynbTaTe TEMMEpPATypPHbIX AedopMaLmid.
XapakTepHble 3BYKM BKJIOYEHMSI KOMMpPECcopa M aBTOMATUKK SIBASKOTCS HOPMaJibHbIMM
3BykaMu npu  pabote anekTpoobopypsoBaHus npubopa. [Ons  XONOAMNbHWMKOB,
060pyf0BaHHbIX YCTPOMCTBOM 1Sl MPUrOTOB/IEHUS NbAA (1efOreHepaTopoMm), Npu He
MCMONb30BaHWM YCTPOWMCTBA AJIS MPUrOTOBMEHUS /bAa (NeforeHepaTtopa) B TeYeHWM
7 OHen n bonee, 0b6s3aTenbHO TpebyeTCs OTKAYATh QYHKLMIO MPUrOTOBAEHMS NbAa,
0cB06OAMTL E€MKOCTb OT paHee MPUroTOBNIEHHOTO Nibaa. Bo wm3bexaHnue conHeuyHoro
YNbTPaMONETOBOrO M TEMMEPATYPHOrO BO3LAEWCTBMS HA KOPMYC XONOAMSIbHMKA, MECTO
AN YCTAHOBKM XONMOAMJIbHMKA AO/MKHO ObiTb 3alMUEHO OT MpsSMOro nonagaHus
CO/IHEYHOrO CBETa Ha npubop.

KUPPERSBERG



PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

dnekTpuyeckue AyXoBbie LWKadbl

YcTtaHOBKa M noakalovYeHue KpPynHoOi ObITOBOM TEXHMKM, BKJIKOUas BCTpaMBAaeMyo ObiTOBYHO
TEXHUKY.

1.

[lns ycTaHOBKM M MOAK/YEHUS U3LENWIA MPOU3BOAUTENb peKoMeHayeT Bam obpatuTbes
B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LLEHTPbI. Bbl MOXeTe BOCMOMb30BATLCS YCAyraMu l06bIX
LpYrux KBanu@UUMPOBAHHBIX CMELMANUCTOB MMeKLWMX cepTUdUKaT Ha OKaszaHwue
nopo6HbIX yCayr.

Mepen, ycTaHOBKOM, MCMOMb30BaHUEM 06513aTeNIbHO BHUMATENbHO NpoyuTuTe MHCTPYKLUMIO
Mo 3KCMyaTaumu.

Onnata paboT Mo YyCTaHOBKE M MOAKHOYEHUIO U3LENUS MPOUCXOLMT MO NPENUCKYpaHTy
CEePBUCHOIO LiEHTPA.

M3roToBMTENb HE HECET KAaKOM-NMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a NtoboK ylep6, HaHECEHHbIV
MMYLLECTBY FpaXAaH BCIEACTBME YCTAaHOBKM M MOAKIHOYEHUS, HE COOTBETCTBYHOLLMX
Tpe6OBaHUAM, YKA3aHHbIM B MWHCTPYKUMM MO 3KCMAyaTaUMWM U MPOU3BEAEHHbIX He
YMNOJHOMOY€EHHbIMU Ha TO NLLAMMU.

B cnyvae HapyweHuit TpeboBaHMIM M3rotoBuTens Mo YCTAaHOBKE M MOAK/IYEHMIO,
OTBETCTBEHHOCTb 32 NMPUUYMHEHHDIN yLLepb HeCceT UL UK OpraHu3aLums, MPOBOLAMBLIEE
paboTbl MO YCTaHOBKE M MOLK/OUEHHMHO.

[a30Bas H6bITOBas TEXHMKA MOAKIIHOYAETCS TOIbKO CMELMaNUCTOM, UMEKLWMM NINLEH3MNIO U
[LONycK Ha paboTbl € ra3oBbIM 060pyA0BaHMEM. [apaHTUIIHOE 1 cepBUCHOE 06CyKMBaHWE
OCYLLECTB/ISIETCS TOIbKO NPU HANMYMM OTMETKM B NACNOpPTe U3AENNS O MOLKIOUEHWUU U
[LOKYMEHTa YNOJIHOMOYEHHOM OPraHn3aLmmn 0 NOAK/IYEHWU Fa30BOr0 060PYA0BAHMS.
M3penus, vMelolime TPEXKOHTAKTHYH CETEBYK BW/KY, 0083aTeNbHO [OMKHO ObiTb
3a3eMJIeHO.

Mo BceM BOMpocaM TEXHUYECKOro OBCNYXKMBAHWS WM MPUOBPETEHUS OPUIUHAMBHBIX
PaCcXOAHbIX MaTepuanoB M akceccyapos Bbl MoxeTe 06pallaTbCs B aBTOPU30BAHHbIE
CEpBUCHbIE  LEHTpbl, WHOPMALMs MO  CEPBUCHOMY OBCNYXKMBAHWID — U3LEnui
«Kuppersberg» yka3aHa Ha caiiTe usrotosutens: www.kuppersberg.ru
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CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJEJ1b

TN U3JENNA

CEPVUAHbIA HOMEP

[ATA MPOJAXU

YBakaembin MNokynartenb !

Bbnaropapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnanu KUPPERSBERG.
Hactoawwmm, komnaHua KUPPERSBERG noatsepaaeT, Uto npruobpeTéHHasn
Bamu TexHMKa N3roToBneHa 13 BblICOKOKauYeCTBEHHbIX MaTepuanos npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KayecTBa NPOAYKLNN 1 OTBEYAET BCEM TEXHUYECKUM
TEXHUYECKMM Y SKONOMMYECKNM KPUTEPUAM, NPeAbABAEMbIM K lOMALUHEN
6bITOBOW TEXHUKE.

[JaHHbIV TOBap cepTudnuUmpoBaH Ha Tepputopumn Poccurckon Gegepavmm.
Mpown3zBoautens 06sa3yeTca obecneunTb 6ecnnaTHbI FAPaHTUNHBIN PEMOHT B
TeYyeHwue BCero rapaHTUINHOIO CPOKa.

TpeboBaHua noTpebuTens, cooTBeTCTBYOLWME 3aKoHoAaTeNbCTBY PO, MoryT
6bITb NPeabABNEHbI B TeueHne 24 mecAues ¢ [laTbl NpoAaKun N3aenva npu
YCNOBMM, YTO HELOCTATKMN B MPOAYKLMN HE BO3HUKIIM BC/IeACTBUE HapyLUeHNA
nokynaTesieM Npasu NONb30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHNSA N UHbBIX
[eNCTBMI NONb30BaTeNA UM TPETbUX NIL, UM 06CTOATENbCTB
HenpeononMmMon cunbl (NoXap, NPMPOAHan KatacTpoda v T.4.).

FapaHTWIiHOE 06CNyXMBaHVe OCYLLECTBAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PeMOHTa HeCyT YNOMHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIeHTPbI.
HeuncnpaBHbie geTanu 1 y3bl TEXHUKW B rapaHTUHBIA MEPUOL 3aMeEHATCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3B03Me3HO.
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000 «KYMNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIiHOE 1 Noc/ierapaHTUinHoe obcnyKnBaHue, npopaaka
3anacHbIx yacter no Mockee n MockoBckon obnactu +7 (495) 236-90-67

Tene¢oH ropsauenn nuHun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKMU ANsi Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropayert IMHUA:

noHeAenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 go 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CANCOK aBTOPU30BaHHbIX CepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO»KeTe HaTu Ha odurLmanbHOM carite www.kuppersberg.ru

CBEAEHMA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata o6paleHus [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[lata o6paleHus [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[ata obpauienna [ata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb
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FTAPAHTUAHDBIV CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHMMaHMe!

Bce ycnoBuaA rapaHTiu perynunpyiotca AeicTsyowmm 3akoHogatenbctsom PO.

lapaHTuUiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCIEACTBIE

HapyLUeHUA TeXHONOrNYeCK1X Tpe6oBaHUIA, ONUCaHHbIX B VIHCTPYKLMM NO SKCRyaTaLum, B TOM Ynche:

— HecTabunbHOCTU NapameTPOB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HeCTabUNbHOCTN YPOBHA
faBrneHua rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON ceTH, ycTaHoBMEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCNOJib3yemMyto OT Llene|7|, OT/INYHbIX OT 6b|TOBOI’0 NONb30BaHWA, @ TaKXKe TEXHUKY, YCTAHOBJIEHHYIO B
opraHu3aymax nboro T1na cob6CcTBEHHOCTY;

— P HAIMYNN CNefJOB MeXaHNYeCKNX NOBPEXAEHWI (TPELMHBI, CKOJbI, LapanuHbl U Np.), CBA3aHHbIX C MPUYNHO
obpalyeHuns;

= NPV Hann4ynm cnefoB HeCaHKUMOHNPOBAHHOIO BCKPbITMA U HeKBaJ‘II/ICI)I/ILlI/IpOBaHHOrO PeMOHTa TpeTbuMK Nnuamn
(3a McKNoYeHem ocobblx Clyyaes, NPefyCMOTPEHHbIX AeNCTBYOWUM 3akoHoAaTeNnbCcTBoM PD);

— NPV HECOOTBETCTBUMN AAaHHbIX O TEXHUNKE B CepBVICHOVI KHUXKe U Ha OpI/IFI/IHaﬂbHOﬁ HaKnenke (LIJVIJ'IbAe) Ha nsgenunun;

— NPV HeNpPaBUIbHOM NOAKIOYEHNU U3AENVA, NONafaHNK BHYTPb U3AeNNA NOCTOPOHHYX NPeaMeToB, MeNKnX
fetaneii 1 GparMeHTOB OAEX bl UM OCTAaTKOB MULLK;

- Npw NonafjaHuy Ha BHYTPEHHWE Y3/bl U AeTanun U3JeNna NOCTOPOHHIX KNAKOCTEN, HACEKOMbIX UV NPU HaNumn
CNefioB VX XKN3HeaeATeNbHOCTY;

- BC/IEACTBYE 06Pa30BaHNA Ha SNEMEHTaX U3LeNnsA N3GbITOYHOTO CNI0A HAKUMY UK UHBIX OTNIOXKEHUI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

- NpwW 06HaPY>KEHNN BO3AENCTBNA Ha BHYTPEHHVE 1 BHELLIHVE SNIeMEHTbI U3AeNNA arpeCCUBHbIX XMMUYECKMX
BeLLeCTB, a TaKXXe TePMUYECKOro BO3/ENCTBIA ;

- B CJlyyae, eC/in 13AeNvie Ha MOMEHT BI3MTa YNONIHOMOYEHHO cepBUCHOi cny6bl KUPPERSBERG 6b1510 B
TEXHWYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG
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TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KﬂeHI/If/'I ' I'IpeTeH3VII2 K BHeLHeMY BUAY N KOMIJTIEKTHOCTU He nMeto

(®amunua, uma n noanuce Motpeburens)

C ycnoBuaAMM rapaHTuiiHbIx o6a3atenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. MonHas,
HeobxoanMas, foctoBepHan nHopmaLusa o Tosape, Visrotosutene, NpoaasLe MHoI0 NonyyeHa

(®amunus, umsa u noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA NMLOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoYeHe (YCTaHOoBKY)

[ata nopl 0] Wms ¢ Ta, HaumeHoBaHwue opraHusauuu, Mopnuck cneyunanncra,
(yc np o nog BbIMO. 7 noa; 0 NoAKNIoYeH e

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO pekoMeHayeT JoBEPATb NofKioueH e (yCTaHoBKY) NpuobpeTéHHoro ToBapa creyuannctam ABTOpU30BaHHOTO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkniouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi Cpok ucuncnaeTtca ¢ latbl nogknoueHna
(ycTaHoBKM) M3aenus, Ho He 6onee 3 Mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckor obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIIO U HACTPOVKE U3[ENNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHMI NPENCKypaHTa NaTHbIX yCIyr opraHusaumum,
OCYLECTBAANLIEN NOAKIIOUYEHNE, VI3roTOBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3 yiLep6 MMYLECTBY 11 3/0POBbIO FPaX/aH, BOSHUKLIMIA B CBA3M C

IMPOBaHHbIM NOAK V3AeNnA TPETbUMM TMUamMi. B cnyyae BO3HUKHOBEHIA NOSIOMKM U3A€NNA BCIEACTBIE ONMCAHHbIX BbiLIE MPUUMH,
OTBETCTBEHHOCTb 3@ MPUUMHEHHDIN yLep6 NOTPeGUTENIo, a TakKe 3a BOCCTAHOBMEHME PaboTOCMOCOBHOCTM N3AeNNs, HECET L0, OCYLLECTBAABLIEE
nogknioyeHme. lazosble BAPOUHbIE MaHENN 1 AyXOBKI MOTYT GbITb YCTaHOB/IEHBI TONILKO CEPTUGNLIMPOBAHHBIM CIELVaNNCTOM, MMEIOLVIM COOTBETCTBYIOLMI
AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MPoBefieHe paboT no ra3soBoMy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiHOe 06Cy1BaHME OCYLECTBAAETCA TONbKO MPU HANNYNK OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosHOMOYEHHOI! Ha NpOBe/ieH e Takoro poaa pa6or.
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUWHBIA TANOH HAXOAMNTCA
BHYTPU HACTOALWLEIoO PYKOBOACTBA.
MPOU3BOAUTENIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOSLLEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA NOJIb30BAHUA U3AENTNUEM.

< Kuppersberg
> www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




