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VOR DEM ERSTEN

GEBRAUCH DES GERATS

Lesen Sie diese Anweisungen sorg-
faltig durch - so konnen Sie die maxima-
le Effizienz des Ofens gewahrleisten.

Nach der Herstellung und Montage
des Gerates konnen sich Rickstande von
Fett und anderen Substanzen auf seinen
Teilen befinden. Gehen Sie folgenderma-
3en vor um Fremdkorper zu entfernen:

> Leeren Sie das Gerat vollstandig
von samtlichem Verpackungsmaterial,
einschliefilich eventuell vorhandener
Schutzkunststoffteile.

9 Wahlen Sieden  oder |, stel-
len Sie die Temperatur auf 200 ° C ein
und schalten Sie sie fur eine Stunde ein.
Weitere Informationen finden Sie in der
Beschreibung der Modi in diesem Hand-
buch.

o Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tlr, und der Lufter wird eingeschal-
tet, wodurch der Innenraum mit Luft ge-
kahlt wird.

< Reinigen Sie nach dem Abkihlen
den Backofen und das Zubehor.

Beim ersten Gebrauch kdnnen Geru-
che und Rauch freigesetzt werden. Stel-
len Sie daher sicher, dass die Kiiche gut
bellftet ist.
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UMWELTVERPACKUNG

Verpackungsdetails bestehen aus
vollstandig recycelbaren Materialien, die
wiederverwendbar sind. Informationen
zum Recycling erhalten Sie von lhrer ort-
lichen Behorde.

ACHTUNG!

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist
darauf hin, dass dieses
Produkt nicht mit dem
Hausmull entsorgt wer-
den darf. Das verbrauchte
Gerat ist an der entspre-
chenden  Sammelstelle

fur Elektro- und Elektronikgerate abzu-
geben.

Durch die ordnungsgemafe Entsor-
gung dieses Produkts tragen Sie dazu
bei, mogliche negative Folgen fur die
Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden. Informationen er-
halten Sie von den ortlichen Behorden,
Ihrem Hausmullentsorgungsdienst oder
dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt
gekauft haben.

GRUNDLEGENDE
SICHERHEITSANFORDERUNGEN

Elektrische Sicherheit

9 Reparaturen dirfen nur von
Fachleuten einer autorisierten Ser-
vicestelle und nur mit Original-
ersatzteilen  durchgefihrt  werden.

9 Das Durchfuhren von Repara-
turen durch andere Personen kann zur
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Beschadigung des Gerats und seiner
Funktionsstérung sowie zur Entstehung
gefahrlicher Situationen fir Sie fuhren.
Trennen Sie im Falle einer Fehlfunktion
den Backofen von der Stromversorgung.

Kindersicherheit

< Erlauben Sie Kindern nicht, sich
einem Arbeitsofen zu nadhern, da Teile
davon heifs werden kdnnen.

O Wahrend des  katalytischen
Selbstreinigungsprozesses, der bei ho-
hen Temperaturen durchgeflhrt wird,
kdonnen die Aufenflachen heier wer-
den als wahrend des normalen Betriebs.
In solchen Fallen sollten Kinder nicht in
die Nahe des Ofens gelangen.

O Bei den meisten Modellen er-
warmt sich die Tirtemperatur nicht
Uber 60 ° C. Wenn der Ofen eine hohere
Temperatur hat, konnen Sie in der War-
tungsabteilung eine spezielle Tur kau-
fen,die fUr die Temperaturstabilisierung
sorgt. Siehe Liste der optionalen Kom-
ponenten.

Gewahrleistung eines sicheren
Betriebs des Ofens

o Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die auftreten konnen, wenn der
Ofen fiir andere Zwecke als fiir den Haus-
gebrauch verwendet wird.

> Der Backofen ist zur Installation
und Verwendung in einem Kiichenset
vorgesehen.

S Bewahren Sie keine Ole, Fette
oder andere entflammbare Materialien

im Backofen auf, da sie sich nach dem
Einschalten entzlinden konnen.

2 Lehnen Sie sich nicht an die of-
fene Ofentlir und setzen Sie sich nicht
darauf, da diese beschadigt werden kann
und eine fur Sie gefahrliche Situation
entstehen kann.

> Decken Sie den Boden des Ofens
nicht mit Aluminiumfolie ab, da dies den
Kochmodus beeintrachtigen und die in-
nere Emailbeschichtung der Kammer be-
schadigen kann.

S Das im Lieferumfang des Ofens
enthaltene Backblech oder Drahtgitter
wird in die Rillen der Seitenschienen in
der Ofenkammer eingesetzt. Die Back-
bleche und Grillsrosten sind mit einem
speziellen System ausgestattet, das die
teilweise Entnahme vereinfacht und da-
mit die Benutzung des Ofens erleichtert.

> Stellen Sie kein Geschirr oder
Lebensmittel direkt auf den Boden des
Ofens. Stellen Sie sicher, dass Sie hierfir
Backbleche oder Grillsrosten verwenden.

2 Lassen Sie kein Wasser in den Bo-
den der Kammer eines Arbeitsofens ein-
dringen,da dies den Emaille beschadigen
kann. Um den Energieverbrauch zu sen-
ken, benutzen Sie den Ofen so wenig wie
maglich, um die Tur zu 6ffnen.

2 Tragen Sie Schutzhandschuhe,
bevor Sie Arbeiten im heifsen Ofen aus-
flhren.

2 Offnen Sie zum Kiihlen des Ofens
die Tur,und der Lufter wird eingeschaltet,
wodurch der Innenraum mit Luft gekihlt
wird.
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> Beim Garen von Speisen mit ho- Die Blechhorden im Backofen sollten
hem  Flissigkeitsgehalt —kondensiert ~ korrekt installiert sein.
Feuchtigkeit an der Ofentur - dies ist nor-

mal. WARNUNG
Um einen Stromschlag zu vermeiden,
WARNUNG trennen Sie das Gerat unbedingt vom
Stromnetz, bevor Sie die Lampe austau-

Wahrend des Betriebs erwarmen sich
das Gerat und seine Teile, die berlhrt
werden konnen.

Heizelemente nicht berlihren!

Kinder unter 8 Jahren duirfen sich nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen in der
Nahe des Gerats aufhalten.

Kinder ab 8 Jahren und Personen
mit korperlichen oder geistigen Beein-
trachtigungen oder Horstorungen sowie
Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse dirfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder nach Aufklarung uber
mogliche Gefahren benutzen. Lassen Sie
nicht Kinder mit dem Gerat spielen. Kin-
der dirfen das Gerat nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen reinigen und warten.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs
heif3. Berlihren Sie nicht die Heizelemen-
te im Inneren des Ofens!

schen.

WARNUNG

Teile des Gerats,die zum Bertihren zu-
ganglich sind, konnen wahrend des Be-
triebs sehr heif} werden.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in
die Nahe des Gerats kommen. Hart- und
Scheuermittel sowie Hartmetallschaber
dirfen die Glastiir des Ofens nicht reini-
gen,da sie die Oberflache zerkratzen und
Schaden verursachen kénnen.
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TECHNISCHER PASS DEUTSCH

Elektrische backofen

1. Bedienfeld 9. Luftaustritt

2. Ofentlrdichtung 10. Geh3useschrank Ofen
3. Grill Heizelement 11. Grillrost

§ glic;rrnhalterung 12. Verdunstungsloch

6. Backblech 13. Hintergrundbeleuchtung
7. Scharnier 14. Ruckwand

8. DieTur 15. Lufter

1

i

;
@

1. Modusschalter

Analoger Timer

3. Heizungsanzeige. Leuchtet bis die eingestellte Temperatur
erreicht ist.

4. Temperaturschalter

N~
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BEDIENUNGSANLEITUNG 2.BESCHREIBUNG DER
DURCHGEFUHRTEN
FUNKTIONEN

2.1.Einschalten

1. GERATESTEUERUNG
Drehdriickknopf

Einschaltanzeige

Nach dem Einschalten blinkt die
Uhrzeitanzeige. In diesem Modus ist der
Ofen auBer Betrieb.

Wenn Sie den Knopf etwa 3
Sekunden lang gedruckt halten, wird
der manuelle Modus aktiviert, wahrend
die Uhrzeitanzeige erlischt. Das Gerat
befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Dieses Gerat wird mit dem
Drehdriickknopf bedient. Operationen,
die mit dem Drehdrickknopf ausgefiihrt
werden:

< Dieses Gerat wird mit dem
Drehdruckknopf bedient. Operationen,
die mit dem Drehdruickknopf ausgefuhrt
werden:

N —
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2.2. Aktuelle Zeiteinstellung

Anzeige zum Einstellen der aktuellen
Uhrzeit

Drucken Sie den Knopf, bis das
Uhrensymbol blinkt. Dies bedeutet, dass
das Gerat in den Einstellmodus fur die
aktuelle Uhrzeit (Stunden) eingetreten
ist. Das Einstellen der aktuellen Uhrzeit
(Stunden) ist nur zuldssig, wenn das
Tonsignal nicht eingestellt ist oder der
Kochmodus nicht eingestellt ist.

Die Zeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden. Die
zuletzt eingestellte Zeit ist die aktuelle
Zeit.

2.3. Einstellen der Tonausgabe

Driicken Sie den Knopf, bis das
Klingelsymbol blinkt. Dies bedeutet,
dass das Gerdt in den Einstellmodus zur
Ausgabe eines Audiosignals geschaltet
hat. Die Tonausgabezeit kann durch
Drehen des Knopfes im oder gegen den
Uhrzeigersinn eingestellt werden.

Driicken Sie nach Abschluss der
Einstellungen den Knopf erneut, um
diesen Modus zu aktivieren. Wenn Sie
sich in diesem Menu befinden und 10
Sekunden lang keine Bedienung mit dem
Stift ausgefiihrt wird, wechselt das Gerat
in den Standby-Modus und das Tonsignal
wird abgebrochen.

Wenn ein Tonsignal eingestellt ist,
leuchtet das Glockensymbol an der
Vorderseite des Gerats auf.

Um die verbleibende Zeit bis zum
Ertonen des Summers anzuzeigen,
drlicken Sie kurz auf den Knopf. Innerhalb
von 2 Sekunden zeigen der Stunden-
und der Minutenzeiger die fur den Ton
eingestellte Zeit an und anschlief’end
wird die aktuelle Zeit erneut angezeigt.

Um den eingestellten Piepton zu
loschen, halten Sie den Knopf ca. 2
Sekunden lang gedriickt.

Die maximale Zeit fir die Ausgabe
eines Audiosignals betragt 3 Stunden.

Die Mindestzeit flr die Ausgabe eines
Audiosignals betragt 2 Minuten.

S



2.4. Einstellen der Garstartzeit

Anzeige beim Einstellen der Garstartzeit

Knopf mehrmals drlicken, bis das
Symbol fir die Garstartzeit blinkt. Dies
bedeutet, dass das Gerat in den Einstell-
modus fur die Startzeit des Garens ein-
getreten ist.

Die Garstartzeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den Uhrzei-
gersinn eingestellt werden.

Wenn Sie sich in diesem Menu be-
finden und 10 Sekunden lang keine Be-
dienung mit dem Stift ausgefuhrt wird,
wechselt das Gerat in den Standby-Mo-
dus und das Tonsignal wird abgebro-
chen.

Nach dem Festlegen der Startzeit
muss auch die Endzeit eingestellt wer-
den, andernfalls wird die Einstellung
der Startzeit abgebrochen.

Maximale Startzeit

Kochen = aktuelle Zeit + 12 Stunden.
Mindestzeit zum Starten

Kochen = aktuelle Zeit + 2 Minuten

Elektrische backofen

2.5. Einstellen der Endzeit fiir
das Kochen

Anzeige beim Einstellen der Endzeit

Knopf mehrmals dricken, bis das
Symbol fir die Garstartzeit blinkt. Dies
bedeutet, dass das Gerat in den Einstell-
modus fir die Startzeit des Garens ein-
getreten ist.

Die Garstartzeit kann durch Drehen
des Knopfes im oder gegen den Uhrzei-
gersinn eingestellt werden.

Driicken Sie nach Abschluss der Ein-
stellung erneut auf den Knopf, um den
automatischen Kochmodus zu aktivieren.
Wenn Sie sich in diesem Menl befinden
und 10 Sekunden lang keine Bedienung
mit dem Stift ausgefiihrt wird, wechselt
das Gerat in den Standby-Modus und das
Tonsignal wird abgebrochen.

In diesem Modus stellt der Benutzer
die Zeit ein, zu der das Kochen abge-
schlossen sein soll.

Maximale Garzeit = aktuelle Zeit + 15
Stunden. Minimale Garzeit = aktuelle Zeit
+ 2 Minuten.

S
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2.6. Einstellen Verzogerung der
Garprozess

Anzeige bei der Einstellung der
Garzeitverzdgerung

Dieser Garmodus wird in Fallen
verwendet, in denen Sie den Garvorgang
nach einer Weile starten und dann
zum eingestellten Garende beenden
maochten.

Um eine Verzdogerung fir den
Garvorgang einzustellen, missen Sie
die Start- und Endzeit der Zubereitung
einstellen.

Einstellungsbeispiel:

Aktuelle Zeit: 10.00

Verzégerung des Kochbeginns: 11.30
Verschiebung des Kochendes: 13.30

Der Garvorgang beginnt nach 1
Stunde und 30 Minuten und endet nach
2 Stunden.

2.7. Manueller Modus

Manuelle Anzeige

Wenn keine Garprogramme einge-
stellt sind, befindet sich der Backofen
im manuellen Modus. In diesem Modus
befindet sich der Ofen im Betriebszu-
stand.

Driicken Sie den Griff und halten Sie
ihn gedruckt, bis ein Tonsignal ertont.
Gleichzeitig wird in den manuellen Mo-
dus gewechselt.

Wenn der manuelle Garmodus akti-
viert ist,werden alle zuvor eingestellten
Garprogramme geloscht.

Der Ofen in diesem Modus kann
nach Bedarf verwendet werden. Wenn
der Backofen nicht benutzt wird, muss
der Betriebsartenschalter auf OFF ste-
hen. In diesem Modus sind alle Anzei-
gen aus.



2.8. Signalton aus

Am Ende der eingestellten Garzeit
oder der eingestellten Zeit fur das Ton-
signal wird das Tonsignal eingeschaltet.

Driicken Sie den Knopf, um den
Piepton auszuschalten. Wenn der Griff
1 Minute lang nicht gedruckt wird, wird
der Ton automatisch stummgeschaltet.

2.9 Abbruch der Ausgabe des
eingestellten Tonsignals oder der
eingestellten Garzeit

Halten Sie den Knopf etwa 3
Sekunden lang gedriickt, um den
Signalton abzubrechen. Die Stunden-
und Minutenzeiger zeigen die aktuelle
Uhrzeit an.

3. ELEKTRISCHE
EIGENSCHAFTEN

e Stromversorgungsparameter:
230 VAC 50/60 Hz

e Maximale
105°C

¢ Standby-Stromverbrauch:
Watt

Arbeitstemperatur:

<0,5

Elektrische backofen

4.1M FALLE EINES
STROMAUSFALLS

Bei einem Stromausfall wird der
Backofen sofort ausgeschaltet.

Wenn Sie das ndachste Mal die
Stromversorgung wieder herstellen,
blinkt die Stundenanzeige. In diesem
Fall muss die aktuelle Uhrzeit (Stunden)
erneut eingestellt werden.

Wenn vor dem Ausfall der
Netzspannung ein Tonsignal
eingestellt wurde, wird nach dem
Wiedereinschalten die entsprechende
Einstellung zurlickgesetzt.

® HINWEIS. Bei einem kurzfristigen
Stromausfall (nicht mehrals ca.1 Minute
und 30 Sekunden) behdlt der Ofen
seinen aktuellen Zustand bei. Nachdem
die Stromversorgung wiederhergestellt
ist, wird der Ofen vom Stopp-Punkt aus
weiter betrieben.
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BESCHREIBUNG DER
GARMODI

Backofen mit 5 Garmodi:
C) Schalten Sie den Backofen aus

Grill.

Der Modus ist praktisch fur die Zu-
bereitung von Gerichten mit knuspriger
Kruste. Ideal zum Kochen von Steaks,
Fisch, Rippchen, Croutons.

Unteres
Heizelement
Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschliefilich Geback

Grill und
Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlief3en kdnnen,sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fir Braten. Darliber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewilnschte
Temperatur vorgeheizt werden.

Defrost.
Ein Regime, das zum vorsichtigen
Auftauen von kalten oder gefrorenen
Lebensmitteln geeignet ist.

Grill und unteres Heizelement
mit Ventilator.
Ideal zum Kochen von knusprigen
und gefillten Kuchen.

"% ACHTUNG!

Wenn Sie die Modi ,Grill",,Maxi-Grill*
oder ,Maxi-Grill mit Geblase® verwen-
den, muss die Backofentir geschlossen
sein.

Backofen mit 9 Garmodi

Traditionelle Heizung.
Zur Herstellung von Kuchen, Keksen
und anderen Backwaren aus Teig

Traditionelle Heizung mit
Ventilator.

Geeignet zum Kochen von Braten
und Kuchen. Dank des Lufters wird die
erwarmte Luft gleichmafiig im Ofen
verteilt.

Grill und Bodenheizelement.

Die Warme kommt vom unteren
Heizelement, mit dem Sie den Garvor-
gang schnell abschlief?en kdnnen,sowie
vom Grill, der einen appetitanregenden
Knusper garantiert. Dieser Modus ist
ideal fir Braten. Darliber hinaus kann
der Ofen schnell auf die gewilnschte
Temperatur vorgeheizt werden

Maxi Grill.

In diesem Modus wird das gesamte
Grillheizelement aktiviert. Hohe
Leistung verkirzt die Garzeit lhres
Geschirrs erheblich

Maxi Grill mit Liifter.
So konnen Sie grofie Fleischstucke
innen gleichmaf’ig anbraten und
gleichzeitig aufen eine knusprige

12



Kruste bilden. Legen Sie den Rost auf
das Backblech und das Stiick Fleisch auf
den Rost. Saft aus Fleisch und Fett flief3t
in ein Backblech.

Turbo-Modus.

Dank des Lufters wird die vom
Ringheizelement an der Ruckwand
kommende Warme gleichmafiig im
Backofen verteilt. Auf diese Weise
konnenSiemehrere Gerichtegleichzeitig
zubereiten, die sich auf verschiedenen
Ebenen im Ofen befinden. Dariliber
hinaus konnen Sie diesen Modus
zum Auftauen von Lebensmitteln wie
Fleisch verwenden. Stellen Sie dazu den
Temperaturschalter auf Q (Nullstellung
des Programmiergerats).

Unteres Heizelement
Warme kommt nur vom unteren
Heizelement. Der Modus eignet sich fur
die Zubereitung einer Vielzahl von Ge-
richten, einschliefilich Geback

Unteres Heizelement
mit Liifter.

In diesem Modus wird die vom
unteren Heizelement kommende
Warme gleichmafig Uber den gesamten
Bereich des Ofens verteilt. Aus diesem
Grund ist dieser Modus ideal zum
Backen von Kuchen mit Marmelade oder
mit verschiedenen Fruchtfillungen.

Heizen Sie den Ofen vor, bevor Sie
den Kuchen hineinlegen.

Elektrische backofen

Grill.

Der Modus ist praktisch fir die
Zubereitung von  Gerichten  mit
knuspriger Kruste. Ideal zum Kochen
von Steaks, Fisch, Rippchen, Croutons.

Der Betrieb des Ofens in einem
der Modi &dhnelt dem Licht einer
Anzeigelampe.
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Die Tabellen mit Zubereitungsempfehlungen geben Auskunft Uber den
verwendeten Temperaturbereich und die ungefahre Zubereitungsdauer
verschiedener Produkte. Die Garart ist modellabhangig. Um das Ergebnis zu
verbessern,empfehlen wir,den Backofen im oder  .Modus vorzuheizen.Nach
Ablauf der Vorheizzeit erlischt die Heizungsanzeige.

Die .
VORSPEISEN Gewicht | Position | KOCh | Temperatur | Dauer, | Behdlter/
modus C (min) Geschirr
der Pfanne
180-200 45-50 Flach
Gebackener Reis 0,35 1 Auafiaﬁfform
170-190 35-40
3 170-190 45-50
Gebackene Pasteten | 1,5 Backblech
2 160-180 30-35

190-210 35-40
Gemiuisekuchen 1 2 Flache Form
170-190 30-35

190-210 55-60

Gemisekuchen 1,5 2 170-190 45-50 Flache Form

170-190 50-55

180-200 60-65
Ofenkartoffel 1 3 Backblech
180-200 50-55

3 190-210 20-25
Pizza 0,65 Gitter
2 170-190 15-20

180-200 45-50
Kuche mit Belag 15 2 Backform
160-180 45-50

3 170-190 10-15
Gefiillte Tomaten 0,75 Backblech
160-180 10-15

N
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Die Koch Temperatur Dauer, Behalter/
FISCH Gewicht | Position P UET, .
d modus C (min) Geschirr
er Pfanne

180-200 30-35
Goldbarsch 1,5 3 Backblech
170-190 25-30

190-210 25-30
Salziges Dorade 1 3 Backblech
180-200 25-30

190-210 30-35
Fisch im Teig 1 2 Back form
180-200 30-35

170-190 15-20
Seezunge 1 3 Backblech
160-180 10-15

190-210 20-25
Seebarsch 1 3 Backblech
180-200 15-20

190-210 25-30

Seehecht 1,5 3 180-200 20-25 Backblech

180-200 20-25

180-200 20-25
Lachs in gedltem

Papier

=
W

Backblech
170-190 15-20

190-210 20-25
Forelle 1 2 Backblech
180-200 15-20

N -
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VORBEREITUNGSTABELLEN
Die Koch Temperatur Dauer, Behalter/
FLEISCH Gewicht Position pa S .
modus C (min) Geschirr
der Pfanne
190-210 75-85
Saugferkel 2 3 170-190 65-75 Backblech
180-200 80-85
180-200 60-65
Kaninchen 1,5 3 160-180 45-50 Backblech
170-190 45-50
190-210 50-55
Lammfleisch 15 3 170-190 45-50 Backblech
180-200 50-55
170-190 35-40
Schinken 1,5 3 160-180 30-35 Backform
170-190 30-35
170-190 40-45
Gesalzene 1 3 160-180 | 30-35 Backblech
Schweinelende
170-190 30-35
190-210 50-55
Huhn 1,5 3 Backblech
170-190 45-50
190-210 35-40
Roastbeef 1 3 170-190 30-35 Backblech
180-200 35-40
180-200 35-40
Filet im Teig 1 3 Backblech
160-180 30-35
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VORBEREITUNGSTABELLEN

Muffins, Kuchen und . D_ig Koch Temperatur Dauer, Behalter/

Gewicht Position A - )
Desserts modus C (min) Geschirr

der Pfanne

o 170-190 35-40 Cupcake-

Biskuit 0,5 2 Auflauff
160-180 30-35 uttauftorm

170-190 10-15
Jam Roll 0,3 3 Backblech
160-180 10-15

Offener Obstkuchen 1 160-170 60-65 Form zum
(Flan) 0,5 Backen von
2 160-170 55-60 Brot

160-180 20-25
Trockene Kekse 0,5 3 Backblech
150-170 15-20

170-190 15-20
Blatterteiggeback 0,25 3 Backblech
170-180 15-20

160-180 25-30
Cupcakes 0,5 2 Backblech
150-170 25-30

180-200 35-40
Bratapfel 1 3 Backblech
170-190 30-35

170-190 15-20
Gebackene Bananen | 0,5 3 Backform
170-190 10-15

180-200 20-25
Blatterteigbrétchen |0,25 2 Backblech
170-190 20-25

Kuchen mit Rosinen 170-190 60-65 Cupcake-
und  kandierten|0,5 2 Aufaufform
Friichten 160-180 50-55 utlautio

170-190 50-55
Apfelkuchen 1 2 Backblech
160-180 45-50

180-200 45-50 Form zum
Kadsekuchen 1 2 Backen von
170-190 35-40 Kasekuchen

N ¥
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REINIGUNG UND WARTUNG
3 Achtung!
Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten

muss das Gerat vom Stromnetz ge-
trennt werden.

Ofenraum reinigen

> Der Garraum sollte von Lebens-
mittel- und Fettresten gereinigt werden,
die sich ansammeln und Rauch, Geri-
che sowie Flecken verursachen kénnen.

< Emaillierte Oberflachen (z. B. der
Boden der Kammer) werden nach dem
Abkuhlen des Ofens gereinigt. Hierzu
werden Nylonbursten oder -schwamme
und warmes Seifenwasser verwendet.
Spezielle Backofenreiniger sollten nur
auf emaillierten Oberflaichen gemaf
den Anweisungen des Herstellers ver-
wendet werden.

Achtung!

Reinigen Sie den Backofen nicht mit
Wasserdampf oder Hochdruckwasser-
strahlen. Verwenden Sie keine Metall-
schwamme oder andere Materialien, die
den Emaille zerkratzen konnten.

2 boDie meisten Modelle sind mit
einem katalytischen Selbstreinigungs-
system ausgestattet. Dieses System
entfernt kleine Fettablagerungen beim
Garen bei hohen Temperaturen.

2 Wenn nach dem Garen Spuren
von Fett vorhanden sind, konnen diese
entfernt werden, indem ein leerer Ofen
auf 200 °© Cerhitzt und eine Stunde lang
eingeschaltet wird.

DEUTSCH

Verwendung des Klappgrills (je nach
Modell)

2 So reinigen Sie die Oberseite
des Ofens: Warten Sie, bis der Ofen ab-
gekuhlt ist. Drehen Sie die Schraube (A)
und senken Sie das Grillheizelement so
tief wie moglich ab.

> Reinigen Sie die Oberseite des
Ofens und drehen Sie das Grillheizele-
ment in seine ursprungliche Position

(g
0
il S |
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Reinigen der Katalysatortafeln

Modellabhangig

Wenn  Speisereste  nach  der
normalen Reinigung nicht entfernt
werden, mussen Sie:

1. Nehmen Sie die Platten heraus
und legen Sie sie in Wasser. Warten Sie,
bis die Speisereste weich sind.

2. Waschen Sie die Platten mit
einem Schwamm und spulen Sie sie mit
klarem Wasser ab.

KUPPERSBERG
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Anweisungen zum Entfernen 4. Entfernen Sie zum Entfernen der
von Haltern und Platten Rickwand die Flachkopfschraube (D).

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Garraum.

2. Losen Sie die Halter (B) und
entfernen Sie sie von der Schraube (C).

3. Schraube (C) entfernen und flache
katalytische Platten entfernen.

5. In umgekehrter Reihenfolge zu-

sammenbauen.

:!::Achtung!

Aus Sicherheitsgriinden ist es ver-
boten, den Backofen ohne die Lufter-
haube an der Riickseite einzuschalten.
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Elektrische backofen

AuReres und Zubehér Reinigung

Zur Reinigung der Aufienflache
des Zubehors und der Ofen sollte mit
warmem Seifenwasser oder jedes ein

mildes Reinigungsmittel verwendet
werden.

2 3 Achtung!

Verwenden Sie keine

Metallschwamme oder Scheuermittel,
da diese die Oberflaiche des Gerats
beschadigen konnen. Bei der Reinigung
von Edelstahloberflachen ist besondere
Vorsicht geboten, wenn nur Schwamme
oder Stoffe verwendet werden, die die
Oberflache nicht zerkratzen. Versuchen
Sie beim Reinigen der Aufenseite
des Ofens nicht, die Bedienknopfe zu
entfernen, da Dazu miussen Sie zuerst
den Backofen aus dem Mobelschrank
nehmen.

Backofenlampe auswechseln

:'!‘:Achtung!

Um die Lampe auszutauschen,
mussen Sie zuerst den Backofen vom
Stromnetz trennen.

o Schrauben Sie den Diffusor von
der Lampenfassung ab.

O Ersetzen Sie die Lampe und
ersetzen Sie den Diffusor.

2 Die Ersatzlampe muss einer
Hitze von bis zu 300 ° Cstandhalten.Die
Lampe kann uber die Serviceabteilung
bezogen werden.

DEUTSCH

Backofentiir reinigen

Bei einigen Ofenmodellen kann die
Tur entfernt werden, um die Reinigung
zu erleichtern. Um dies zu tun, mussen
Sie:

1. Offnen die Tur vollstandig.

2. Drehen Sie die beiden Clips bis
zum Anschlag oder stecken Sie die
kleinen Stifte in die Locher (E).

| 2 ’
Halten Sie
Handen an den Seiten, ziehen Sie sie
in lhre Richtung und ziehen Sie sie
vollstandig aus den Scharnieren (F).

KUPPERSBERG
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Elektrische backofen

Um die Tiir zu installieren, fihren Sie
die gleichen Vorgange in umgekehrter
Reihenfolge durch

4. Fur Scharniere mit Clips:

Offnen Sie nach dem Offnen der
Backofentir miteinem Schraubendreher
die Clips so weit wie moglich.

Halten Sie die Clips mit der
Hand an der Seite und entfernen
Sie die Scharniere (F), nachdem der
Mechanismus teilweise geoffnet wurde.

Befolgen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die
Abdeckung wieder anzubringen

Tiir mit grof3em Glas reinigen

Anweisungen  zum Entfernen/
Installieren des Innenglases

1. Backofentur offnen.

2.Ziehe am Glas, wahrend du den
Boden festhaltst (A).

3.Das innere Glas ist jetzt frei.

£ 3 Achtung!

Bitte seien Sie vorsichtig, wie Nach
dem Entfernen des Glases schlief3t sich
die Backofentir.

4. Reinigen Sie das Innenglas und
die Backofentlr von innen.

5. Setzen Sie das Glas in die
Flhrungen oben an der Ofentir ein. (B).

6. Drehe das Glas zur Tur (C).

7. Drucken Sie mit beiden Handen
auf die beiden inneren Halter (D) und
driicken Sie dabei auf das Glas in
Richtung der Tur (E). Dadurch wird das
Glas wieder in der Tur fixiert.

®
, }“&
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FEHLERSUCHE

Der Ofen funktioniert nicht
Uberpriifen Sie den elektrischen

Anschluss.  Uberpriifen  Sie  den
Zustand der Sicherungen und des
Strombegrenzers.

Stellen Sie sicher,dass sich der Timer
im manuellen oder programmierten
Modus befindet.

Uberpriifen  Sie  die
des Modusschalters
Temperaturreglers.

Position

und des

Die Hintergrundbeleuchtung im
Backofen schaltet sich nicht ein

Tauschen Sie die Lampe aus.

Stellen Sie sicher, dass die Montage
gemafy den Anforderungen der
Betriebsanleitung durchgefihrt wurde.

Die Heizungsanzeige leuchtet nicht

Stellen Sie die gewilnschte
Temperatur ein.

Wahlen Sie eine Betriebsart.

Die Anzeige leuchtet nur auf, wenn
der Backofen auf die eingestellte
Temperatur aufgeheizt wird.

Rauchentwicklung wahrend des
Ofenbetriebs

Dies ist beim ersten Einschalten
normal. Reinigen Sie den Backofen
regelmafig. Reduzieren Sie die Menge
an Ol oder Fett, die in die Pfanne
gegeben wird.

Verwenden Sie keine Temperaturen
Uber den in den Tabellen mit
Empfehlungen fur die Zubereitung
angegebenen Werten.

Unbefriedigendes von
Kochen in dem Ofen

Beachten Sie die Angaben in den
Backofentabellen.

® Hinweis

Wenn das Problem trotz dieser Tipps
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an den technischen Support und das
Servicecenter.

Ergebnis

TECHNISCHE INFORMATION

Wenn das Gerat nicht funktioniert,
wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst und melden Sie eine
Storung. Folgende Daten mdissen Sie
angegeben werden:

1. Seriennummer

2.  Geratemodell

Diese Daten sind auf dem
Typenschild angegeben, das sich am
Boden des Ofens befindet und beim
Offnen der Tir sichtbar ist.

Das von lhnen erworbene
Gerat entspricht den europadischen
Richtlinien zur elektrischen Sicherheit
von Materialien (73/23 / CEE) und zur
elektromagnetischen  Vertraglichkeit
(89 /336 / CEE).

Die spanische Vereinigung fiir
Normen und Zertifizierungen (AENOR)
bestdtigt die Eignung des Gerats die
angegebenen Funktionen und die
Zuverlassigkeit aller auf dem Etikett
angegebenen Daten mit elektrischen
Eigenschaften durchzufiihren.

2
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Beachten Sie!
Produktstdrungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des

Betriebs
Elektro- und Leichte technische Gerlche in einem neuen Produkt wahrend
Gasofen der ersten Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

TECHNISCHE ZEICHNUNG

TECHNICAL DRAWINGS ..
Raum fir

Gerateanschluss
320x115

m,_ 46 <
Sy -
N
P INY
550 Raum fir
Gerateanschluss
Py 320x115
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INSTALLATION

Die Informationen in  diesem
Abschnitt  richten sich  nur an
qualifizierte  Gerateinstallateure, die
Uber die erforderlichen Kenntnisse und
Erfahrungen verfiigen, um die Montage
und den Anschluss an das Stromnetz
durchzufiihren. Wenn Sie den Ofen selbst
installieren, Ubernimmt der Hersteller
keine Verantwortung fir eventuelle
Schaden.

Vor der Installation.
ANMERKUNGEN:

9 Ziehen Sie zum Auspacken des
Backofens an der Lasche am Boden
der Schachtel. Wenn Sie den Backofen
bewegen, sollten Sie ihn nur an den
Seitengriffen anfassen, das Tragen am
Turgriff ist nicht gestattet.

S Im Mobelset ist Freiraum gemaf
den in der Abbildung angegebenen
Mafen vorzusehen. Die Mindesttiefe

sollte 550 mm betragen (siehe Seite 30).

S Bei der Installation eines
Multifunktionsofens darf die Rickseite
des Mobelsets, die in der technischen
Zeichnung als abgedunkelter Bereich
dargestellt ist, keine hervorstehenden
Teile (Versteifungen,Rohre, Muffen usw.)
aufweisen (siehe Seite 30).

> Der zur Fixierung der
Kunststoffbeschichtung des
Mobelsets verwendete Klebstoff muss
Temperaturen von mindestens 85°C
standhalten.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
Anforderungen an Normen und
Regeln

Die Person, die installiert, sollte
Folgendes uberprifen:

2 Ubereinstimmung von Spannung
und Frequenz der Stromversorgung mit
den auf dem Typenschild des Gerats
angegebenen Daten.

2 Ubereinstimmung der
elektrischen Installation mit der auf dem
Typenschild des Gerdts angegebenen
maximalen Leistung.

2 Das Anschlussschema ist in den
folgenden Abbildungen dargestellt.

9 Beim Anschlieen muss eine
Erdung bereitgestellt werden, die den
Anforderungen der aktuellen Normen
und Vorschriften entspricht.

2 Der Netzanschluss muss Uber
einen mehrpoligen Schalter erfolgen,
dessen Grofle dem aufgenommenen
Strom entspricht. Der Mindestabstand
zwischen den Kontakten sollte 3
mm betragen, um im Notfall sowie
beim Reinigen oder Auswechseln der
Lampe eine zuverlassige Trennung zu
gewahrleisten.in diesem Fall darf dieser
Schalter unter keinen Umstanden den
Erdungsleiter trennen. Vergewissern
Sie sich nach dem Anschlieflen
an die Stromversorgung, dass alle
elektrischen Komponenten im Backofen
ordnungsgemaf’ funktionieren.

I
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Ofeninstallation

Fir alle Ofen nach Anschluss an das Stromnetz:

1. Setzen Sie den Ofen in das Mobel-Set ein und achten Sie darauf, dass das
Stromkabel nicht eingeklemmt wird oder die Oberseite des Ofens beriihrt.

2.  Befestigen Sie den Backofen mit den 4 mitgelieferten Schrauben im Mdobelset.
In die Locher, die bei gedffneter Backofentur sichtbar sind, sollten Schrauben eingesetzt
werden.

3. Stellen Sie sicher, dass die AuRenseite des Ofens nicht mit den Wanden des
Mgobelsets in Berlihrung kommt und dass ein Spalt von mindestens 2 mm vorhanden ist.

KUPPERSBERG
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SERIAL NUMBER CHART:
Monat: 1 Ziffer

5-stellige Seriennummer
Tag 1 Ziffer

Jahr 2 Ziffern
* Nach den Ziffern setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort. (Oktober: A, November: B,
Dezember: C)
**Nach den Zahlen setzen die Buchstaben die Reihenfolge fort (siehe nachstehende Tabelle)

Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol Tag Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Hersteller:

SIMEKO ISI YEKIPMANLARI VE KALIP SANAI AS
Ege Serbest Bolorzhi Akau Strafde Nr. 144/1 Gaziemir, lzmir, TUrkei

Importeure:

LLC «MG Rusland», 141400
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.

I
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Electric oven

BEFORE USING YOUR
APPLIANCE FOR THE FIRST

TIME

Carefully read this Instruction Manu-
al to achieve the best results from your
oven.

Due to the manufacturing process
there may be residues of grease and
other substances. To eliminate these,
proceed as follows:

> Remove all the packaging mate-
rial, including the protective plastic, if
included.

> Select the or ,function at
200°C for one hour. To do so, consult the
feature list provided with this manual.

> To cool the oven open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

> After cooling, clean the oven and
the accessories.

< During the first use, fumes and
odours may occur and the kitchen
should therefore be well ventilated.

ECOLOGICAL PACKAGING

The packaging materials are com-
pletely recyclable and can be used again.
Check with your local authority on the
regulations for disposing of this material.

CAUTION

The symbol on the product or on
its packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. lnstead it shall
be handed over to the applicable

collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,
wich could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product. Please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Electrical Safety

< Any repairs must be carried out
by an authorised Service Agent, using
original spare parts. Repairs carried out
by other people, may cause damage
or malfunction to the equipment and
endanger your safety.

< Disconnect your oven if it breaks
down.

Safety for Children

> Do not allow children to approach
the oven while it is in use, as high tem-
peratures can be reached.

< During the catalytic selfcleaning
process, which is carried out at a high
temperature, the outer surfaces may be-
come hotter than normal and children
should be kept away from the oven.

9 Most models have a door tem-
perature of below 60°C. If your oven has
a higher temperature, you can obtain a
special door from the Technical Service

7



ENGLISH

Department that will stabilise the door
temperature. Refer to the features list.

Oven Safety in Use

9 The manufacturer wil | not be
held responsible if this oven is used for
anything other than domestic purposes.

2 Only use the oven when it is in-
stalled within kitchen units.

< Do not store oils, fats or inflamma-
ble materials inside the oven, as it could
be dangerous if the oven is switched on.

2 Do not lean or sit on the open
door of the oven as it could damage the
door and be dangerous for you.

2 Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, as it could af-
fect cooking and damage the interior
enamelling of the oven.

2 To use the oven, insert the tray or
rack supplied onto the side guides inside
the oven. The trays and racks are fitted
with a system to facilitate partial extrac-
tion and make handling easier.

2 Do not put containers or food on
the floor of the oven.Always use the trays
and grids.

2 Do not spill water on the floor of
the oven while it is working as this could
damage the enamel.

2 While using the oven, open the
door as little as possible to reduce elec-
tricity consumption.

9 Use protective gloves if you need
to work inside the hot oven.

2 To cool the oven, open the door to
allow ventilation and odours to escape
from inside.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

< In recipes with a high liquid con-
tent, it is normal for condensation to form
on the oven door.

WARNING:

Device and its accessible parts are
hot during operation.

Touching the heating
should be avoided.

Children under 8 vyears of age
should be kept away, if they cannot be
monitored continuously.

This device can be used by children
over 8 years of age, people with physical,
hearing or mental challenges or people
with lack of experience or knowledge; as
long as control is ensured or information
is provided regarding the dangers.
Children should not tamper with the
device. Cleaning and user maintenance
should not be carried out by children
without supervision.

The device is hot during use.

Touching the heating elements nside
the oven should be avoided.

WARNING

The accessible parts may be hot
during use.

Small children should be kept away.
Hard and abrasive cleaners or hard
metal scrapers should not be used to
clean the oven glass door, as these can
scratch the surface and cause breaking.

It should contain the details on
correct placement of the trays.

WARNING

To avoid electric shock, ensure
that the device circuit is open before
changing the lamp.

elements
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Electric oven

NV AN E

Control Panel 9. Air Outlet

Ov'e.n Seal 10. Fixing to Unit

SL‘ it Ele;nent 11. Gri il Screen
rome Support 12. Smoke Outlet

Grid )

Tray 13. Light

Hinge 14. Back Wall Panel

Door 15. Fan

1. Operating mode switcher

Analog timer

3. Heating indicator. It lights up until the set temperature will
be reached

4. Temperature switcher

N~
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USER MANUAL 2. FUNCTIONAL SPECIFICATIONS
2.1. Power Up

1.DEVICE CONTROL
Push Knob

Power Up Screen

Upon power up, the clock led flashes.
In this mode oven is inoperative.

Pushing the knob for about 3 seconds
activates manual mode,the clock led will
turn off. Device will be in stand-by mode.

The device can be controlled by the
push knob. The push knob can be used

for:a Push ( Setting confirmation and

Menu switching ),

S Push and hold ( Switching to
manual mode ),

< Turn right ( Clock, alarm, cooking
settings ),

2 Turn left ( Clock, alarm, cooking
settings ).

- v —



Electric oven

2.2.Time Of Day Setting

Time Of Day Adjustment Screen

Push the knob until the clock symbol
flashes to enter clock adjustment. Clock
setting is only allowed when no alarm
or cooking is adjusted.

The clock can be set by turning the
knob right or left. The last set clock will
be the current clock.

2.3. Alarm Setting

Alarm Setting Screen

Push the knob until the ring symbol
flashes to enter alarm setting.

Alarm can be set by turning the knob
right or left.

After adjustment the knob needs to
be pushed to activate alarm. At this menu
if the knob is not being turned along 10
seconds, device switches to the standby
mode and alarm is cancelled.

On main screen, ring symbol will be
on if alarm is set.

Push and release the knob to see the
remaining time for alarm to end. Second
hand and minute hand will show the set
alarm time for a period of 2 seconds and
then will show the current time again.

Push the knob for about 2 seconds to
cancel the set alarm.

Maximum alarm time is 3 hours.

Minimum alarm time is 2 minutes.



2.4. Timed Start Cooking
Setting

Timed Start Cooking
Adjustment Screen

Push and release the knob until the
start symbol flashes to enter timed start

cooking setting.

Cooking start time can be set by
turning the knob right or left.

At this menu if the knob is not
being turned along 10 seconds, device
switches to standby mode and alarm is
cancelled.

Cooking end time must also be set
after setting the cooking start time,
otherwise cooking start time will be
cancelled.

Maximum timed start cooking time
is current time + 12 hours.

Minimum timed start cooking time
is current time + 2 minutes.

Electric oven

2.5.Timed End Cooking Setting

Timed End Cooking
Adjustment Screen

Push and leave the knob until the
stop symbol flashses to enter timed end

cooking setting.

Cooking end time can be set by
turning the knob right or left.

After adjustment the knob needs to
be pushed to activate automatic cooking.
At this menu if the knob is not being
turned along 10 seconds, device switches
to standby mode and alarm is cancelled.

At this mode user sets the time when
cooking is going to finish.

Maximum timed end cooking time is
current time + 15 hours.

Minimum timed end cooking time is
current time + 2 minutes.
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2.6. Delayed Cooking Setting

Timed End
Cooking Adjustment Screen

This cooking mode is used to start
cooking after a certain time and stop on
set end time.

To set a delayed cooking both
cooking start time and cooking end
time must be adjusted.

For example:

Current Time : 10.00

Timed - Duration Cooking : 11.30

Timed - Duration End Cooking :
13.30

Cooking will start 1 hour and 30
minutes later and will stop 2 hours after
it.

2.7. Manual Mod

Manuel Mod

If there is no set cooking program,
the oven is in manual mode. In this
mode oven is operative.

Push the knob until buzzer sound is
heard to enter manual mode.

When manuel cooking mode is
active, any previous cooking program
will be canceled.

The oven is operative in this mode.
Function selector must be set OFF if the

oven will not be used.

In this mode all leds are off.
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2.8. Cancelling the Buzzer
Sound

When the set cooking time or alarm
time is finished the buzzer sound will
be heard.

Push the knob to cancel the buzzer
sound. If the knob is not pushed along 1

minutes the buzzer sound will be
canceled automatically.

Push the knob about 3 seconds to
cancel the adjusted alarm. Minute hand
and second hand will show the current
time.

3.ELECTRICAL
SPECIFICATIONS
e Supply Voltage :
230 VAC,50/ 60 Hz
e Maximum Operating Temp. :
105 °C
e Stand-By Power Consumption :
<05wW

4.IN CASE MAINS POWER
LOSS

If mains power loss occurs, the oven
will be disabled immediately.

Upon power up,clock symbol flashes.
The clock needs to be set.

If alarm time is set before the power
loss, after power up alarm setting will
be reset.

® NOTE : In case instant mains
power loss ( about 1 minutes and 30
seconds ), the oven will save its state.
After power is back, oven will continue
operating from its last position.

35
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OVENS WITH 5 COOKING
MODES.

Ovens with 5 cooking modes.
C) Turning off the oven

Grill
Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

Base heating
Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

Grill and base heating
Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Defrosting
Mode suitable for cautious thawing
of cold or frozen products

Grill and base heating with
with fan
Allows to roast evenly big pieces of
meat from within and at the same time
with crispy crust. If you put a grill grid
on a baking tray and then a piece of
meat on the grill grid - meat grease and
juice will be going to the baking tray.

"9 ATTENTION:

When using the «Grill», «Maxi Grill»
or «Maxi Grill with Fan» modes, the
oven door must be closed.

OVENS WITH 9 COOKING MODES.

Regular heating
Is used for making cakes, biscuits
and other bakery.

Regular heating with fan
Is used to make a roast and cakes.
The fan spreads the heating evenly
inside the oven.

Grill and base heating
Base heating allows quickly finish
the cooking, as well as grill guarantees
crispy crust. It is perfect for making a
roast or can be used for oven preheating
to needed temperature.

Maxi-grill
ALl the grill heating elements are
used. High power capacity reduces the
time of cooking.

Maxi-grill with fan
Allows to roast evenly big pieces of
meat from within and at the same time
with crispy crust. If you put a grill grid
on a baking tray and then a piece of
meat on the grill grid - meat grease and
juice will be going to the baking tray.
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Turbo mode

Due to fan the heating from circular
rear element is Spread evenly inside the
oven. It allows to cook several dishes at
the same time at different levels in the
oven. Besides this mode can be used for
defrosting (meat, for example). For this
function turn the temperature knob to
the “0” position (zero position)

Base heating
Heating is only by the lower heating
element. This mode can be used for
different dishes as well as bakery.

Base heating with fan
Heating by the lower heating
element is spread evenly inside the
oven. That is why this mode is perfect
for cakes with jam or with other fruit

fillings.
NB - warm up the oven before
cooking.
Grill

Is used for cooking with crispy crust.
It is perfect for steaks, fish, rib roast or
toasts.

While using one of the oven cooking

modes the indicator light will be on.
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COOKING TABLES

The Cooking Tables show examples of temperature ranges and approximate
cooking times. The cooking mode depends on the model. For the best results we
recommend the oven to be preheated with the function o[l The preheating
time finishes when the heating pilot light switches off.

ENGLISH

: Tray . Temperat.,| ..
STARTERS | Weight Position Cooking oC Time, m | Receptacle
Baked rice | 0,35 1 1 I:I 180-200 | 45-30 | shallow
’ - _ oven dish
170-190 | 35-40
3 e | 170-190 | 45-50
Pasty 1,5 Tray
2 160-180 | 30-35
Vegetable 1 5 I:I 190-210 | 35-40 Shallow
Pastry 170-190 | 30-35 | dish
=l 190-210 | 55-60
Veg,fit: Plel s 2 170-190 | 45-50 Shd""igfw
170-190 | 50-55
Baked =l 180-200 | 60-65
tat 1 3 Tray
potatoes 180-200 | 50-55
3 =l 190-210 | 20-25
Pizza 0,65 Grid
2 170-190 | 15-20
ouiche | 15 , =l 180-200 | 45-50 | (yiche
B ’ ] ] Mould
160-180 | 45-50
Stuffed 3 =l | 170190 | 1015
tomat 0.75 Tray
omatoes 2 160-180 | 10-15
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TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

COOKING TABLES
FISH | Weight| "2 Cookin Temperat. | r; e, m | Receptacle
9" position 9 °oC ) P
=l 180-200 | 30-35
Red Bream| 1,5 3 Tray
170-190 | 25-30
Salted . ; =l 190-210 | 25-30 -
porado 180-200 | 25-30
=l 190-210 | 30-35 |
Fish Pastry 1 2 ek
180-200 | 30-35
=l 170-190 | 15-20
Sole 1 3 Tray
160-180 | 10-15
=l 190-210 | 20-25
Sea-bass 1 3 Tray
180-200 | 15-20
=l 190-210 | 25-30
Hake 1,5 3 180-200 | 20-25 Tray
180-200 | 20-25
Salmon in =l 180-200 | 20-25
greased 1 3 Tray
paper 170-190 | 15-20
=l 190-210 | 20-25
Trout 1 2 Tray
180-200 | 15-20
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Electric oven

COOKING TABLES

MEAT |Weight Po1;ri:i):)n Cooking Temop(e:rat., Time, m | Receptacle
=l 190-210 | 75-85

S“CP'?S”Q 2 3 170190 | 65-75 | Tray
180-200 | 80-85
=l 180-200 | 60-65

Rabbit 1,5 3 160-180 | 45-50 Tray
170-190 | 45-50
=l 190-210 | 50-55

Lamb 1,5 3 170-190 | 45-50 Tray
180-200 | 50-55
=l 170-190 | 35-40

et s | 160-180 | 3035 | %0l
170-190 | 30-35
=l 170-190 | 40-45

Sa“fg:‘”k 1 3 160-180 | 30-35 | Tray
170-190 | 30-35
' =l 190-210 | 50-55

Chicken 1,5 3 170190 | 2550 Tray
=l 190-210 | 35-40

Roast-beef | 1 3 170-190 | 30-35 Tray
180-200 | 35-40

Fillet Steak| ; =l 180-200 | 35-40 Tray
Pastry 160-180 | 30-35

40
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ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

COOKING TABLES
CAKESAND |, . Tray . Temperat.,| ..
pEsserTs | Weight| poiiion|  COOKiNg °C Time, m | Receptacle
170-190 | 35-40
Sponge 0,5 2 =2 | Cake
Cake = | 160180 | 3035 | Mould
=l 170-190 | 10-15
Swiss Roll 0,3 3 Tray
160-180 | 10-15
1 =l 160-170 | 60-65 | Bread
Flan 0,5
2 160-170 | 55-60 | Mould
=l 160-180 | 20-25
Biscuits 0,5 3 Tray
150-170 | 15-20
Vol-au- IZI 170-190 | 15-20
025 | 2 Tia
vents 170-180 | 15-20 y
Cup Cak 0s 5 =l 160-180 | 25-30 ;
up Cakes , ray
150-170 | 25-30
Baked . 5 I=] | 180200 | 35-40 ]
ra
Apples 170-190 | 30-35 y
Baked | s | 3 =1 | 170190 | 1520 | casserole
bananas ’ 170-190 | 10-15 dish
- 180-200 | 20-25
PUf.f pastry 0,25 2 IZI Tray
biscuits 170-190 | 20-25
170-190 | 60-65
Plum-Cake | 0,5 2 IZI Cake
160-180 | 50-55 | Mould
Aoble P . , =l 170-190 | 50-55 ;
ppte Fie i3
160-180 | 45-50 Y
180-200 | 45-50
Cheesecake | 1 2 IZI Cheescake
170-190 | 35-40 | Mould

KUPPERSBERG
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Electric oven

CLEANING AND MAINTENANCE

Caution
Before carrying out any work, the
appliance must be disconnected from
the mains electricity supply.

Cleaning the Inside of the

Oven

< The inside of the oven should
be cleaned to remove food and grease
deposits, which can give off smoke or
odours and cause stains to appear.

9 With the oven cold and for
enamelled surfaces (e.g. the floor of
the oven) use a nylon brushe or sponge
with warm soapy water. If using special
oven cleaning products, use only on
enamelled surfaces and follow the
manufacturer’s instructions.

Caution
Do not clean the inside of your oven with
a steam or pressurised water jet. Do not
use either metallic scouring pads or any
material that could scratch the enamel.

2 Most models have a catalytic
cleaning system (self-cleaning). This
system eliminates small grease residues
during cooking at high temperatures.

S If grease residues remain after
cooking, these can be eliminated by
operating the oven empty at 200°C for
one hour.

Use of the Fold-down Grill

(Depending on Model)
To clean the upper part of the oven,

S Wait until the oven is cold.

< Turn the screw (A) and lower the
grill element as far as possible.

S (Clean the upper part of the
oven and return the grill element to its
original position.

Cleaning the Catalytic Panels

Depending on Model

If any food deposits remain after
normal cleaning then:

1. Remove the panels and leave them
to soak as long as necessary to
soften the food deposits.

2. Wipe the panels with a sponge and
clean water.

3. Dry the panels and re-assemble
them in the oven.

4. Turn the oven on for one hour at
200°C.

Caution

Do not use commercial cleaning
products or abrasive powders on
catalytic panels.

T



ENGLISH

Instructions for Removing the
Supports and Panels.
1. Remove the accessories from in-
side the oven.
2. Ease out the supports (B), releas-

ing them from the bolt (C)

3. Undo the bolt (C), which releases
the flat catalytic panels.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

4. To disassemble the back panel,
remove the Flat screw (D).

5. Proceed in reverse order to

reassemble.

Caution

For your own safety, never switch
the oven on without the back panel that
protects the fan.

Cleaning the Oven Exterior and

Accessories

Clean the outside of the oven and
the accessories with warm soapy water
or with a mild detergent.

Caution

Never use metallic scouring pads or
commercial or scouring powders that
could scratch the enamel. For stainless
steel surfaces, proceed with care and

KUPPERSBERG
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Electric oven

only use sponges or cloths that cannot
scratch them. To clean the outside of
the oven do not attempt to remove the
controls, as for this, the oven has to be
first removed from the kitchen unit.

Changing the Oven Bulb

Caution

To change the bulb, first ensure

that the oven is disconnected from
the power supply.

2 Unscrew the lens from the lamp
holder.

9 Exchange the bulb and replace
the lens.

The replacement bulb must be
temperature resistant to 300°C. These
can be ordered from the Technical
Service Department.

Cleaning the Oven Door

Depending on the oven model, you
can remove the door to simplify its
cleaning. To do so:

1. Open the door fully.

2. Completely turn the two clips or
insert small pins into the holes (E)

ENGLISH

3. Close the door until it inserts into
the two clips.

Take hold of the door on both sides.
Pull the oven door forward until it is
totally free from the hinges (F).

—

To re-assemble the door, proceed in
reverse order.

4. For hinges with clips;

Open the clips as wide as possible by
means of a screwdriver, when the oven
is open.

Hold the clips aside in your hand and
remove the hinges (F) from their seats,
as the mechanism is opened partially.

KUPPERSBERG



Cleaning of the door including a big

glass

The Inner Glass
Assembly Instructions

1. Open the oven door.

2. Pull the glass, holding the lower
part (A).

3.The inner glass is free. Remove it.

Disassembly/

Caution

Please be careful the oven door is
closed when the glass is removed.

4. Clean the inner glass and the oven
door from the inside.

5.Insert the glass into the guideways
on the top of the oven door. (B).

6.Turn the glass towards the door (C).

7. Press both of the inner holders (D)
with two hands while pushing on the
glass towards the door (E). Thus, the
glass will again be fixed in the door.

Y-

Electric oven

TROUBLE SHOOTING

The oven does not work

Check the connection to the
electrical circuit. Check the fuses and
current limiter of your installation.

Ensure the clock is in the manual or
programmed mode.

Check the position of the function
and temperature selectors

The inside light of the oven does not
work

Change the bulb.

Check its assembly in accordance
with the instruction manual.

The heating indicator light does not
work

Select a temperature.

Select a setting.

It should only light up while the
oven is heating up to its set working
temperature.

Smoke is given off while the oven is
working

This is normal during its first use.
Periodically clean the oven. Reduce the
amount of grease or oil added to the
tray.

Do not use higher temperature
settings than those in the cooking
tables.

Expected cooking results are not
achieved

Review the cooking tables to obtain
guidance on the working of your oven.

NB

If, despite these recommendations,
the problem continues, contact our
Technical Assistance Service.
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Electric oven

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Electricand gas | Minor technical smells coming from a new product during
ovens the initial operation period

Surface darkening of enameled trays

TECHNICAL DRAWINGS

Space for connecting
the device 320x115
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Space for connecting
the device 320x115
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BexmunsuuorHoe npocmpascmbo - min. 50 cn

ventilation space
min. 50 sm?
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TECHNICAL INFORMATION

If the equipment does not work,
please contact the Technical Service
Department and advise them of the
problem, indicating:

1 Serial number (S-No)

2 Appliance model. (Model)

You will find this information on the
rating plate on the lower part of the
oven when the door is opened.

CE The item that you have bought
meets the European directives on
electrical material safety (73/23/CEE)
and  electromagnetic  compatibility
(89/336/CEE).

AENOR certifies the aptitude of
this appliance for the function and
guarantees the truthfulness of all data
shown in the energy card.

INSTALLATION

This information is intended for the
installer, as the person responsible for
assembly and electrical connection.

If you install the oven yourself,
the manufacturer will not be held
responsible for any possible damage.

Before Installation. Comments

2 To unpack the oven, pull the tab
located on the lower part of the box and
to move it, hold by the lateral handles
and never by the oven door handle.

9 Anicheis required in the kitchen
unit as per the dimensions shown on
the figure, providing a minimum depth
of 550 mm. (See technical drawings on
the page 14).

Electric oven

2 To fit multifunction ovens in
their locations, the back part of the
unit corresponding to the shaded area
of technical drawings, must not have
any projections (reinforcements, pipes,
sockets, etc). (See the page 14).

2 The adhesive used for the plastic
covering of kitchen furniture must be
able to withstand temperatures up to
85°C.

Electrical

Requirements

The installer must check that:

9 The voltage and cycles of
the mains supply correspond to that
indicated on the rating plate.

9 The electrical installation can
stand the maximum power indicated on
the rating plate.

o The connection diagram is
shown in the following figure.

o The electrical connection has
adequate earthing in accordance with
regulations in force.

2 The connection must be carried
out with an omnipolar switch, of an
adequate size for the current drawn.
There must be a minimum aperture
between contacts of 3 mm to enable
disconnection in the case of emergency,
cleaning or bulb exchange. Under no
circumstances must the earth wire pass
through this switch.

After connecting the electricity,
check that all the electrical parts of the
oven are working.

Connection. Legal

47
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Electric oven

Installing the Oven

For all ovens and after carrying out the electrical connection,

1. Introduce the oven into the kitchen unit, taking care not to trap the cable,and
not to put it on the upper part of the oven.

2. Fix the oven to the unit by means of the 4 screws supplied via the holes that
can be seen when the door is opened.

3. Check that the oven housing is not in contact with the sides of the unit and
that there is at least 2 mm separating the neighbouring units.
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Electric oven

SERIAL NUMBER CHART:
*Month: 1 Digit

SCXXXX XXXXX . .

L L —=>Serial Number 5 digit
“*Day 1 Digit

Year 2 Digit

* After the numbers continues with letters. (October: A, November: B, December: C)
Day Symbol Day Symbol Day Symbol Day Symbol
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 w
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

** After the numbers continues with letters.(See the table below.)

Manufacturers:

SIMECO ISI EKIPMANLARI VE KALIP SANAYI A.S.
Ege Serbest Bolgesi Akgay Cad. No: 144/1 Gaziemir, lzmir, Turkey

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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COAEPXXAHUE
MEPEA MEPBbIM UCMOJIb30BAHMEM TNPUBOPA.. . . . . 51
JKOJTOTMYECKASA YINAKOBKA... . . . . . . 51
OCHOBHbIE TPEBOBAHNA 5E30I'IACHOCTI/I 52
TAMMEP . . . . . . 55
OMNCAHUE PE)KI/IMOB I'IPI/IFOTOBﬂEHM?I . . . 60
TAB/IMLbI C PEKOMEHOAUMAMK MO MPUTOTOB/IEHUIO....... 62
OYNCTKA N OBCITYXXMBAHUE . . . . . . 66
MONCK M YCTPAHEHUE HEIACI'IPABHOCTEI/I . . . 70
TEXHUYECKASA MHOOPMALINA . . . . . . . 70



MEPEL NEPBbIM
MCrnoJib30BAHUEM NMPUBOPA

BHMMaTENbHO M3yuWTe [OAHHYKO WH-
CTpyKUMio — 3T0 no3BonuT Bam obecne-
YUTb MaKCUMasbHYH 3QdOEKTUBHOCTL NPH
MCMoNb30BaHMM AyXOBOrO WKada.

MNocne usrotoBneHns u c6opku npu-
6opa Ha ero AeTansix MOryT COXPaHATLCS
OCTaTKM CMa3ku M Apyrux Beuecrs. Yto-
6bl yoanuTb NOCTOPOHHUE BELLECTBA, Bbl-
NONHUTE Ceaytowme OeACTBUS:

2 lonHoctbto ocBoboauTe npu-
60p OT BCero ynakoBOYHOro mMarepuana,
BKJ/IOYAs 3aLUMTHblE NIACTUKOBbIE AeTa-
M (NPpY HanU4mm).

> Bblbepute pexxum  uanM L, ycTa-
HoBuTe Temnepatypy 200°C u BKOUYUTE
ero Ha oauH yac. [ins nonyyeHus noa-
pobHOM MHGOpPMALMM O3HAKOMbTECH C
NpUBELEHHbIM B [LAHHOM WHCTPYKLMK
OMMUCaHMEM PEXMMOB.

S Utobbl 0XNaauTb Ayx0BOW WKad,
OTKpOWTE ABepLy, Npu 3TOM BKIKUMUTCS
BEHTUNSTOP, KOTOpbI obecneunt BO3-
AyLWHOe OXNaXAeHWe BHYTPEHHEro Npo-
CTpaHCTBa.

2 lMocne oOCTbIBAHUS  BbINOHWUTE
YMCTKY AYXOBOTO WKada 1 LONONHWUTENb-
HbIX NPUHALNEXHOCTEN.

Bo BpeMs nmepBOro Mcnosnb3oBaHus
MOryT BbIAENATbCS MOCTOPOHHWE 3ana-
XV U ObIM, NO3TOMY CieayeT obecneuntsb
3QPEKTUBHYIO BEHTUNALMIO KYXOHHOMO
noMmeLLeHus.

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

3KOJIOTMYECKAS YNAKOBKA

[leTanu ynakoBKW M3rOTOBNIEHbI U3
MOJSIHOCTbI0 NepepabaTbiBaeMbiX MaTe-
p1anoB, KOTOpPble AOMYCKalT NOBTOPHOE
ucnosnb3oBaHue. 1 nonydeHus uHdop-
MaLuMKu Mo YTUAM3ALMM STUX MaTepuasos
06paTUTECH B MECTHbIE OpraHbl BNacTu.

BHUMAHME!

HaHeceHHbIn Ha u3-

[lenive UM ero ynakoBKy

CMMBOJT 03HAYaEeT, YTo AaH-

HOe u3jenMe He MOoXeT

6bITb YTUAN3MPOBAHO BMe-

cTe ¢ ObITOBbIMM OTXOAA-

mu. OTpaboTaBLUMit CpOK

cnyxbbl Nnpubop cnepyet coatb B COOT-

BETCTBYIOLLUMIA NPUEMHbINA MYHKT, 3aHUMa-

IOWMIACS NepepaboTKOM 3N1eKTPUYECKOro
M 3N1eKTPOHHOro 060pya0BaHUS.

Ob6ecneymBas NPaBUIbHYHD  YTUIIKU-

3aUMI0 N@HHOTO M34enus, Bbl NoMorae-

Te NpenoTBPaTUTb BO3MOXHOE BpefHOe

BO3AEMCTBME HA OKPYXAMOLLy cpeay M

300pOBbe Yenoseka. [1ns nonyyeHus He-

obxopuMor MHpopMaumm obpatutech B

MYHULMNANbHbIE OpraHbl, CIyX0y yTnam-

3aummn BbITOBLIX OTXOA0B MM MaraswH, B

KOTOpPOM Bbl Mpuobpenu faHHOE usnenve



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3HEKTPI/I‘-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

OCHOBHbIE TPEBOBAHUA
BE3OMACHOCTU

dnekTpuueckasa 6e30nacHOCTb

>  PeMOHT AOMKHbI BbINONHATH TOSb-
KO CrneumanucTbl opuLManbHOro cepBuc-
HOFO LLEHTPA M TO/IbKO C UCMO/Ib30BAHUEM
OpPWIrMHaNbHbIX 3anacHbIX Yacten. Boinon-
HEHMEe PEeMOHTA MHBIMM NIMLAMU MOXET
NpMBECTM K MOBpEXAEHWUO npubopa M
HapyLlleHuno ero paboTbl, a KpoMe TOro
K CO34aHMI0 OMACHbIX AJ1S BaC CUTYaLMMA.

S B clyyae BO3HMKHOBEHMUSI HeEWC-
MpPaBHOCTM OTCOEOMHUTE OYXOBOM LUKad
OT CETU NUTaHMUS.

Ob6ecneyeHne 6e30NacHOCTU AeTei

< He paspewaiite oeTaM noaxogmtb
K pabotatoliemMy OyxOBOMY LuKady, Tak
KaK ero 4acTu MOryT HarpeBaTbCs A0 Bbl-
COKOM TemMnepaTypbl.

> Bo BpeMsi npouecca KatanuTmue-
CKOM CaMOOYMCTKM, KOTOPbIA OCYyLLecT-
B/IIETCA NPW BbLICOKOM TeMmnepaType, Ha-
PY>KHble MOBEPXHOCTU MOTYT CTAHOBUTLCS
ropsiyee, YeM Mpu HOPMaNbHOM pexume
paboTbl, NO3TOMY B TaKMUX CIy4asX TaKXKe
He cnepyeT noAanyckaTtb Aeten 6AM3KO K
[yxoBoMmy wkady.

< Y 6onblIMHCTBA Monenein Temmne-
paTypa ABepubl HE HArpeBaeTcsl Bbille
60°C. Ecim pyxoBoii wkad umeet b6onee
BbICOKYKO TEMMepaTypy, Bbl MOXeTe Mnpu-
obpecTn B oTAENe TexHu4eckoro obcny-
XMBaHUS CreumanbHyo ABepLy, KoTopas
obecneunt ctabunuzaumio TeMneparypbi.

PYCCKUWN

Cm. nepevyeHb OONONHUTENbHbIX KOMMNO-
HEHTOB.

06ecneueHue 6e3onacHOCTU NpU
3KCnnyaTaummu AyXoBoro wkaga

> KoMnaHus-u3rotoBuTENb HE HECeT
OTBETCTBEHHOCTM 33 Ntobble noBpexae-
HUMS, KOTOPblE MOMYT BO3HUKHYTb B CJly4ae
MCNONb30BaHMA [LyXOBOro WKada B Le-
NIX, OT/IMYHBIX OT ObITOBbIX.

> [yxoBoi Wwkad npenHasHaveH ans
YCTaHOBKM M MCMO/b30BaHMSI B COCTaBe
KYXOHHOrO rapHUTYpa.

2 He XxpaHuTe BHYTpU [OyXOBOrO
wkada Macna, XX1pbl U Apyrue nerkoBoc-
MIaMeHsILWMecs MaTepuanbl, Tak Kak no-
e ero BK/IKOUYEHMWS OHU MOTYT 3aropeThCs.

> He onwuparitecb n He caguTechb Ha
OTKPbITYI0 ABepLy AyX0BOro wkada, Tak
KaK OHa MOXeT MOBPeauTbCS U CO34aThb
OMACHYI0 A1 BaC CUTYyaLMHO.

2 He 3akpblBaiTe [HO [yX0BOro
wkada antoMmHMEBON POILION, MOCKOSIb-
KY 3TO MOXET MOBJ/IUATb HA PEXUM NPUTo-
TOB/IEHMS NULLM U NOBPEANTb BHYTPEHHEE
3MaNMpoBaHHOE NOKPbITUE KaMepbl.

O TllpoTvBEHb WM pelleTka, BXO-
[AsliMe B KOMMNIEKT MOCTaBKU AyXOBOrO
WwKada, BCTaBASKOTCA B Masbl OOKOBbIX
HanpaBnsSoLWMX BHYTPU Kamepbl LIKada.
MpOTUBHM U pelleTKM OCHaLATCa cre-
LManbHOW CUCTEMOM, KOTOpast yrnpoLLaeT
MX YaCTUYHOE U3BJIEYEHWUE U TEM CaMbIM
obner4yaer WCNONb30BAHME  [OYXOBOIO
wkada.

2 He nomewarite nocyay unum npo-
[yKTbl HENMOCPEACTBEHHO HA AHO LyXOBO-
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PYCCKUN

ro wkada. Ob6s3aTenbHO UCNONb3yITe ANs
3TOM Lenu NPOTUBHU UNIN PELLETKM.

2 He ponyckaiite nonagaHus Boapl
Ha OHO Kamepbl paboTaloLLero AyxoBoro
WKada, Tak KaK 3T0 MOXET NpuBecTu K
NoBpeXAeHU0 3Manu. YTobbl yMeHbLLUTb
notpebneHne 3NeKTPO3HEpPruun, Npu uc-
MoNb30BaHUM AyXOBOro WKada Crapai-
TEeCb KaK MOXHO pexe OTKPbIBaTh IBEPLLY.

O Tllepen BbIMONHEHWEM KAKUX-NU-
60 onepaumit BHyTpU ropsyero LyxoBoro
WKada HageBanTe 3alMTHbIE NepyaTKu.

S UYrtobbl OXMaguTb OyXOBOM LKA,
OTKpOWiTe [BepLy, MpU 3TOM BKIOYUTCS
BEHTUNATOP, KOTOpbIM obecneynT BO3-
LyLWHOE OX/TXKAEHWE BHYTPEHHEro npo-
CTpaHCTBA.

> [pu npurotoBneHUM 61104, € BbICO-
KMM COLEPXKAHWEM XKMOKOCTU Ha ABepLe
LlyXOBOro WKada KOHAEHCUMPYETCA BNara—
3TO HOpMasnbHOE SABJIEHUE.,

NPEOYNPEXXOEHUE:

B npouecce pabotbl npnbop 1 ero ya-
CTW, K KOTOPbIM BO3MOXHO NMPUKOCHOBE-
HWe, HarpeBatoTCs.

He npukacantech K HarpeBaTe/ibHbIM
anemeHTam!

[et B BO3pacTe 0O 8 net MOryT Ha-
XOOMTbCS PSAOM C npubopoM, TOMBKO
HaXoAAaCb MO NMOCTOSHHLIM MPUCMOTPOM
B3pOC/bIX.

Hetam B Bo3pacte 8 neT u craplue u
MOAAM € PU3NYECKUMU MK NICUXMYe-
CKMMU HApYLWEHUAMU, UIN HApyLWeHUs-
MU CIyXa, @ TaKKe He UMEKLLMM LOoCTa-
TOYHOrO OMbITa U 3HAHWM, pa3peLLaeTcs
MCnonb3oBaTb NpubOp TOMBKO NoA, Mpu-
CMOTPOM UKW MNOC/IEe MHCTPYKTUPOBAHUS

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

0 HanMuMM BO3MOXHbIX OMacHocTen. He
pa3pellaiTe AeTAM urpatb ¢ NnpubopoMm.
[leTM MOryT BbINOMHATL YMCTKY M YXOL
3a NpvMbopOM TONBKO MOA NPUCMOTPOM
B3pOC/IbIX.

Mpubop CTaHOBUTCS ropsiuMM BO Bpe-
M8 paboTtbl. He npukacaiTech K Harpesa-
TENIbHbIM  3/IEMEHTAM, PaCMO/IOKEHHBIM
BHYTPM AYyXOBOro wkada!

NPEAYNPEXAEHUE

HocTynHble ons NpUKOCHOBEHMS ua-
cTv npubopa B npoLiecce ero paboTbl Mo-
YT CUJIbHO HarpeBaTbCs.

He paspewaite ManeHbKMM [eTaMm
nopxoamTb 6113Ko K npubopy. Ans umct-
KM CTEKNISIHHOM ABepLbl LyX0BOro wkada
He [,oMYyCKAeTCs MCMOMb30BaATh XKECTKUE U
abpasunBHble YMCTAWME CPeacTBa, a Tak-
e XeCTKne MeTannnyeckme ckpebku,Tak
KaK OHM MOTyT nouapanaTb NOBEPXHOCTb
M NPUBECTM K ee NOBPEXAEHMIO.

Cnepyet npaBWIbHO YCTaHaBAMBATb
NPOTUBHU BHYTPW AyXOBOrO LWKada.

NPEAYNPEXAEHUE

UTobbl M36eXaTb MOpPaXKeHUs 3nek-
TPUYECKMM TOKOM, Nepes 3aMeHOoW NaM-
Nbl 0643aTeNbHO OTKNHOUKMTE Npubop oT
3NEKTPUYECKON CETU.
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PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJIA

3HEKTPVI‘-IECKI/Ie AyXoBble wiKadbl

N

N oV W

PYCCKUWN

MaHenb ynpaBsneHus
YNnoTHWUTeNb ABepLbl LyXOBOro
wkada

HarpeBatenbHbIi 3neMeHT rpuns
XpoMupoBaHHag onopa
Pewetka

MpoTtneeHb

WapHup

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Heepua

BbinyckHoe oTBepcTMe Ang Bo3dyxa
Kopnyc wkada

Pewetka rpuns

OTBepcTue ansg 0TBOAA MCMAPEHMI
MNopceeTka

3apHads naHenb kopnyca
BenTunarop

1. T[lepekntoyatenb pexnMMoB paboTbl

N~

AHanorosbIn Tanmep

3. WMuamkatop Harpesa. [opuT g0 Tex nop, NoKa yCTaHOB/IEHHAS
TemnepaTypa He ByaeT 4OCTUTHYTA

4. TlepekntoyaTtenb TeMNepaTypbl

KUPPERSBERG



PYKOBOACTBO NO
SKCMNNYATALUN

1.YNPABJNEHUE
NMPUBOPOM

[MoBOpOTHO-HAXMMHAA pyyKa
ynpasneHus

YnpaeneHue faHHbIM Npubopom ocy-
LLEeCTBASETCS C NMOMOLLbIO MOBOPOTHO-Ha-
XMMHOM pyykn ynpasneHus. Onepauuu,
BbIMOSIHSIEMbIE C MOBOPOTHO-HAXKUMHOM
pYYKOWM yrnpaBneHus:

3ﬂeKTpVI‘-IECKMe AyXoBbile wikadbl

O Haxkatve (NoATBEpXAEHWE Ha-
CTPOMKM U NEepeKNOYEHNE MEHIOD),

S Haxkatue u yaepxuBaHue (nepe-
K/TQYEHME B PYYHOW peXMM paboTbl),

> MoBOPOT MO YacoBOM CTpesike (Ha-
CTpOMKa 4acoB, BblAa4yM 3BYKOBOrO CUI-
Hana, pexuMa NpuroToBieHUS),

> NoBOPOT NPOTMB YACOBOW CTpen-
KM (HacTpowkKa 4acoB, BblAa4u 3BYKOBOrO
CUrHana, pexxuma NpuroToBNeHUs).

2. ONMUCAHUE BbIMOJIHAEMbIX
®OYHKLUUA

2.1. BknoyeHue nutaHusa

MHpukaums npu BKNKOYEHUN MUTAHNA

MNocne BKNKOYEHUS MUTAHWUSA HAYM-
HaeT MuraTb MHAMKATOp 4acos. B 3Tom
pexuMe oyxX0oBoW WwKad HAXoamUTCs B He-
paboyeM COCTOSHUM.

Haxatue 1 ynepxuBaHuWe pyuyku B
TEYEHWE MPUMEPHO 3 CEKYHA aKTUBUPY-
€T PYYHOM PEXMM, UHAMKATOP YaCOB Mpw
3TOM racHet. MNpubop Tenepb HaxoauTca
B pPEXMME OXMAAHUS.
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3HEKTPI/I‘-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

2.2. Hactpoiika TeKyLuero
BpeMeHu

MHamMKaums npu HacTporke TeKyLLero
BpPeMeHU

HaxumaTb pyyky f0 Tex nop, noka He
HayHeT MMUratb CMMBO/ 4acOB. JTO 03-
HauaeT, YTo Npubop nepellen B pexuMm
HaCTPOWMKM TeKyLLero pemeHu (4acos).
HacTpoika Tekywero BpemMeHMW (4acos)
[LOMYCKAeTcs TONbKO B TOM C/lyyae, eciu
He 3ajaHa Bblaya 3BYKOBOrO CUrHana
WK He YCTAHOBNEH PeXMM MpuroTosne-
HUS.

Bpems MoxeT BbITb HaCTpOEHO Bpa-
LEHNEM PYYKM MO UM NPOTUB YaCOBOM
ctpenkun. [ocnepHee 3apaHHoe Bpems
OyneT TeKyLLMM BPEMEHEM.

2.3. Hactpoiika Bbigaum
3BYKOBOrO CMrHana

HaxumaTb pyuky [0 Tex nop, noka He
HAYHET MUraTb CMMBOJ 3BOHKA. JTO 03-
HAyaeT, YTo NpUBOpP MEpPELLEN B PEXUM
HACTPOMKM BbIAAYM 3BYKOBOIO CUrHana.
BpeMsi BblAauM 3BYKOBOTO CUTHaNA MOXKET
OblITb HAaCTPOEHO BpALLEHMEM pYuYKM MO
WU NPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

PYCCKUWN

Mocne OKOHYaHMSI HACTPOMKM PYUKY
cnefyeT HAaXaTb eLle pas 415 akTuBaumu
3TOro pexxuma. Ecm npu HaxoxaeHuu B
3TOM MeH1o B TeyeHue 10 cekyHA He npo-
M3BOAATCS HUKAKME Omnepaumm C pyyKom,
Npubop NepexouT B PEXXUM OXMUAAHNS U
Bblaya 3BYKOBOrO CUrHana OTMEHSeTCs.

Ecnm yctaHoBneHa Bblgaya 3ByKOBOIoO
CWUrHana, Ha MueBoi CTopoHe npubopa
rOpPWT CUMBOJ 3BOHKA.

UTt0bbl NPOCMOTPETH BpEMS, OCTaB-
Wweecs 0O BblAAYM 3BYKOBOrO CMrHana,
HaXXMWUTE M OTNYCTUTE pyuKy. B TeueHune
2 CeKyH[, 4acoBas U MUHYTHas CTpeNiku
6ynyT MOKa3bIBaTb BPEMS, YCTAHOB/IEHHOE
ANS BblAAYM 3BYKOBOIO CUrHana, a 3atem

OyneT cHoBa OTOOpaxkaTbCsl — Tekyliee
BpeMms.
YTobbl OTMEHMTb BblAaYvy YCTAHOB-

NEHHOrO 3BYKOBOTO CUIHAsA, HaKMUTE U
YAEPXKMBAWTE PYUKY B TeYEHME NPUMEPHO
2 CeKkyHA,

MakcumanbHoe BpeMs Ans Bblaauu
3BYKOBOIO CUrHana CocTaBnseT 3 4aca.
MuHUManbHOe BpeMs 15 BblAaun 3BYKO-
BOrO CUIHaNa COCTaBASET 2 MUHYTBI.

KUPPERSBERG



PYCCKUN

2.4. Hactpoiika BpeMeHu Havana
NpUroToB/IeHUS

MHAamMKaums npu HacTpoike BpeMeHu
Hayana npuroToBNEHMUS

HaxaTb HECKONBKO pa3 pyuyKy, NoKa
He HayHeT MUraTb CUMBOJT BPEMEHMU Ha-
4yana NpUroToBAEHMS. ITO O3HAYAET, UTO

npubop nepeluen B peXXMM HaCTPOWKM

BpPEMEHM Hayana npurotToBNEHUS.

BpeMsi Hayana npurotoBneHUs Mo-
XeT ObITb HACTPOEHO BPALLEHUEM PYUKM
no uau NpOTUB YaCOBOWM CTPESIKMU.

Ecnv npu HaxoXaeHun B 3TOM MeHIo
B TeyeHune 10 cekyHa He nNpou3BoasTCS
HMKaKWMe onepaumu C pyykor, npubop
NnepexoauT B PEeXUM OXWOAHUSA U Ha-
CTpOMKa OTMeHseTCs.

MNocne 3apmaHus BpeMeHu Hauvana
NPUrOTOBNEHUS TAKXKE JOMKHO ObITb Ha-
CTPOEHO U BPEMS OKOHYaHWS NPUroToB-
NeHus, B NPOTUBHOM C/ly4ae HACTpoWka
BPEMEHM Hauana npuroToBneHus bynet
OTMEHeHa.

MakcumanbHoe BpeMs Ans Havana
NpuroToBneHus = Tekyliee Bpems + 12
4acos.

MUHUManbHoe BpeMs And Havana
MPUroTOBNEHUS = TeKyllee Bpems + 2
MWHYTBI.

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

2.5. Hactpoiika BpeMeH#H
OKOHYaHUSA

MHAMKALMS NPU HACTPOKE BPEMEHM
OKOHYaHMWS NMPUrOTOBNEHMS

HaykaTb Heckosbko pas pyuyKy, noka He
HA4YHeT Muratb CMMBON BPEMEHWU OKOH-
YaHMS NPUrOTOBNIEHMS. ITO 03HAYAET, YTO
npubop nepewen B PeXmMM HACTPOMKM
BPEMEHM OKOHYAHWS MPUTOTOB/IEHMS.

BpeMsi OKOHYaHWS NPUrOTOBNEHUS
MOXET ObITb HAaCTPOEHO BpalLEHUEM
PYYKM MO WM NPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

MNMocne OKOHYAHMS HACTPOMKKU PyuKy
CnefyeT HaXaTb elle pas Ans akTUBaLLMM
pexxuMa aBTOMATUYECKOro MpUroToB-
neHusi. ECcm npy HaxoxaeHwu B 3TOM
MeHio B TedyeHue 10 cekyHp He mpowus-
BOASITCS HWMKAKWME OMepaumu C Py4vKoW,
npubop NepexoamT B PEXUM OXMAAHUS
M HacTpoOWMKa OTMEHSeTCS.

B 3ToM pexume nonb3oBaTesnb 3a-
[laeT BpeMms, B KOTOpPOE MpUroTOBIEHME
MULLM AOMXKHO OblTb 3aBEPLLEHO.

MakcuManbHoe BpeMs A1 OKOHYa-
HUS NPUTOTOBIEHUS = TeKyllee BpeMs +
15 yvacos.

MUHMManbHoe BpeMs 4711 OKOHYa-
HWS NPUTOTOBNEHUS = TeKyllee Bpems +
2 MUHYTbI.

KUPPERSBERG
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2.6. Hactpoiika oTcpouku
npouecca NpUroToBaeHUs

MHAaMKaumMs Npu HacTPOMKE OTCPOYKM
npoLecca npuUroToBieHUs

JTOT peXuM NPUroTOBNIEHMS UCMONb-
3yeTcs B Tex Cylyyasix, korga Tpebyetcs
HayaTb Mpouecc NpUroToBleHUs yepes
HeKoTopoe BpeMeHu, U 3aTeM 3aBep-
WKTb ero B 3aaHHOE BpeMs OKOHYaHUS
NPpUroTOBNEHUS.

[na 3apaHus OTCpOYKM npouecca
NpUroToBAEHUS HEOOXOAUMO HACTPOUTb
BpPeMS Hauana v BpeMsi OKOHYaHUs Npu-
rOTOBNEHMS.

MNpvMep HacTpoWiku:

Texywee Bpems : 10.00

OTCpoyka Hayana NpuUroTOBIEHMS
11.30

OTCpouYka OKOHYaHWs NpUroToBne-
Hus : 13.30

lpouecc NpUroToBAeHNUs MUK Hay-
HeTcs yepe3 1 yac 30 MUHYT M 3aBep-
LWMTCS Yepes 2 yaca Noc/ie ero Havana.

2.7. PyyHo pexum

MHOMKALMS B PyYHOM pexuMe

Ecnu He 3apaHa HU ogHa nporpamMma
NpUroToBAEHUS, TO lyXOBOM WwkKad byneT
HaxoAMTbCS B PYYHOM pexume. B 3Tom
pexxuMe Ayx0BOW LWKad HAX0AMTCS B pa-
60o4yeM COCTOSHUMU.

Haxmute pyyky u yoepxusaunte ee
[l0 Tex Nop, Noka He ByAeT BblAaH 3BYKO-
BOW CUrHan, Npu 3TOM Npomn3onaer nepe-
XOL, B PYYHOU PEXUM.

Mpy akTMBaUMM py4YHOro pexuma
NPUroTOBNEHUS BCe paHee 3afaHHble
nporpamMmmbl NpuUroToBneHus Byayt oT-
MEHEHbI.

[yxoBo#n wkad B 3TOM pexume MO-
XKeT MCNonb30BaThCs MO Mepe Heobxo-
anmoctu. Ecnm gyxoson wkad He wuc-

Moab3yeTcs, MepeksoyaTeb pexmma
JO/MKEH HaXoOMUTbCA B monoxeHun OFF
(OTK).

B atom pexnme BCe MHOUKATOPbI Bbl-
KNHOYEHDI



2.8. OTKN0uEeHue nopaum
3BYKOBOrO CMrHana

Mpu 3aBeplweHnn 3agaHHOrO Bpe-
MEHW NPUrOTOBNEHUS UNU HACTYNNEHUM
33/JaHHOr0 BPEMEHM BblAauu 3BYKOBOIO
CUrHanNa BKIOYAETCS 3BYKOBOW CUMIHaN.

YT06bl OTKNMIOYNTL 3BYKOBOM CWUrHan,
HaXkMuTe pyyky. Ecnn HaxaTne pyuku He
Npou3BOAMTCS B TeueHne 1 MUHYTbI, 3BYK
OTK/T04aETCS aBTOMATUYECKMU.

2.9 OTMeHa BblAa4M YCTaHOBNEHHO-
ro 3ByKOBOr0O CUrHaia UM HaCTPOEHHO-
ro BpeMeHM NPUroToBNEHUS

YT100bl OTMEHWUTH BbIAAYY 3BYKOBOIO
CUTHaNa, HAXMUTE U YAEPXUBANTE PyUKy
B TeYEHMEe NMpUMepHO 3 cekyHA. Yacoas
M MUHYTHas CTpenku 6yayT mokasbiBaTb
TekyLuee Bpems.

3.9 IEKTPUYECKUE
XAPAKTEPUCTUKU

* [lapameTpbl ceTu nuTaHus : 230 B
nepem. Toka 50/60 I,

¢ MakcuManbHag paboyas Temne-
patypa : 105°C

¢ [loTpebnseMas MOLWHOCTb B pe-
KMMe oxupaaHus ;< 0,5 BT

3ﬂeKTpVI‘-IECKMe AyXoBbile wikadbl

4.B CZIYYAE Cb04
CETEBOIo NUTAHUA

B cnyyae notepu ceTeBoro nutaHus
LyxoBoK wWwkad byner HeMensieHHO OT-
K/THOYEH.

Mpn nocnepyiowem Bo306HOBAE-
HUM NUTAHWS HAYHET MUraTb MHAMKATOP
yacoB. B 3ToM cnyyae Tekylee Bpems
(vacbl) HE06X0AMMO HACTPOWUTBL 3aHOBO.

Ecnv po notepu ceTeBOro muTaHus
Obina 3agaHa Bblgaya 3BYKOBOMO CMI-
Hana, ToO nocie BO30OHOBNEHWS NUTa-
HWSI COOTBETCTBYHOLLAS HACTpoKika byadeT
cbpolueHa.

® NMPUMEYAHMUE. B cnyuyae kpaTko-
BpPEMeHHOW noTepu nuTaHus (He bonee
npubn. 1 MuHyTbI M 30 cekyHA), yXOBOWA
WKad COXpaHSET TeKyllee COCTOSHUE.
lNocne BO306HOBNEHMS MOAAYMN MUTAHUS
AyXOBOWM WKad MpoaomkuT pabortatb
MecTa OCTaHOBa.
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ONMUCAHUE PEXUMOB

NMPUTOTOBJIEHUA

[yxosbie wKadbl ¢ 5 pexxumamm
NPUroTOBNEHUNA:

Q BbiknloueHMe AyXoBKH

lpunb.

Pexxum ynobeH ons npurotoBneHus
651104, ¢ nomKapucTton kopoukon. Npoea-
NEeH ANs NPUroTOBNEHUS CTEMKOB, pbibbl,
Msica Ha pebpax, rPeHOK.

HukHnii Harpes.

Tenno nocTynaeT TONbKO OT HUXKHE-
roO HarpeBaTeNbHOro 3NMeMeHTa. Pexum
NpUrofeH Ans NPWUroTOBAEHMS Pa3HOO-
6pa3Hbix 671104, BK/IHOYAS BbIMEYKY.

lpunb u HUXKHKUI Harpes.

Tenno nocTynaer OT HUXXHEro Harpe-
BaTENbHOrO 3/71eMeHTa, 4TO MO3BONseT
6bICTPO 3aBepLIMTb MpOLLEeCcC NPUroToB-
nexHus 6nop, a Takke OT rpuns, rapaH-
TUpYIOLWEro MofyyeHue  anneTUTHOM
XpYCTAWwen KOpoukWu. [laHHbIA pexum
upeaneH ons xapkoro. Kpome toro, oH
MOXeT CTYXUTb Anig 6bICTpOro npeaga-
pWUTENbHOrO HarpeBaHus JyXOBOro LUKa-
da 00 Hy>XHOM TemnepaTypsl

Pasmoposka.
PexxuM, npurogHbIi 41 OCTOPOXKHOM
pa3MOpO3KM XONIOAHBIX WX 3aMOPO-
YKEHHbIX MPOAYKTOB.

Mpunb n
HwXHuI1 HarpeB ¢ KOHBEKLME.
MpeanbHo nMoaxoomT Ans NpUroToB-
NieHns 651104, C KOPOYKOM M MUPOroB C

HaYYHKOMN.
‘9 BHUMAHME:
Koroa Bbl wncnonb3yete pexuMsl

«punb», «Makcu-fpunb» nan «Makcm-
lpunb c BEHTUNSTOPOMY [BepLa AyX0B-
KM BOMKHA BbITb 3aKpbiTa.

LyxoBble wkagbl ¢ 9 pexxumamm
NPUroTOBNEHUS:

TpaAMLMOHHBIN Harpes.
Mcnonb3yeTcs Ons NpuroToBieHUs
nMporos, BUCKBUTOB M APYrux xneboby-
NOYHBIX U3AeNni U3 TecTa.

TpaAMLMOHHDIN Harpes ¢
KOHBEKLMen.

MopaxoouT Ang NpUroTOBIEHUS Xap-
Koro u nuporos. bnarogaps BeHTUNATOPY
NpoMCX0AMT paBHOMEpPHOE pacnpenerne-
HME HAarpeToro BO3yxa BHYTPU AyXOBKMU.

lpunb n HUXkHKi1 Harpes.

Tenno noctynaer oT HUXKHEro Harpe-
BaTENIbHOrO 3/1IEMEHTA, YTO MO3BONSET
6bICTPO 3aBepLUMTb MPOLLECC NPUTrOTOB-
neHus 61104, @ TakkKe OT rpuns, rapas-
TUpYIOLLEro  Mofy4YeHue  anneTUTHOM
XpYyCTAWEn KOpouKWU. [aHHbIA pexum
naeaneH ons xapkoro. Kpome toro, oH
MOXEeT CYXWTb Ang 6bicTporo npensa-
PUTENBHOIO HarpeBaHWs AyXOBOrO LUKa-
da [0 HYXHOM TeMnepaTypbl.
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Makcu-Ipunb.

B 3TOM pexume byneT 3a8eiCcTBOBaH
BECb HarpeBaTesbHbIA 3/1EMEHT TpuUns.
bonblias MOWHOCTb MO3BOSUT 3HAuM-
TeNbHO YMEHbLWMUTb BPEMS NPUroTOBE-
Hua Bawmnx 6ntog,

Makcu-Ipunb ¢ KoHBEKLME.
lNo3BonseTr paBHOMEPHO MPOXapuTb
6onbluMe KYCKU MsCa BHYTPU, U B TO Xe
BpeMms, CO34aTb UM XPYCTALLYIO KOPOUKY
cHapyxu. [NomecTuTe peluetky Ha npo-
TUBEHb, @ KYCOK Msca Ha pelueTky. Cok ¢
Msca u xup ByayT cTekaTb B MPOTUBEHD.

Typ60 pexum.

bnarogaps BeHTUNATOpY Tenno, uc-
XOAslEe OT KO/bLEBOro HarpeBaTesib-
HOro 3/1eMeHTa Ha 3afHel cTeHke byaeT
pPaBHOMEPHO pPaCMNpenensaTbCs BHYTPU
LYXOBKW. 3TO MO3BOAMT BaM roToBuTb
O[LHOBPEMEHHO HEeCKonbko 6ntoa, pac-
MOMIOXEHHbIX HA pasHbIX MO BbICOTE
YPOBHSIX BHYTpU Oyx0BKWU. Kpome TOro,
3TOT pexuM Bbl MOXeTe Mcnonb3oBaTth U
L/15 pa3MOpO3KM MPOAYKTOB, HanpuMep
Msca. [1ng 3Toro nocraBbTe nepeksoya-
TeNb TEMMEpATypbl B NONOXEHUE (Hyne-
BOE MOJIOXKEHME NPOrpaMMaTopa).

HwxHui Harpes.

Tenno nocTynaeT TOMbKO OT HWUXHe-
ro HarpeBaTeNbHOro 37eMeHTa. Pexum
NpWrogeH OJs NPUroTOB/IEHUS Pa3HOO-
6pazHbix 651104, BK/IHOYAS BbINEUKY.

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

HwXHuMIt HarpeB ¢ KOHBEKUMEN.
Mpu ncnonb3oBaHWM JAHHOTO peXxu-
Ma Tenno, MoCTynatoLLee OT HMXKHEro Ha-
rpeBaTeNbHOro 3MeMeHTa, pacnpocTpa-
HSeTC paBHOMEPHO MO BCEM MOLWAaM
LyxoBoro wkada. bnarogaps stomy, oaH-
HbIi peXWM MAeaneH ONs BbIMEYKU Mu-
poOroB C MKEMOM WM C PasnYHbIMU
(OPYKTOBLIMU HAUMHKAMM.
Mporperite oyxoBKy nepep TeMm, Kak
NMOCTaBUTb B HEE NUPOT.

lpunb.

Pexxum ypnobeH ons npurotoBneHus
651104, ¢ nomXkapucrton kopoukon. Maoea-
NEeH AN NPUroTOB/IEHMS CTEIKOB, Pbibbl,
Msca Ha pebpax, rpeHoK.

O pabote oyxoBku B nt06oOM M3 pe-
XMMOB HANOMHWUT CBET WHAMKATOPHOM
NaMMoYKM.

T
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TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

B Tabnuuax c pekoMeHAauMsIMKU MO MPUTOTOBNEHUIO MPUBOAATCS AAHHbIE MO
[ManasoHy MCnosb3yeMbiX TEMMEPATYp U NPUMEPHON AAUTENLHOCTU NPUTOTOBAEHMS
Pa3/IMYHbIX NPOLYKTOB. PEXXMM MPUrOTOBNEHWUS 3aBUCUT OT MOAENN. s yyyLlIeHUs
pe3ynbTaTa Mbl PEKOMEHAYEM MpeLBapUTEIbHO Pa3orpeTb LyXOBOM LKad ¢ NOMo-
LLblO pexuMa wnn . Mo nucTeYeHUU BpEMEHU MpenBapUTENbHOrO pasorpesa
KOHTPOJbHbI MHAMKATOP Harpesa racHer.

Monoxe- Pexunm Temnepa- | Onutens- KomTeiiHep/
3AKYCKU Bec HWe nNpo- | MpWroToB- Typa, HOCTb, P
o nocyna
TUBHS neHus C MWH
180-200 45-50 Hernybokas
3aneyeHHblit puc 0,35 1 dopma  Ang
170-190 35-40 3aneKaHms
3 170-190 45-50
MeyeHble nupoxkn | 1,5 MpoTnBEHb
2 160-180 30-35
o 190-210 35-40
MMpOXKM C OBOLLLHOW 1 2 Herny6okas
HauYMHKOM 170-190 30-35 dopma
190-210 55-60
OBOLWHON NHpor 15 2 170-190 | 45-50 Herny6okas
dopma

170-190 50-55

180-200 60-65
MeyeHbit kapTodens |1 3 MpotueeHb
180-200 50-55

3 190-210 20-25
Muuua 0,65 PeweTtka
2 170-190 15-20

180-200 45-50

Mupor c 3aBapHbIM 2 ®dopma  ans

Ml1s

KpeMOM U Ha4YNHKOMN 160-180 45-50 nupora

o 3 170-190 | 10-15

|'|oE:/|F|)/|LUc;4 i?BaHHble 075 MpoTuBeHb
Aop 2 160-180 | 10-15

S S —
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3ﬂeKTpV|‘~IECKMe AyXoBbile LIJKaCbe

TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

Monoxe- Pexxum Temnepa- | Oautens-
PbIBA Bec HWe npo- | NMpuUroToB- Typa, HOCTb,
TUBHS neHuns °C MUH

KoHTeiHep/
nocyaa

180-200 30-35
3010TUCTbIN OKYHb | 1,5 3 MpoTvBeHb
170-190 25-30

190-210 25-30
ConeHas popapa 1 3 MpoTuBEHbL
180-200 25-30

190-210 30-35
®opma  ans
3aneKkaHms

Pwiba B knsipe 1 2
180-200 30-35

170-190 15-20
Mopckoit f3bIk 1 3 MpoTtuBeHbL
160-180 10-15

190-210 20-25
Mopckoit okyHb 1 3 MpoTtuBeHb
180-200 15-20

190-210 25-30

Xek 1,5 3 180-200 20-25 MpoTvBeHb

180-200 20-25

180-200 20-25
Jlococb B CMa3aHHoOW

Macnom bymare

=
W

MpoTuseHb
170-190 15-20

190-210 20-25
Dopenb 1 2 MpoTtuBeHb
180-200 15-20
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TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

[Monoxe- Pexxum Temnepa- | Onutens- KokTeitrep/
MACO Bec HWe Npo- | NpWroTos- TYypa, HOCTb, P
o nocyna
TUBHS neHus C MUH
190-210 75-85
HMOOQ"L'”“V‘ nopoce- | 3 170-190 |65-75 MpoTtvBeHb
180-200 80-85
180-200 60-65
Kponuk 15 3 160-180 45-50 MpoTvBeHb
170-190 45-50
190-210 50-55
bapaHuHa 15 3 170-190 45-50 MpoTtvBeHb
180-200 50-55
170-190 35-40
Okopok,ionatka | 1,5 3 160-180  |30-35 Popma  Ans
3anekaHus
170-190 30-35
170-190 40-45
Conenas cauas Ko-| 3 160-180 | 30-35 MpoTuBeHb
peiika
170-190 30-35
190-210 50-55
Kypuua 15 3 MpoTuBeHb
170-190 45-50
190-210 35-40
Poctond 1 3 170-190 30-35 MpoTvBeHb
180-200 35-40
180-200 35-40
Bblpeska B knsipe 1 3 MpotuBeHb
160-180 30-35

S
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TABJIULLbI C PEKOMEHAOAUUAMU MO NPUTOTOBJIEHUIO

KEKCbI, TOPTbI 1 bec | Donowe | Pexu | Temnepa: | AMTens: | o rojiepy
NECEPTbI P p sza’ ) nocyaa
TUBHSA NeHus C MWH
170-190 35-40 (Mopma ans
Bbucksut 0,5 2 BbIMEYKM Kek-
160-180 30-35 ca

170-190 10-15
PyneT c BapeHbeM 0,3 3 MpoTnBeHb
160-180 10-15

S 1 160-170 | 60-65 ®opma  ans
s BbINeYKU xne-
bpykTamu (GnaH) 2 160-170 | 55-60 6a

160-180 20-25
Cyxoe neyeHbe 0,5 3 MpotuBeHb
150-170 15-20

170-190 [15-20
BonosaHbl (cnoeHbie 025 3 MpoTHBEHD

MUPOXKKM) 170-180 [15-20

160-180 25-30
Kankeviku 0,5 2 MpoTrBeHb
150-170 25-30

180-200 35-40
MeyeHble 9610KM 1 3 MpoTnBEHb
170-190 30-35

170-190 15-20 ®opma  ans

170-190 | 10-15 3anekaxns

3aneyeHHble 6aHaHbl | 0,5 3

180-200 20-25
Cnoiiku 0,25 2 MpoTnBeHb
170-190 20-25

170-190 60-65 ®opma  ana
Kekc ¢ nstomom u uy- 05 2 BbIMEYKM Kek-
KaTamu 160-180 50-55 ca

170-190 50-55
S16n04HbIN Nupor 1 2 MpotBeHb
160-180 | 45-50

180-200 45-50 ®dopma  ans
Yuskeik 1 2 BbINEYKM YM3-
170-190 35-40 Keika
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OYUCTKA U
OBCNYXUBAHUE

"9 Bunmanue!
MNepep npoBeneHneM nobbix paborT, -
3aHHbIX C OYMCTKOWM MAM OOCNY>XKMBAHM-
eM, Npubop JoMKeH GbiTb OTKAOYEH OT
3N1eKTpOCeTH.

OuuncTKOIM KaMepbl AYXOBOTO
wkada

> Kamepy neuu cnesyet ouniatb oT
OCTaTKOB MULLUM U XKMPa, KOTOpble MOFYT
HaKaniMBaTbCa M NPUBOAMTL K Nosie-
HUIO AbIMA UM NOCTOPOHHMX 3aMaxos., a
TaKkXXe 06pa3oBbIBATL NATHA.

9 Ouuctka 3ManMpOBAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN (HanpuMmep, AHA KaMmepbl)
NpOBOAMTCSA MOCSIE OCTbIBAHUS AYyXOBO-
ro wkada, C 3TOM Lenblo MCNOoMb3YHTCS
HeWMIOHOBbIE LWeTKMU UK rybKku 1 Tennas
MblnbHas Boda. CnewmanbHble CpencTsa
[N YUCTKM BYXOBOK CieayeT NPUMEHATb
TOIbKO B OTHOLUEHMWM 3IMANUPOBAHHBIX
MOBEPXHOCTEN, NpUAEPXKMNBAsACh Tpebo-
BaHW UHCTPYKLMKU U3FOTOBUTENS.

BHumaHue!

He ponyckaetcs YnCTUTb Kamepy Ay-
XOBOro lWKada C MOMOLLbI0 BOASAHOIO
napa uau CTpyW BOAbl NOJ, AABNEHUEM.
He ucnonb3ynte ong O4YMCTKM MeTan-
nmyeckue rybkm wunu nobon apyron
MaTepuasn, KOTopblid MOXeT nouapanaTtb
3Manb.

> bonblwmnHCcTBO Mofenelt ocHalle-
HO KaTa/IMTMYECKOM CUCTEMOM CaMo-
ounctku. [laHHas cuctemMa ypanser He-
bonbluMe OTNOXEHUS XMpa BO Bpems

MPUrOTOBNEHMUS NPU BbICOKMUX TEMMEpa-
Typax.

2 Ecv nocne npurotoBaeHus octa-
JMCb Cnepbl XMpa, UX MOXHO YLAnWTb,
pasorpes nycTyt ayxoeky o 200 °C u
OCTaBMB €€ BK/OYEHHON B TEYEHME Of-
HOro yaca.

Mcnonb3oBaHue OTKMAHOIO
rpuns (B 3aBUCMMOCTHU OT
Mozaenu)

YT06bl OYMCTUTD BEPXHIOK YacTb Ay-
XOBKMU:

9 [oxautecb NoKa AyXOBOM LKA
OCTbIHET.

O [loBepHuTe BUHT (A) M KaK MOX-
HO HWXXe OMyCTWUTe HarpeBaTesbHbIN 3Ne-
MEeHT rpuns.

S  OumncTuTe BEpXHIOK YacTb AyXO-
BOro wkada v NoBepHUTE HarpeeaTtenb-

OuucTKa KaTaMTUYEeCKuX
naHeneu

B 3aBncmMmocTu ot mogenu

Ecnu ocTaTky UM He yaansioTcs no-
cne 06bIYHOM OYMCTKK, TO HEOBXOAMMO:

1. CHATb nNaHenu n 3amMo4nTb UX B
BOAE, AOXAABLWMCH NMOKA OCTATKM MULLM
He pa3MmsaryaTcs.

2. BbIMbITb MaHeNM € NOMOLLbIO TyOKM
M ONONOCHYTb X YNCTON BOLOMN.

N —
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3. MNpocywunTs NaHenn U yCTaHOBUTb
MX B OyXOBOM KA.

4. BknounTb Lyx0BOM WKad Ha OAMH
yac npv temneparype 200 °C.

! BHumaHue!

Ons ouncrkm NOBEPXHOCTMN KaTain-
TMYECKMX MaHenenm He aonyckaetca Uc-
Monb30BaTh OObIYHbIE YMCTALLME cpen-
CTBa Uin a6pa3MBHbIE NOPOLKHN.

WHCTPYKLMS NO CHATHIO 4. Y7100bI CHATbL 33HIO NaHEeNb, Bbl-

pepxateneii u naHenei KpYTUTE BMHT C Na0CKoM ronoskon (D).

1. U3BneknTe M3 KaMepbl AyXOBOro
wkada BCe MMeloLMeCs NpUHALNEXHO-
CTu.

2. Ocnaberte pepxatenu (B) u cHuMu-
Te ux c 6onta (C).

3. Otkpytute 60nT (C) M CHuMUTE
MAOCKME KaTaNuTUYeCcKmne naHenu.

5. Cbopka npon3BOAUTCS B 0OpaTHOW
nocief0BaTeNIbHOCTH.

Ly

"9 Buumanne!
B uenax 6e3onacHoOCTM 3anpewaeTcs

BKJ/IHO4ATb AyXOBOW WKad 6e3 3alMTHOWM
naHenun BEHTUNATOPA B 3a4HEN YaCTU.
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OumncTKa BHELHe NOBEPXHOCTU
M AOMONHUTENbHBIX
npuHapnexHocren

[ng 04MCTKM BHELUHEN NOBEPXHOCTH
M LONOSIHUTENbHbIX MNPUHAANEXHOCTEN
[yxoBoro wkada cnegyet MCNONb30BaTb
TENAbIAM MbIbHbIA pacTBOp Man nrboe
MSIrKoe Mololliee CpeacTso.

! BHumaHue!

3anpelLaeTcs MCNonb30BaTh MeTan-
nmyeckue rybku, a Takke abpasuBHble
MOPOLUKM, MOCKONbKY OHW MOTyT MoBpe-
AWTb 3Manb. [py ounCTKe NOBEPXHOCTEN
U3 HepXXaBelLLel CTanu ciesyeT Nposs-
naTb 0COBYI0 OCTOPOXKHOCTb, UCMONb3YS
TONbKO TYOKM WMAKM TKaHW, KOTOpPble He
LapanalT noBepxHocTb. [pu oumncTke
BHeLIHel NMOBEPXHOCTU OYXOBOrO LUKa-
da He cnepyeT NbITaTbCs CHAMATb PyYkM
perynsiTopos, T.K. 4/ 3Toro Heob6xoaumMo
npeaBapuTenbHO W3BMEYb [OYXOBKY M3
mMebenbHoro wkada.

3aMeHa 1aMnbl NOACBETKH
AyxoBoro wkada

g

”:'\'Bl-mmal-me!

Yt06bI NPUCTYNUTL K 3aMeHe naMmnbl,
HeobxoAMMO MpeaBapuUTENbHO  OTKIIO-
YUTb AYXOBOM LKA OT INeKTPOoCceTU.

> BblkpytuTe pacceuatenb U3 gep-
Xartens namnol.

> 3aMeHuTe naMny 1 yCTaHOBMUTE Ha
MecTo pacceuBaTesb.

3aMeHsieMas namna LoMXHa Bblaep-
XMBaTb Harpes Ao Temnepatypbl 300°C.
Jlamna MoxeT 6bITb NpuobpeteHa B OT-
[lene TeXHU4eCcKkoro ob6cnyxXmBaHums.

PYCCKUWN

Ouunctka aBepLbl AYXOBOrO
wkada

B HekoTOpbiXx MoAensx AyxoBOro
wkada ans 06/1er4yeHns OUMCTKM ABepLa
MOXeT B6bITb cHATa. [lns 3TOro Heobxoam-
MO:

1. MoNHOCTbIO OTKPbITb ABEPLLY.

2. MoBepHyTb [0 ynopa ABe KJMUMChI
MW BCTaBUTb HEOOMbLUME LITbIPU B OT-
BepcTus (E).

3. 3aKprTb ABepuy u BCTaBUTb €€ B
ABe Knnncol.

-xf- .ff“;'

YoepxuBas aBepuy obeMmu pykamu
3a OOKOBble CTOPOHbI, MOTSIHYTb €€ Ha
cebs M MONHOCTbIO M3B/EYL W3 LIAPHU-

pos (F).

KUPPERSBERG



[ns ycTaHOBKM ABepLUbl CNedyeT Bbl-
MONMHUTb TE e onepauuMuM B 0OpaTHOW
Nnoc/ief0BaTe/IbHOCTMU.

4. ins WapHUpPOB C KAUMNCAMU:

Mocne oTKpbITMS ABEpPLbI AYXOBOrO
wkada C MOMOLLBb OTBEPTKM MaKCu-
MafibHO paCcKpOMTe KAUMCHI.

YnepxuBas KnmMncbl C60Ky pyKom, ns-
Bnekute wapHupsbl (F), nocne Toro Kak
MexaHu3M ByaeT YaCTMYHO PacKpbIT.

[ina yCcTaHOBKM KPbIWKKU Ha MecCTo
BbIMOMHWTE OENCTBMA B 0OpaTHOM no-
CnenoBaTenbHOCTU.

Ounctka aBepLbl CO CTEKJIOM
6onbworo pasmepa

MHCTpYKLMS NO U3BNEYEHUIO / yCTa-
HOBKE BHYTPEHHErO CTeK/a

1. Otkpo#iTe ABepLY LyXOBOro WKada.

2. loTaHuTe 33 CTEKNo, yaepXuBas
€ro 33 HUXHIOK YacTb (A).

3. BHyTpeHHee cTekno Tenepb CBO-
6oaHo. N3Bnekute ero.

3ﬂeKTpVI‘-IECKMe AyXoBbile wikadbl

Q BHuMmaHue!

Moxanyicra, OyabTe BHUMATESNbHbI,
T.K. MOC/Ie M3BNIeYEeHMs CTekna ABepua
[yxoBoro wkada 3akpoeTcs.

4. OuncTuTe BHYTPEHHEE CTEKSI0 W
[BepLy AyX0Boro wkada UsHyTpu.

5. BcTaBbTe CTEKNO B HAaNpaBsoLme
B BEPXHEM YaCTu ABepLbl AYXOBOTO LWKa-

da. (B).

6. lloBepHuTEe CTEKNO B CTOPOHY
aBepupbl (C).

7. HaxxmuTe obenmm pykamu Ha aBa
BHYTpeHHWX aepxatens (D), omHoBpe-
MEHHO Ha[aB/MBAs Ha CTEKNO B HAaNpaB-
nexuu aeepubl (E). Takum obpazom, ctek-
N0 cHoBa bypeT 3akpenneHo B ABepLe.

- T
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NMOUCK U YCTPAHEHUE
HEMCNPABHOCTEN

Lyxoeoii wka¢ He paboTaeT

lpoBepbTe MOAKMHOYEHUE K 3NEK-
Tpuyeckorn cetu. [poBepbTe coCTOSIHME

npe,uoxpaHMTeneﬁ N OrpaHNYUTENA TOKA.

Ybeoutecb B TOM, YTO TalMMep Haxo-
ONTCS B PYYHOM WMAM 3anporpamMMmpo-
BAaHHOM peXxnMme.

MNpoBepbTe MOMOXEHWE Nepeknoya-
TeNs pexuma u perynsaropa Temnepartypbl.

He BknovaeTca noacseTka
BHYTpU AYXOBOro WwKada

3aMeHuTe namny.

Y6enmtecb B TOM, 4to cbopka 6bina
BbINOJIHEHA B COOTBETCTBMM C TpeboBa-
HUSMM MHCTPYKLMM MO SKCMTyaTauuu.

He roput HaukaTop HarpeBa

3apanTe HeobxoaMMYIO TeMMepaTypy.

Bbibepute pexum paboTbl.

NHOMKaToOp CBETUTCS TOMBKO B TOM
C1y4vae, eI UAET NPOLLEeCC Harpesa fyxo-
BOro Wkada A0 3a4aHHON TeMnepaTypbl.

O6pasoBaHue abiMa BO BpeMs
paboTbl AyxoBoro wkada

JTO HOpManbHOe SBNEeHWe npu nep-
BOM BK/JlOYeHMU. Heobxoamumo pery-
NAPHO unCTUTL ayxosor wkad. Cnepy-
€T YMEeHbLUUTb KONMYeCTBO Macia Miu
XMpa, KoTopoe Ao06aBnseTcs Ha NpoTu-
BEHb.

He ncnonb3oBatb TeMnepaTypsl, npe-
BbILLAKOLME 3HAYEHUS, YKa3aHHble B
Tabnuuax c pekoMeHZaUMsIMK Mo npu-
FOTOBNEHMIO.

HeynoBnetsoputenbHbIi
pe3ynbTaT NPUroToB/IEHUS NULLU
B AYXOBOM LWIKady

PykoBOACTBY#TECh [LaHHbIMM, YKa-
3aHHbIMM B TabiMLAX C peKOMeHAauMs-
MM 1O NMPUrOTOBJIEHMIO B yXOBOM LUKaQy.

® Mpumeuanue

Ecnu, HeCMOTps Ha AaHHble COBETHI,
npobneMa oCTaeTcs HepeLleHHOW, cne-
LyeT 06paTUTbCA B LLEHTP TEXHUYECKOM
NoALEePXKU U 06CNYXKMBaHMS.

TEXHMYECKAA UHOOPMALIMA

Echn npubop He paboraert, cnepyet
06paTMTbCA B OTAEN TeXHWYeckoro ob6-
CNYXKMBAHMA U COOBLLMTL O BO3HMKLLEN
HEeUCNPaBHOCTH, NPU 3TOM HeobxoanMo
YKa3aTb CiefyloLLme AaHHbIE:

1. CepuitHbiit Homep (S-No)

2.Mopenb npubopa (Model)

M JaHHble yKa3aHbl Ha 3aBOLCKOM
Tabnuyke, KOTOPAs HAXOAUTCS B HUXHEN
4acTu ayxoBoro wkada v BUAHA Npu OT-
KPbITUM ABEPLbI.

MpuobpeTeHHbIM BaMu npmubop
COOTBETCTBYET €BPOMNENCKUM AUPEKTU-
BaM MO 3neKkTpuyeckoi 6He3onacHoCTu
maTtepuanos (73/23/CEE) u anekTpomar-
HWUTHOW coBMectumocTu (89/336/CEE).

McnaHckaa accoumaums HOpMaTMBOB
n ceptupukaumm (AENOR) noarBepx-
A3aeT NpUrogHocTb npubopa ANa Bbl-
NOJIHEHUSA YKa3aHHbIX (PYHKUMI M po-
CTOBEPHOCTb BCEX AAHHbIX, YKa3aHHbIX
Ha 3TUKETKE C 3JIEKTPUYECKMMU XapaK-
TEepPUCTUKaMMU.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

O6partuTe Bawe BHUMaHKe!
TaK)Ke, HENCNpaBHOCTAMMU l/13,u,envm He 4BN4arTCAa.

HlyxoBku 3nek-
TpUyeckue u
rasoBble

M3MeHeHWe LBETA MaTEPUANIOB M3LENUs B NPOLLECCe 3KCMy-
ataumm

He3HauutenbHble TEXHUYECKME 3aNaxu B HOBOM M3LENUMU B
HayanbHbIM nepuoa akcnayatauum

nOTyCKHEHl/Ie MOBEPXHOCTMN Y SMaIMPOBAHHbIX I'IpOTl/IBHEH

TEXHUYECKWUWN YEPTEX

%0 406

[pocmparcmbo dng nodkmoverus
npudgpa 320x 175

90

2

481
491

550

[lpocmparcmbo dns nodkmo4erus
npudapa 320xT15

KUPPERSBERG
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YCTAHOBKA

lMpuBeaeHHas B 3TOM pasaene uHbop-
MauuMs npeaHasHayeHa TONMbKO A8 KBa-
MOULUMPOBAHHBIX YCTaHOBLUMKOB 060-
py4oBaHus, 06nagaolwmx HeobXoLuMbl-
MM 3HAHWMAMM M OMbITOM AN BbINONHE-
HUA COOPKM M MOLK/OUEHMS K IMEKTPO-
cetu. B cnyyae e Bbl CaMOCTOSITENBHO
yCTaHaB/IMBAETe AyXOBOM LKad, KoMna-
HWA-M3rOTOBUTENb HE HECET HMKAKOM OT-
BETCTBEHHOCTM 3a Nit0Bble BO3MOXHbIE MO-
BPEXAEHMS.

Mepen ycTaHOBKOM. 3aMeuyaHus

o [Ing pacnakoBKW AyXOBOrO LUKa-
da cnepyeT NOTAHYTbL 3@ A3bIYOK, pac-
MONOXEHHbINA B HUXHEN YaCcTh KOPOOKM.
MNpu nepemelweHnn [yxoBoro wkada
cnepyeT yaepXuBaTb ero Tonbko 3a 6o-
KOBble PYYKW, HE [LOMYCKAETCS MepeHo-
CWUTb OyXO0BOW LWKad, yaepXnBas ero 3a
PYyYKy ABepLbl.

> B MebenbHOM rapHuType cne-
AoyeT npedycMmoTpeTb cBobogHoe mnpo-
CTPAHCTBO B COOTBETCTBUM C pa3Mepamy,
YKa3aHHbIMU Ha pUCYHKe. MUHMManbHas
rnybuHa fomkHa coctaBndate 550 MM (cMm.
Ha cTp. 30)

2 Tpu ycTraHoBKE MHOMOQYHKLUMO-
HaNbHOIO AYyXOBOrO WKada 3a4HAN 4acCTb
mMebenbHOro rapHuTypa, n3obpaxeHHas
B BUJe 3aTEMHEHHOW 30Hbl HA TEXHUYe-
CKOM uepTexe, He A0MXKHA UMEeTb BbICTY-
narowmx vyacrer (pebep ecTkocTu, Tpyob,
po3eTok U T.4.) (cM. cTp. 30).

9 Knel, ucnonb3yembld ans Kpe-
NJeHUs NAacTUKOBOrO MOKPbITUS Me-
6enbHOro rapHUTYpa, AOMKEH BblAEPXKU-
BaTb TeMnepaTypy He MeHee 85 °C.

PYCCKUWN

dneKTpUUecKoe NoAKIYEHHE.
Tpe6oBaHusa HOpM U npasun

YCTaHOBLUMK LOMKEH NPOBEPUTD Crle-
aywoulee:

> CoOoTBETCTBME HAMPSKEHUS U Ya-
CTOTbl 3NEKTPOCETU AAHHBIM, YKa3aHHbIM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

> CooTBETCTBME INEKTPOYCTAHOBKU
MaKCMMaNbHOM MOLLHOCTH, YKA3aHHOM
Ha 3aBOACKOM Tabnnuke npubopa.

2 (xema nopgknoyeHMs npencra.-
JIeHA HA CNeAYLWMX PUCYHKAX.

2 lpu noaknoyeHnn o06s3aTeNnbHO
JOMKHO ObiTb MPefyCMOTPEHO 3a3eM-
NeHue, COOTBETCTBYOWEee TpeboBaHMAM
LENCTBYIOLWMX HOPM U NpaBui.

2 ToaknyeHne K  3/1eKTpoceTH
LLOJIXHO ObITb BbINOMHEHO Yepe3 MHOro-
MOMOCHBIV  BbIK/OYaTENb, TUMOPA3Mep
KOTOpOro COOTBETCTBYET noTpebnsemo-
MYy TOKY. MUHMMasbHbIM 33a30p Mexay
KOHTAaKTaMM [O/MKEH COCTaBNSATb 3 MM,
4YTO MO3BOMUT ObecneyYnTb HaLEXHoe
pasbeoMHEHME B Cly4ae BO3HMKHOBE-
HUS aBapUIMHOWM CUTyaLMM, @ TaKxKe Npwu
BbIMOJIHEHUN YUCTKMU UNN 3aMEHbl 1aM-
nbl. [py 3TOM AaHHBIN BbIKAOYATEND HU
Mpu Kakux 06CTOATENbCTBAX Ha AO/MKEH
pa3beanHNATb 333eMASIOLLMIA NPOBOAHUK.
Mocne NopkNOYEHUs K CETU 3NeKTPOnu-
TaHus y6eauTech B TOM,YTO BCE INEKTPU-
Yyeckue y3/bl LyX0BOro wkada paboTatoT
B HOPMasIbHOM pexuMe.

KUPPERSBERG
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YcraHoBKa ayxoBsoro wkadga

[lns Bcex pyxoBbIX WKA(OB NocI1e NOAKIOYEHHUS K 3NEKTPOCETH:

1 BcraBbte ayxoBoW WKad B MEOENbHbIV rapHUTYP, yOeamBLUMCh, YTO Kabenb NUTaHus
HE NepeXar U He CONPUKACAETCS C BEPXHEN YaCTbio AyXOBOTO LKada.

2 3aKpenuTe oyX0BOM LKad B MeO6ENbHOM rapHUTYpe C MOMOLLbO 4-X 60NTOB, KOTOPbIE
BXOLST B KOMMJEKT NOCTaBKW. bonTbl cnesyeT BCTaBUTb B OTBEPCTUS, KOTOPbIE BULHBI MPU
OTKPbITON ABEepLEe AyXOBOro LWKada.

3 YbenuTech B TOM, YTO BHELLHSS NMOBEPXHOCTb AYXOBOIO LUKada He CONpUKacaeTcs co
CTeHKaMM MebebHOro rapHUTYpa W NpY 3TOM MMEETCS 3a30p HE MeHee 2 MM.
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SERIAL NUMBER CHART:
Mecau;: 1 undpa

CepwuiiHbii Homep 5 undp
HeHb 1 undpa

lfog 2 umdpsl

*Mocne umdp nocienoBaTenbHOCTb NpofomKatoT Bykebl. (OkTs6pb: A, Hos6ps: B, dekabpsb: C)
**Mocne undp nocnenoBaTeNbHOCTb NPOACMKAOT 6ykBbl (CMOTpUTE Ha TabnuLy, npuBeneH-

HYIO HUXE.)

HeHb | CumBon [eHb Cumeon | [eHb CumBon Henb | Cumeon
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 \%
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

MpoussoauTenu:

CMMEKO UCU EKUMTMAHJTAPU BE KAJTUI CAHAM A.C.
Ere Cepbect bonopxu Akcay ynuua N2: 144/1 lasmnemup, Mamup, Typuus

Umnoprep:

000 «3M-[xun Pycnanpy,
141400, r. Xumku, yn. bytakoso, o. 4

(dupma-npousBoaUTENb OCTABASAET 32 CO60I1 NPaBO Ha BHECEHUE U3- E H [
MeHeHU B KOHCTPYKLMIO, KOMIJIEKTaLMIO U AU3aliH NpUGOpPOB.
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CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJEJ1b

TN U3[ENNA

CEPVUAHbIA HOMEP

DATA MPOJAXU

YBaxkaembin MNokynartenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykuum komnanum KUPPERSBERG.
Hactoawwmm, komnaHma KUPPERSBERG noaTteepaaeT, uto nprnobpeTéHHasn
Bamu TexHMKa N3roToBneHa 13 BbICOKOKauYeCTBEHHbIX MaTepuanos Npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KayecTBa NPoAYyKLUN N OTBEYAET BCEM TEXHNYECKUM
TEXHUYECKMM 1 SKONOTMYECKNM KPUTEPUAM, NPeAbABAEMbIM K lOMALUHEN
6bITOBOW TEXHUKE.

JaHHbIV TOBap cepTudnuUmpoBaH Ha Tepputopumn Poccunckon Gegepavumm.
Mpownssoautenb 06:a3yeTca obecneuntb 6ecnnaTHbI FAPaHTUNAHBIA PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUINHOIo CPOKa.

TpeboBaHua noTpebuTens, cooTBeTCTBYOLWME 3aKoHoAaTeNbCTBY PO, MoryT
6bITb NPeabABNEHbI B TeueHne 24 mecAues ¢ [laTbl Npoaaun n3genumsa npu
YCNOBMU, YTO HEJOCTATKMN B NPOAYKLMN HE BO3HMKIIM BC/IeACTBUE HapyLIeHNA
nokynaTesieM NpasBu NONb30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHNSA N UHbIX
[eNCTBMI NONb30BaTeNA UM TPETbUX NINL, UM 06CTOATENLCTB
HenpeoaonMMon cunbl (MoXap, NPMPoAHan KatacTpoda v T.4.).

FapaHTWiiHOe 06CNyXMBaHMe OCYLLECTBAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PEeMOHTa HeCyT YNONHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIeHTPbI.
HeuncnpaBHbie getanu 1 y3/bl TEXHUKW B rapaHTUHbIA MEPUOL 3aMeHATCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3B03Me3HO.

KUPPERSBERG



000 «KYMNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIiHOE 1 NocierapaHTUinHoe obcnyKnuBaHue, npopaaa
3anacHbIx Yacter no Mockee n MockoBckon obnactu +7 (495) 236-90-67

Tene¢oH ropsauenn nuHun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM aNs Bcex permoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropayen nIMHUK:

noHeAenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 go 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPU30BaHHbIX cepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO»KeTe HaTu Ha odurLmanbHOM calite www.kuppersberg.ru

CBEAEHNA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata o6paLyeHns [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas 4YacTb

PemoHT N22

[lata o6paleHns [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[lata obpawjeHus [ata pemoHTa HeucnpasHocTtb BeinonHeHHas pabora 3anacHas yacTb




KUPPERSBERG

FTAPAHTUHDBIV CEPTUOUKAT

O6partute oco6oe BHMMaHMe!

Bce ycnoBua rapaHTiu perynupyiotca aeicTsyowmm 3akoHogatenbctsom PO.

FapaHTuUiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCEACTBIE

HapyLUeHUA TEXHONOrNYeCK1X Tpe6oBaHUIA, ONUCaHHbIX B VIHCTPYKLMM MO SKCRyaTaLuum, B TOM Ynche:

— HecTabunbHOCTU NapameTPOB 3NeKTpoceTH, ycTaHoBEHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HeCTabUNbHOCTU YPOBHA
faBneHua rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON ceTH, ycTaHoBMeHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCNOJib3yemMyto OT Llene|7|, OT/INYHbIX OT 6b|TOBOI’O NONb30BaHNA, @ TaKXKe TEXHUKY, YCTAHOB/IEHHYIO B
opraHu3aymax Nboro T1na co6CTBEHHOCTY;

— NPU HANIMYNK CNefjOB MeXaHNYeCKNX NOBPEXAEHN (TPeLYMHBI, CKOJbI, LapanuHbl U Np.), CBA3aHHbIX C MPUYNHOW
obpalyeHuns;

— NPV HanMunn CNegoB HECAHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPLITUA UK HeKBaJ‘II/ICI)I/ILlI/IpOBaHHOFO PeMOHTa TpeTbnMn Nnuamn
(3a McKNoueHem ocobblx Clyyaes, NPefyCcMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWIUM 3akoHoAaTenbCTBoM PD);

— NPV HECOOTBETCTBUMN AAaHHbIX O TEXHUNKE B CepBVICHOVI KHUXKe U Ha OpI/IFI/IHaﬂbHOﬁ HaKnenke (LIJVIJ'IbAe) Ha nsgenunn;

— NPV HeNPaBUIbHOM NOAKIOYEHNN U3AENVA, NONafaHNK BHYTPb U3AENNA NOCTOPOHHUX NPeaMeTOB, MeNKNX
fieTaneii 1 GparMeHTOB OAEXAbl UK OCTAaTKOB MULLK;

- NpV NonagaHny Ha BHYTPEHHWE Y37bl U AeTanun U3JeNna NOCTOPOHHUX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX MM NPU HaNumMn
CNefioB VX XN3HeaeATeNbHOCTY;

- BCIEACTBYE 06Pa30oBaHNA Ha SNEMEHTaX U3LeNUsA N3GbITOYHOTO CNOA HAKUNM UK UHBIX OTNIOXKEHWI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAI;

- Npw 06HaPY>KEHWNN BO3AENCTBNA Ha BHYTPEHHWE N BHELIHWE SNIEMEHTbI U3AENNA arpPeCCUBHBIX XMMUYECKMX
BeLUeCTB, a TaKXKe TePMUYECKOro BO3AENCTBUA ;

- B CJlyyae, eCin U3[eNre Ha MOMEHT BM3MTa YNOTHOMOYEHHO cepBucHoOi cy6bl KUPPERSBERG 6b1510 B
TEXHWNYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN
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TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KﬂeHI/IIZ ' I'IpeTeHBVIVI K BHEeLWHeMY BUAY N KOMIJIEKTHOCTU He NMeto

(®amunus, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAMM rapaHTuiiHbIx o6a3atenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. MonHas,
HeobxoanMmas, foctoBepHan nHdopmauusa o Tosape, Vsrotosutene, MpopaasLe MHOI0 NonyyeHa

(®amunus, umsa n noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA NMLIOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoYeH e (YCTaHOoBKY)

[ara nop| [0] Wms ¢ Ta, HaumeHoBaHue opraHusauuu, Moanuck cneyunanucra,
(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLLETO NOAKNIYeHNe BbINO! 7 nogy 0 NOAKNIoYeHe

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JOBEPATb NoAKMIoUeH e (ycTaHOBKY) NprobpeTéHHoro ToBapa creyuannctam ABTOpU30oBaHHOTO
cepsuicHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkniouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CpOK ncuncnaeTtca ¢ latbl nogknoueHna
(ycTaHoBKM) U3aenus, Ho He 6onee 3 Mmecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckor obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIO U HACTPOVKE U3[ENNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHWN NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraHusaumum,
OCYLECTBAAKLIEN NOAKIIOUEHNE, VI3roTOBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3 yiLlep6 MMYLLECTBY 11 30POBbIO rPaX/aH, BOSHUKLIMIA B CBA3M C

IMPOBaHHbIM NOAK V3AennA TPETbUMM Uami. B cnyyae BO3HUKHOBEHIA NOSIOMKM U3A€NNA BCIEACTBIE ONMCAHHBIX BbiLLE MPUUMH,
OTBETCTBEHHOCTb 3@ MPUUYNHEHHDIN yLep6 NOTPe6UTeNto, a TakKe 3a BOCCTAHOBMEHME PaboTOCMOCOGHOCTM N3AeNUs, HECET TULIO, OCYLLECTBAABLIEE
nogkniouerme. fasosble BAPOUHbIE MaHENN 1 AlyXOBKI MOTYT GbiTb YCTaHOBIEHBI TONIKO CEPTUGNLIMPOBAHHBIM CIELVANINCTOM, MMEIOLVIM COOTBETCTBYIOLIMI
JAOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefeHe paboT No ra3soBoMy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiHOE 06C/yX1BaHME OCYLECTBAAETCA TONLKO MPY HANNYNN OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosHOMOYeHHOI! Ha NpOBefieHMe Takoro poaa paGor.
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BHMMAHMUE!

TAPAHTUWHBIA TANOH HAXOANTCA
BHYTPU HACTOALWLEIo PYKOBOACTBA.
MPOU3BOAUTENIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOSLLEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA NOJIb30BAHUA U3AENTNUEM.

< Kuppersberg
> www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




